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Kvalit ates, klasifikacijas un markeéjuma prasibas dazdu veidu cukuriem

Grozijum: MK 15.03.2005. not. nr.188 (L.V., 18.narts, nr.46;
Zi not &) s, 2006, nr.2)

(prot. Nr.39 33.8)

Izdoti saskaa ar

Partikas aprites uzraudlzas
likuma 4.panta ceturto fdaun
13.panta tresSo dia

l. Visparigie jautajumi

1. Noteikumi nosaka kvaiites, klasifikicijas un maggjuma pratbas dazdu veidu cukurier
(turpmak — produkts), k ai kartibu, kada nowerte produkta atbilsbu §m pragbam.

(MK 15.03.2005. noteikumu nr.188 redakyij

2. Produktus klasifie sadi:

2.1. otas iras baltais cukurs;

2.2. cukurs jeb baltais cukurs;

2.3. auggika labuma baltais cukurs;
2.4. cukuralsidums;

2.5. invertcukural@dums;

2.6. invertcukuraisups;

2.7. glikozes sups;

2.8. sausais glikozesrsps;

2.9. dekstroze jeb dekstrozes monaoitiir
2.10. dekstroze jeb badens dekstroze;
2.11. fruktoze.



3. Noteikumi neattiecas uz cukuru giez, lielkristalu cukuru un graudu cukuru.

4. Noteikumi attiecas uz visiemagikas unmémumiem, kas veic komercdabu o noteikumi
2.punkf mingto produktu apri.
(MK 15.03.2005. noteikumu nr.188 redakyij

5. Produktu atbilsbu So noteikumu prasam kontroE Partikas un veteriarais dienests.

Il. Kvalit ates pragbas

6. Otias iras baltais cukurs ir attta un kristalizta saharoze, kurai ia@asipa3bas:
6.1. polarizcija — ne maak ka 99,5° Z;

6.2. invertcukura saturs — ne \&ika 0,1 % no masas;

6.3. zudumi Zvejot — ne vaitik ka 0,1 % no masas.

7. Cukurs jeb baltais cukurs iriita un kristalizta saharoze, kurai iadasipasbas:
7.1. polarizcija — ne maak ka 99,7° Z;

7.2. invertcukura saturs — ne \&ika 0,04 % no masas;

7.3. zudumi Zvejot — ne vaiik ka 0,06 % no masas;

7.4. k@sas tips — ne vak ka devipi punkti, ko nosaka atbilstoSi oS noteikumi
17.1.apakSpunktam.

8. Augstka labuma baltais cukurs ir @&fita un kristalizta saharoze, kurai ia8asipasbas:
8.1. polarizcija — ne maak ka 99,7° Z,

8.2. invertcukura saturs — ne \&itka 0,04 % no masas;

8.3. zudumi #vgjot — ne vaigk ka 0,06 % no masas;

8.4. kojais punktu skaits, ko nosaka atbilstoSi So noteikumu 17.punktam, naks liph
astaiem un nav lielks par:

8.4.1.cetriem attietha uz kiasas tipu;
8.4.2. seSiem attigua uz pelnvielu saturu;
8.4.3. trijiem attietha uz kiduma késairbu.

9. Cukura Eidums ir saharozeg&®lumsuder, kuram ir &dasipadbas:
9.1. sausna — ne nikzka 62 % no masas;

9.2. invertcukura saturs (fruktozes un dekstrozes diiet,0 £ 0,2) — ne vaik ka 3 % nc
sausnas masas;

9.3. kondukivie pelni — ne vaik ka 0,1 % no sausnas masas, ko nosaka atbilsio®t&ikumi
17.2.apakSpunktam;

9.4. %iduma kasainba — ne vaik ka 45 ICUMSA vieribas, ko nosaka, izmantc
Starptautisks cukura an@tes vienoto metozu komisijas (turpkn- ICUMSA metodes.

10. Invertcukura @dums ir déji ar hidrolizi inverttas saharozesk®lums tden, kura
invertcukurs nav grsvaa un kuram ir 8dasipa3bas:

10.1. sausn—ne maak ka 62 % no masa



10.2. invertcukura saturs (fruktozes un dekstrozes #itielcO + 0,1) —
3 %50 % no saushas masas;

10.3. kondukwie pelni — ne vaik ka 0,4 % no sausnas masas, ko nosaka atbilstoSi
noteikumu 17.2.apakSpunktam.

11. Invertcukurasups ir dd&ji ar hidrolizi invertas saharozek®lumsaden, kurS var kit
kristalizéts un kuram ir &asipasbas:

11.1. sausna — ne n&kzka 62 % no masas;

11.2. invertcukura saturs (fruktozes un dekstrozes @iiet,0 £ 0,1) — ne mak ka 50 % nc
sausnas masas;

11.3. kondukwie pelni — ne vaik ka 0,4 % no sausnas masas, ko nosaka atbilstoSi
noteikumu 17.2.apakSpunktam.

12. Glikozes sups ir atirits un koncentts sahadu kidumsuden, ko iedist no cietes un (ve
inulina un kuram ir #&@asipasbas:

12.1. sausna — ne n#zka 70 % no masas;
12.2. dekstrozes ekvivalents — ne akaka 20 % no sausnas masas, izsakdDikglikozi;
12.3. sulfitpelni — ne vaik ka 1 % no saushas masas.

13. Sausais glikozesraps ir dé&ji dehidratts glikozes Bups, kuram ir &asipasbas:
13.1. sausna — ne n#zka 93 % no masas;

13.2. dekstrozes ekvivalents — ne akaka 20 % no sausnas masas, izsakdDiglikozi;
13.3. sulfitpelni — ne vaik ka 1 % no saushas masas.

14. Dekstroze jeb dekstrozes mono#isirir atirita un kristalizta D-glikoze, kas satur viel
kristalizacijasadens molekulu un kurai iadasipa3bas:

14.1. sausna — ne n#zka 90 % no masas;
14.2. dekstroze (D-glikoze) — ne malaka 99,5 % no sausnas masas;
14.3. sulfitpelni — ne vaiik ka 0,25 % no sausnas masas.

15. Dekstroze jeb bedens dekstroze ir afita un kristalizta D-glikoze, kas nesat
kristalizacijasudeni un kurai ir &8dasipa3bas:

15.1. sausna — ne n#zka 98 % no masas;

15.2. dekstroze (D-glikoze) — ne naika 99,5 % no sausnas masas;

15.3. sulfitpelni — ne vaik ka 0,25 % no sausnas masas.

16. Fruktoze ir aitita kristaliZta D-fruktoze, kurai ir &lasipa3bas:
16.1. fruktozes saturs — minimums 98 %;

16.2. glikozes saturs — maksimums 0,5 %;

16.3. zudumi @vgjot — ne vaidk ka 0,5 % no masas;

16.4. kondukivie pelni — ne vaiik ka 0,1 % no masas, ko nosaka atbilstasin®teikumi
17.2.apakSpunktam.

17. 1zmantojot baa cukura un augaka labuma baa cukuraskiduma kasas tipa, konduivo

(V)13



pelnu satura un asairibas notei¢anas metodi, viens punkts atb

17.1. 0,5 k#isas tipa viefibam, ko apekina pec Brunsvikas Zemkapas un cukuraapniedbas
tehnol@ijas instiita metodes. MiEto metodi izmanto intervencesgentiru iepirkéa cukure
kvalitates noteikSanai;

17.2. 0,0018 % konduikto pelnu saturam, ko ajina pec ICUMSAmetodes;
17.3. 7,5 Biduma kasainbas viefbam, ko apgkina pec ICUMSAmetodes.

18. Vardu "baltais" var lietot:

18.1. cukural@dumam (pieraram, baltais cukurek§dums), ja kiduma kasairiba, kas noteikt
izmantojotiCUMSAmetodi, neprsniedz 23CUMSAVvieribas;

18.2. invertcukural@dumam (piergram, baltais invertcukur&®&lums) un invertcukuraisiparn
(piemeram, baltais invertcukurairsips), kug kondukivo pelnu saturs, kas noteikts, izmant
ICUMSAmetodi, neprsniedz 0,1 % unk¥duma kasairiba nefarsniedz 23CUMSAVvieribas.

Il 1. Analizu metodes produkta sagiva noteik3anai
(Nodga MK 15.03.2005. noteikumu nr.188 redakyij

181 Produkta atbilsbu kvaliites pratbam nowerts, izmantojot da¥das anabu metodes at
sasiiva noteikSanai (1., 2., 3., 4., 5., 6., 7., 8., 9. un 10.pielikums).

182 Lai noteiktu redugioSos cukurus cukurak®uma, balé cukura &idumg, invertcukuri
Siduma, bal& invertcukura kiduma, invertcukura Bupa, glikozes wupa, saus glikozes &upa,
dekstrozes (D-glikoze) monohidi un bezidens dekstraz (D-glikoze), izmantoLuf-Schoor
metodi (6.pielikums).

183 Ja uaémums vai laboratorija red&oSo cukuru noteikSanai vienvai vaiakiem %

noteikumu 182.punkﬁ mingtajiem produkta veidiem izmantbane vai Eynon metodi (7. u
8.pielikums), & informé Zemkopbas ministriju. Zemkaojgpas ministrija inforra Eiropas Komisiju u

pargjas Eiropas Saviabas dabvalstis.

182 Ir &adas produkta arigiu metodes:

184 1. masas zudumu noteikanagjot (1.pielikums). So metodi izmanto:
1824 1.1. otas kiras baltajam cukuram;

182 1.2. cukuram jeb baltajam cukuram;

182 1.3. augsgtka labuma baltajam cukuram;

182 2. saushas noteiksana:

184 2.1. glikozes supam, sausajam glikozesugpam, dekstrozes monohithtm un bezden:
dekstrozei izmanto So noteikumu 2.pielikiminéto metodi;

184 2.2. cukura igdumam jeb baltajam cukur&idumam, invertcukurakidumam jeb baltaja
invertcukura Eidumam un invertcukurairsipam jeb baltajam invertcukurarigam izmanto &
noteikumu 3.pielikura mingto metodi;

182 3. redugjoso cukuru noteiksana;
184 3.1. otas &iras baltajam cukuram izmango noteikumu 4.pielikuia mingto metodi



184 3.2. cukuram jeb baltajam cukuram un agkfstlabuma baltajam cukuram izmanto $
noteikumu 5.pielikura minéto metodi;

184 3.3. cukura IS§dumam, baltajam cukuraki®lumam, invertcukura k¥kdumam, baltajal
invertcukura kKidumam, invertcukura imipam un baltajam invertcukurarrigpam izmanto &
noteikumu 6. vai 7.pielikummingto metodi;

184 3.4. glikozes Bupam, sausajam glikozedripam, dekstrozes monohitam, berden:
dekstrozei izmanto So noteikumu 6. vai 8.pielikkumngto metodi;

184 4. sulfitu pelnu noteikana (9.pielikums). So metodi izmanto glikoresam, sausaja
glikozes &upam, dekstrozes monohitiim un bezdens dekstrozei;

184 5. polarizcijas noteik3ana (10.pielikums). So metodi izmantoasotiras baltajar
cukuram, cukuram jeb baltajam cukuram un akgdtibuma baltajam cukuram.

185 Paraugu sagatavo afea dida kartiba:
185 1. laboratori ripigi samaisa sgemto paraugu;

185 2. paem vismaz 200 g parauga un to nedaties ievieto Ira, saus, mitrumu necaurlaiiga
trauka ar gaisu necaurlaigu aizdari.

185 Reaenti un iekirtas atbilst &dam prasbam:

185 1. ielartas aprakat ir atsauce tikai uzipaSiem instrumentiem un igkam vai u:
instrumentiem un iektam, kam ir nepiecieSarmpasi standarti;

185 2. ja aprakat ir minéts adens, tad tas ir desiit adens vai deminerakéts tdens &
[1dzvertigu tiribu;

185 3. visi regenti atbilst anatiska regzenta kvalisitei, ja nav naiditas citas prabas;

185 4. ja aprakst minéts regenta §1dums bez papildu raksturojuma, tad tas igesda §1dums
tden.

18.” Rezulfitu izteikana:

18. 1. anadizes atzinur nomditais rezulits ir vickjais lielums, kas iegfs vismaz digs
noteikSanas reés, kuru atkrtojaniba ir apmierinosa;

18. 2. rezultits ir izteikts procentos no laboratarisspemé parauga masas, ja hav #dias
citas prafbas;

18.7 3. ciparu skaitu rezuita nosaka metodes preciit.
[ll. Mar kéjuma prasibas

19. Produktus m&e atbilstoSi attietgajiem normavajiem aktiem.

20. So noteikumu 6., 7., 8., 9., 10., 11., 12., 13., 14., 15. un lGpmikEtos produkt
nosaukumus lieto tirdznidua.

21. Produkta nosaukumu "Augki labuma baltais cukurs" var aizstr produkta nosaukur
"Cukurs" vai "Baltais cukurs



22. So noteikumu 6., 7., 8., 9., 10., 11., 12., 13., 14., 15. un lGpunkdtajiem produkt
nosaukumiem var pievienot produktu aprakstu.

23. Ar S0 noteikumu 6., 7., 8., 9., 10., 11., 12, 13, 14., 15. un 1Gpunidtajiem produkt
nosaukumiem var papildihcitu produktu nosaukumus, ja tas nemaldinagpisc

24. Fastiem produktiem, kas sver nmiezpar 20 gramiem, migjuma neto masa navmorada.

25. Makgjuma norada sausnas un invertcukura saturu cukkrdusra, invertcukura Eiduma un
invertcukura Bupa.

26. Invertcukuraisupam, kural§duma ir kristali, markgjuma ietver vardu "kristalizZts".

27. Ja fruktozes saturs So noteikumu 12. un 13.punkietajiem produktiem ir liglks neki 5 %
no sausnas, migjuma ka produkta nosaukumu uri lsasivdau ietver noidi "glikozesruktoze:
sirups” vai "fruktozes—glikozegsrsips" un "sausais glikozes—fruktoz@sps" vai "sausais fruktozes
glikozes &rups”, k& aif norada glikozes vai fruktozesapsvaru.

IV. Nosleguma jautajumi

28. Ar 2004.gada 1Zijju aizliegta adu produktu tirdzniaba, kuri neatbilst &§os noteikumc
noteiktapm pragbam.

29. Rc 2004.gada 13ijija atlauta &du uzkéto produktu tirdznietba, kuri neatbilst &os
noteikumos noteiktam pragbam, ja tie raZoti un mégeti ES daibvalsts pirms 2004.gada 1&lija.

30. Atat par sgku zau@juSiem Ministru kabineta 1998.gada 31.augusta noteikumus M
"Noteikumi par balto cukuru" (Latvijasdétnesis, 1998, 252.nr.; 1999, 68./69.nr.).

Informat iva atsauce uz Eiropas Savidhas direktivam
(Atsauce MK 15.03.2005. noteikumu nr.188 redakcij

Noteikumos ielautas tiedu normas, kas izriet no:

1) Padomes 2001.gada 20.decembra Divak2001/111/EK kas attiecas uz dazeidu cukurt
kur$ paredzs lietoSanai frtika;

2) Komisijas Pirms Direkivas 79/796/EEK (1979.gada 2ijijs) par Kopienas angdes
metodm cilveku uzturam pare@tu dazu cukuru grbaudei.

Ministru prezidents E.RepSe

Zemkopbas ministrs M.Roze



(MK 15.03.2005. noteikumu nr.188 redakyij
1.pielikums
Ministru kabinet
2003.gada 8ijija
noteikumiem Nr.377

Masas zuduma noteikSanaavejot

M = N

cukura veidiem:
1.1. otas %kiras baltajam cukuram;
1.2. cukuram jeb baltajam cukuram;
1.3. augstka labuma baltajam cukuram.

2. Lielums, kas noteikts, izmantojot So metodi, ir masas zudums.
3. Izmantojot So metodi, masas zudumu nosakejd cukuru 103 + °C tempefras.

4. lekartas:
4.1. anatiskie svari ar st¢rSanas preciziti l1dz 0,1 mg;

4.2. ventitjams zaveSanas skapis, ko konteolr termostatu un karvar uztugt 103 +2 °C
temperairu;

4.3. s¥rSanas trauks (m#8) ar plakanu dibenu, izigs saskarstar paraugu un arnaks
apstikliem, ar vismaz 100 mm diametru un vismaz 30 mnsgzi

4.4. eksikators, kdratrodas svaigi aktéts sauss silikagels vaidlziga ZvéjoSa viela ariden:
satura indikatoru.

5. Procedra:
5.1. s@rSanas trauku izkagzaveSanas skapl03 + 2 °C temperata lidz konstantam svaram,;

5.2. s¥rSanas trauku atdzeseksikatod vismaz 30-35 miites un nosver ar precizit |1dz
0,1 mg;

5.3. s¥rSanas traukuzmangi ar precizifti Iidz 0,1 mg iesver apfram 20-30 g parauga;

5.4. s¥rSanas trauku ar paraugu ievietavé8anas skapl03 + 2 °C temperata uz trim
stundim;

5.5. s@rSanas trauku ar paraugu atdzeksikatod un nosver ar precizii 17dz 0,1 mg;

5.6. s¥rSanas trauku ar paraugu otrreiz ievietwedanas skaplO3 + 2 °C temperata uz
30 mimitem. Atdze$ eksikatofi un nosver ar precist 1idz 0,1 mg. Daribu atkarto, ja atgiribe
starp diviem ssrumiem farsniedz 1 mg. Ja masa pali@knapekiniem izmanto maao nolagumu;

5.7. koggjais ZveSanas laiks ne@psniedz¢etras stundas;

5.8. darfibas, kas migtas % pielikuma 5.3., 5.4., 5.5., 5.6. un 5.7.apakSpynkeic uzreiz pc
parauga iepakojuma a&rganas.

6. Rezulitu izteikSana:
6.1. masas zudumu &kina procentos no parauga masas, izmansadu formulu



Gy =) 100 , kut
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m, — parauga masa pirmavsanas (gramos);

m, — parauga mas&@ Zvesanas (gramos);

6.2. atlartojaniba: atgiriba starp diviem vieldos apgiklos viena andika ieditiem
rezul@tiem, kas noteikti parali vai sedgi vienam un tam paSam paraugam, fiedigarsniegt 0,02
uz 100 g parauga.

Zemkopbas ministrs M.Roze

(MK 15.03.2005. noteikumu nr.188 redakyij
2.pielikums
Ministru kabinet:
2003.gada 8ijija
noteikumiem Nr.377

Sausnas noteikSana (vakuuma ksns metode)

1. Izmantojot sausnas satura noteikSanas metodi, nosaka sausnaadigiurgukura veidiem:
1.1. glikozes supam,;

1.2. sausajam glikozetrgpam;

1.3. dekstrozes monohidam;

1.4. berdens dekstrozei.

2. Lielums, kas noteikts, izmantojot So metodi, ir sausnas saturs.

3. Sausnu nosaka 70 = 1 °C tempagtizinantojot vakuumaa¥éSanas skapi ar spiedienu,

negrsniedz 3,3 kPa (34 mbar). Glikozasupa vai sausglikozes frupa paraugu pirmsagesana:
sajauc andeni un diatortiu.

4. Par regentu izmanto diatortu. Bihnera piltug ievieto diatortu un atira, atkirtoti skalojo
ar atkaiditu salsskabi (1 ml koncenttas skibes, kuras mWums 20 °C temperata ir 1,19 g/ml
izskidina viera litra tdens). Apstide ir pabeigta, kad skalojamaislens uzida skibu reakciju
Skalo aradeni, kdz filtréta adens pH ertiba ir liekka parcetri. Zave vakuuma #veSanas skap
103 + 2 °C temperata un glala gaisu necaurlaida trauka.

5. lelartas:

5.1. vakuuma@aeSanas skapis — he#tisks, kontrotjams ar termostatu, agots ar termomet
un vakuuma manometru. Skapja modeligadist ka nodroSina karsturaau novadSanu uz syrsana:
traukiem, kuri ir novietoti uz plauktiem;

5.2. gaisazaveSanas kolonna, kas sav no stikla caurules un ir piita ar svaigi aktietu



silikagelu vai idzigu zavejogu vielu ariidens satura indikator'Si caurule ir savienota aiazes
attiritajiem, kuri satur koncergtu rskabi un ir savienoti ar gaisa ieeju vakuuna@eésanas skap

5.3. vakuuma &knis, kas nodroSina vakuumavésanas skap3,3 kPa (34 mbar) vai zeaku
spiedienu;

5.4. meila swrSanas trauks ar plakanu dibenu, iisrsaskarstm ar paraugu un anaks
apstklos, ar vismaz 100 mm diametru un vismaz 30 misgzi

5.5. stikla irbulis, noteilt garuna, lai tas nevatu pilniba iekrist s\erSanas trauk

5.6. eksikators, kas satur svaigi aktiv sausu silikagelu vaidzigu AvgjoSu vielu araden:
satura indikatoru;

5.7. anatiskie svari ar preciziti Itdz 0,1 mg.

6. Procedra:

6.1. mella swrSanas trauk ar piengrotu stikla irbuli (5.5.apakSpunkts) ieber ayam 30 (
diatomta (4.punkts). Visu ieliek vakuuma\&jama skap 70 + 1 °C temperata un samazir
spiedienuidz 3,3 kPa (34 mbar) vai z@ku. Zave vismaz piecas stundas. Caur gaiguejp3am
iekartam nodroSina skapnelielu gaisa pismu. Laiku pa laikam gbauda spiedienu un,
nepiecieSams, to k@,

6.2. palipeniski palielina sadsgaisa piepldi, vakuuma #vgjama skap atjauno atmosfas
spiedienu. Meia swrSanas trauku ar stikla irhtil nekavgjoties ievieto eksikatar
(5.6.apakspunkts), atdzesn nosver;

6.3. uzmaryi ar preciziiti I7dz 1 mg iesver apgnam 10 g parauga 100 ml tilpumarglaze;

6.4. paraugu ak®ida ar 10 ml siltaidens un Kidumu kvantitali parvieto metla s\ersana:
trauka, izmantojot stikla irbuati;

6.5. mella s\wrSanas trauku ar paraugu un stikla itbhukvieto vakuuma avejama skap un
samazina spiedienadz 3,3 kPa (34 mbar) vai zaku. Zave 70 + 1 °C temperata, Jaujot Enai
gaisa plismai pfist cauri skapim. &/gSana ilgst 20 stundas. Masas zudumigpafidas idz pirmas
dienas beigm. Vakuuma skni darbina ieprieks noteikispiedied unlauj lenai sausai gaisa sklai
ieplust skap ta, lai nakt saglalatu apngram 3,3 kPa (34 mbar) vai zéku spiedienu;

6.6. uzmargi palielina saus gaisa iepldi vakuuma Zvejama skap, atjauno atmosfas
spiedienu. Maila swrSanas trauku uratsaturu nekagjoties ievieto eksikatar [.auj atdzist u
nosver ar preciziti lidz 1 mg;

6.7. turpina Bpielikuma 6.5.apakSpurikiminéto darbibu \el ¢etras stundas. Vakuumavéjama
skap atjauno atmosfas spiedienu un nekgoties ievieto trauku eksikatarlauj atdzist un nosve
Parliecinas, vai sasniegta nemaga masa. Uzskata, ka nemge masa ir apmierinoSa, ja Stngp
starp diviem viena uratpaSa trauka $vumiem neprsniedz 2 mg. Ja &i$iba ir liekkka, atkirto Saji
apakSpunkt apraksito darhbu;

6.8. sausnas noteikSanai beéens dekstrozes vai dekstrozes monaledrparaugos ni
nepiecieSams izmantot diatdonunadeni.

7. Rezuliitu izteikSana:
7.1. sausnas saturu izsaka procentos no parauga masaskimagammantojot &du formulu:

100
() — w3 —— | KUI
2y

m, — paraugaakotneja masa (gramos);

m, — metla s\erSanas trauka, diatdta, stikla irbuiSa un parauga masagwavesanas (gramos);



m, — sverara trauka, diatorfta un stikla irbuSa masa (gramos);

7.2. atkirtojamiba: atgiriba starp diviem viena an@ka vierados apsiklos ieditiem
rezul@atiem, kas noteikti parali vai sedgi vienam un tam paSam paraugam, tiediparsniegt 0,12
uz 100 g parauga.

Zemkopbas ministrs M.Roze

(MK 15.03.2005. noteikumu nr.188 redakgij
3.pielikums
Ministru kabinet
2003.gada 8Gijija
noteikumiem Nr.377

Kopgjas sausnas noteikSana (refraktometrisk metode)

1. Izmantojot kopjas sausnas noteikSanas metodi, nosaka sausnas adtam Sukura veidiem:
1.1. cukurakidumam;

1.2. baltajam cukur&®umam;

1.3. invertcukural@dumam;

1.4. baltajam invertcukur&&lumam;

1.5. invertcukuraisupam;

1.6. baltajam invertcukurarapam.

2. Lielums, kas noteikts, izmantojot So metodi, ir sausnas saturs.

3. Parauga porcijas refrakcijas indekss tiek noteikts 20 °C ternperat farrekinats sausne
satud. S pielikuma tabul ir noradita koncenticijas atkaiba no refrakcijas indeksa.

4. |lelartas:

4.1. refraktometrs ar precizit 11dz ¢etram Zmém aiz komata, apkots ar termometru uaden:
cirkulacijas dikni, kas savienots ar termosjamu tdens vannu, kdradens temperata tiek
uzturta 20 + 0,5 °C;

4.2. gaismas avots -atnija tvaika lampa.

5. Procedra:
5.1. ja paraugir kristali, to iz&idina, atgaidot paraugu ardeni attietba 1:1 (m/m);
5.2. parauga refrakcijas indeks@nanar refraktometru 20 °C temperdat

6. Rezulitu izteikSana:

6.1. [ec refrakcijas indeksa nolasa sausnas saturu sahaidadesnam 20 °C tempef@é un,
izmantojot tabulu, rezutu korigg atbilstosi invertcukura ktbatnei, no tabulas iggajam rezulitan
pieskaitot 0,022 par katru invertcukura vienu procentu, ko satur pe



6.2. ja paraugs daidits aradeni attietba 1.1 (m/m), tad nola® sausnas saturu reizina ar divi,

6.3. atlirtojamiba: atgiriba starp diviem vieddos apgiklos viena andtika ieditiem
rezul@tiem, kas noteikti, paral vai sedgi atkaidot vienu un to pasSu paraugu, nkslr garsniegt O,
g sausnas uz 100 g parauga.

Tabule

Refrakcijas indekss (n) saharozesi@dumam 20 °C temperatir a

n Saharoz n Saharoz n Saharoz n Saharoz n Saharoz
eo°ec () |@o°c ) |@20°c ) | @20°c *) |@o°c (%)
1,333( 0,00¢ | 1,336. 2,161 | 1,339: 4,27¢ | 1,342 6,36% | 1,345 8,41¢
1,333: 0,07¢ | 1,336: 2,23( | 1,339! 4,347 | 1,342: 6,43, | 1,345 8,48¢
1,333 0,14¢ | 1,336 2,29¢ | 1,339 4,41t | 1,342 6,49¢ | 1,345¢ 8,55(
1,333C  0,21¢ | 1,336+ 2,367 | 1,339* 4,48: | 1,342¢ 6,56 | 1,345 8,61¢
1,333: 0,28¢ | 1,336¢ 2,43¢ | 1,339« 4,55( | 1,342 6,632 | 1,345¢ 8,68!
1,333t 0,35¢ | 1,336¢ 2,50¢ | 1,339° 4,61¢ | 1,342¢ 6,69¢ | 1,345¢ 8,74¢
1,333¢ 0,42¢ | 1,336 2,57¢ | 1,339¢ 4,68¢ | 1,342¢ 6,76 | 1,346( 8,81:
1,333° 0,49¢ | 1,336¢ 2,64: | 1,339¢ 4,757 | 1,343( 6,837 | 1,346. 8,87¢
1,333¢ 0,567 | 1,336¢ 2,711 | 1,340( 4,827 | 1,343. 6,89¢ | 1,346. 8,94
1,333¢ 0,637 | 1,337( 2,77¢ | 1,340. 4,88¢ | 1,343. 6,96« | 1,346 9,00¢
1,334( 0,707 | 1,337 2,84¢ | 1,340. 4,95¢ | 1,343! 7,037 | 1,346 9,07«
1,334. 0,77¢ | 1,337. 2,917 | 1,340{ 5,02¢ | 1,343« 7,097 | 1,346 9,13¢
1,334: 0,84¢ | 1,337. 2,98 | 1,340« 5,097 | 1,343t 7,16« | 1,346t 9,20¢
1,334: 0,91¢ | 1,337« 3,05¢ | 1,340t 5,15¢ | 1,343¢ 7,23( | 1,3467 9,27(
1,334« 0,98 | 1,337¢ 3,127 | 1,340t 5,22%F | 1,343 7,29¢ | 1,346¢ 9,33¢
1,334 1,05« | 1,337¢ 3,19C | 1,340° 5,297 | 1,343¢ 7,362 | 1,346¢ 9,40(
1,334¢ 1,12¢ | 1,337° 3,25¢ | 1,340¢ 5,36( | 1,343¢ 7,42¢ | 1,347( 9,46¢
1,334° 1,197 | 1,337¢ 3,327 | 1,340¢ 5427 | 1,344( 7,49% | 1,347. 9,531
1,334¢ 1,267 | 1,337¢ 3,39 | 1,341( 549« | 1,344. 7,561 | 1,347. 9,59¢
1,334¢ 1,332 | 1,338( 3,46 | 1,341. 5,562 | 1,344. 7,627 | 1,347, 9,66
1,335( 1,407 | 1,338. 3,532 | 1,341 5,62¢ | 1,344: 7,697 | 1,347+ 9,72¢
1,335 1,47C | 1,338: 3,60C | 1,341 5,69¢ | 1,344 7,75¢ | 1,347¢ 9,79
1,335: 1,54( | 1,338! 3,66¢ | 1,341« 5,767 | 1,344 7,82 | 1,347¢ 9,85¢
1,335¢ 1,60¢ | 1,338: 3,73¢ | 1,341' 5,83( | 1,344¢ 7,891 | 1,347 9,921
1,335« 1,67¢ | 1,338¢ 3,80« | 1,341¢ 5,897 | 1,344° 7,957 | 1,347¢ 9,98¢
1,335¢ 1,747 | 1,338t 3,872 | 1,341 5,96< | 1,344¢ 8,02¢ | 1,347¢ 10,05
1,335¢ 1,81¢ | 1,338° 3,94( | 1,341¢ 6,037 | 1,344¢ 8,08¢ | 1,348( 10,11¢
1,335° 1,88 | 1,338¢ 4,00¢ | 1,341¢ 6,09¢ | 1,345( 8,15f | 1,348. 10,18
1,335¢ 1,95« | 1,338¢ 4,07¢ | 1,342( 6,16f | 1,345. 8,227 | 1,348. 10,24¢
1,335¢ 2,027 | 1,339( 4,14¢ | 1,342. 6,237 | 1,345. 8,287 | 1,348 10,31:
1,336( 2,092 | 1,339. 4,217 | 1,342 6,29¢ | 1,345. 8,35, | 1,348 10,37*




n Saharoz| n Saharoz| n Saharoz| n Saharoz| n Saharoz
o°c) (P | (20°c) ) |@o°cy P |@°c) ) |@o°c)y )
1,3485 10,440| 1,3538 13,826| 1,3591 17,127| 1,3644 20,346| 1,3697 23,486
1,3486 10,505| 1,3539 13,890 1,3592 17,189| 1,3645 20,406| 1,3698 23,544
1,3487 10,570 1,3540 13,953| 1,3593 17,250| 1,3646 20,466| 1,3699 23,603
1,3488 10,634 1,3541 14,016| 1,3594 17,311| 1,3647 20,525 1,3700 23,661
1,3489 10,699 1,3542 14,079| 1,3595 17,373| 1,3648 20,585| 1,3701 23,720
1,3490 10,763| 1,3543 14,141 1,3596 17,434| 1,3649 20,645 1,3702 23,778
1,3491 10,828| 1,3544 14,204| 1,3597 17,496| 1,3650 20,705 1,3703 23,836
1,3492 10,892| 1,3545 14,267 1,3598 17,557| 1,3651 20,765| 1,3704 23,895
1,3493 10,957| 1,3546 14,330 1,3599 17,618| 1,3652 20,825| 1,3705 23,953
1,3494 11,021| 1,3547 14,393| 1,3600 17,679| 1,3653 20,884 1,3706 24,011
1,3495 11,086| 1,3548 14,456| 1,3601 17,741| 1,3654 20,944| 1,3707 24,070
1,3496 11,150| 1,3549 14,518 1,3602 17,802| 1,3655 21,004| 1,3708 24,128
1,3497 11,215 1,3550 14,581 1,3603 17,863| 1,3656 21,063| 1,3709 24,186
1,3498 11,279| 1,3551 14,644 | 1,3604 17,924| 1,3657 21,123| 1,3710 24,244
1,3499 11,343| 1,3552 14,707 1,3605 17,985| 1,3658 21,183| 1,3711 24,302
1,3500 11,407| 1,3553 14,769 1,3606 18,046| 1,3659 21,242| 1,3712 24,361
1,3501 11,472 1,3554 14,832| 1,3607 18,107| 1,3660 21,302 1,3713 24,419
1,3502 11,536| 1,3555 14,894 | 1,3608 18,168| 1,3661 21,361| 1,3714 24,477
1,3503 11,600| 1,3556 14,957 1,3609 18,229| 1,3662 21,421| 1,3715 24,535
1,3504 11,664| 1,3557 15,019 1,3610 18,290| 1,3663 21,480| 1,3716 24,593
1,3505 11,728| 1,3558 15,082| 1,3611 18,351| 1,3664 21,540 1,3717 24,651
1,3506 11,792| 1,3559 15,144 | 1,3612 18,412| 1,3665 21,599 1,3718 24,709
1,3507 11,856| 1,3560 15,207 1,3613 18,473| 1,3666 21,658 1,3719 24,767
1,3508 11,920| 1,3561 15,269 1,3614 18,534| 1,3667 21,718| 1,3720 24,825
1,3509 11,984| 1,3562 15,332 1,3615 18,595| 1,3668 21,777| 1,3721 24,883
1,3510 12,048| 1,3563 15,394| 1,3616 18,655| 1,3669 21,836| 1,3722 24,941
1,3511 12,112| 1,3564 15,456| 1,3617 18,716| 1,3670 21,896| 1,3723 24,998
1,3512 12,176| 1,3565 15,518 1,3618 18,777| 1,3671 21,955| 1,3724 25,056
1,3513 12,240| 1,3566 15,581 1,3619 18,837| 1,3672 22,014| 1,3725 25,114




1,3514 12,304| 1,3567 15,643| 1,3620 18,898| 1,3673 22,073| 1,3726 25,172
1,3515 12,368| 1,3568 15,705| 1,3621 18,959| 1,3674 22,132| 1,3727 25,230
1,3516 12,431 1,3569 15,767 1,3622 19,019| 1,3675 22,192 1,3728 25,287
1,3517 12,495| 1,3570 15,829 1,3623 19,080| 1,3676 22,251| 1,3729 25,345
1,3518 12,559| 1,3571 15,891 1,3624 19,141| 1,3677 22,310 1,3730 25,403
1,3519 12,623| 1,3572 15,953| 1,3625 19,201| 1,3678 22,369| 1,3731 25,460
1,3520 12,686| 1,3573 16,016| 1,3626 19,262| 1,3679 22,428| 1,3732 25,518
1,3521 12,750| 1,3574 16,078| 1,3627 19,322| 1,3680 22,487| 1,3733 25,576
1,3522 12,813| 1,3575 16,140| 1,3628 19,382| 1,3681 22,546| 1,3734 25,633
1,3523 12,877 1,3576 16,201| 1,3629 19,443| 1,3682 22,605 1,3735 25,691
1,3524 12,940 1,3577 16,263| 1,3630 19,503| 1,3683 22,664| 1,3736 25,748
1,3525 13,004| 1,3578 16,325| 1,3631 19,564| 1,3684 22,723| 1,3737 25,806
1,3526 13,067| 1,3579 16,387 1,3632 19,624| 1,3685 22,781| 1,3738 25,863
1,3527 13,131 1,3580 16,449 1,3633 19,684| 1,3686 22,840 1,3739 25,921
1,3528 13,194| 1,3581 16,511 1,3634 19,745| 1,3687 22,899| 1,3740 25,978
1,3529 13,258| 1,3582 16,573| 1,3635 19,805| 1,3688 22,958| 1,3741 26,035
1,3530 13,321| 1,3583 16,634| 1,3636 19,865| 1,3689 23,017| 1,3742 26,093
1,3531 13,384| 1,3584 16,696| 1,3637 19,925| 1,3690 23,075| 1,3743 26,150
1,3532 13,448| 1,3585 16,758 1,3638 19,985| 1,3691 23,134 1,3744 26,207
1,3533 13,511| 1,3586 16,819 1,3639 20,045| 1,3692 23,193| 1,3745 26,265
1,3534 13,574 1,3587 16,881 1,3640 20,106| 1,3693 23,251| 1,3746 26,322
1,3535 13,637 1,3588 16,943| 1,3641 20,166| 1,3694 23,310 1,3747 26,379
1,3536 13,700| 1,3589 17,004| 1,3642 20,226| 1,3695 23,369| 1,3748 26,436
1,3537 13,763| 1,3590 17,066| 1,3643 20,286| 1,3696 23,427| 1,3749 26,493
n Saharoz| n Saharoz| n Saharoz| n Saharoz| n Saharoz
o°c)y (P | (20°c) ) |@o°cy P |@°c) ) |@o°c)y )
1,3750 26,551| 1,3803 29,544 | 1,3856 32,468| 1,3909 35,327| 1,3962 38,123
1,3751 26,608 1,3804 29,600 1,3857 32,523| 1,3910 35,380| 1,3963 38,175
1,3752 26,665| 1,3805 29,655| 1,3858 32,577| 1,3911 35,434| 1,3964 38,228
1,3753 26,722 1,3806 29,711 1,3859 32,632| 1,3912 35,487| 1,3965 38,280




1,375
1,3755

1,3756
1,3757
1,3758
1,3759
1,3760
1,3761
1,3762
1,3763
1,3764
1,3765
1,3766
1,3767
1,3768
1,3769
1,3770
13771
1,3772
1,3773
1,3774
1,3775
1,3776
1,3777
1,3778
1,3779
1,3780
1,3781
1,3782
1,3783
1,3784
1,3785

26,77¢
26,836

26,893
26,950
27,007
27,064
27,121
27,178
27,234
27,291
27,348
27,405
27,462
27,518
27,575
27,632
27,688
27,745
27,802
27,858
27,915
27,971
28,028
28,084
28,141
28,197
28,253
28,310
28,366
28,422
28,479
28,535

1,380’
1,3808

1,3809
1,3810
1,3811
1,3812
1,3813
1,3814
1,3815
1,3816
1,3817
1,3818
1,3819
1,3820
1,3821
1,3822
1,3823
1,3824
1,3825
1,3826
1,3827
1,3828
1,3829
1,3830
1,3831
1,3832
1,3833
1,3834
1,3835
1,3836
1,3837
1,3838

29,76°
29,823

29,878
29,934
29,989
30,045
30,101
30,156
30,212
30,267
30,323
30,378
30,434
30,489
30,544
30,600
30,655
30,711
30,766
30,821
30,876
30,932
30,987
31,042
31,097
31,152
31,207
31,262
31,317
31,372
31,428
31,482

1,386(
1,3861

1,3862
1,3863
1,3864
1,3865
1,3866
1,3867
1,3868
1,3869
1,3870
1,3871
1,3872
1,3873
1,3874
1,3875
1,3876
1,3877
1,3878
1,3879
1,3880
1,3881
1,3882
1,3883
1,3884
1,3885
1,3886
1,3887
1,3888
1,3889
1,3890
1,3891

32,68t
32,741

32,795
32,849
32,904
32,958
33,013
33,067
33,121
33,175
33,230
33,284
33,338
33,392
33,446
33,500
33,555
33,609
33,663
33,717
33,771
33,825
33,879
33,933
33,987
34,040
34,094
34,148
34,202
34,256
34,310
34,363

1,391¢
1,3914

1,3915
1,3916
1,3917
1,3918
1,3919
1,3920
1,3921
1,3922
1,3923
1,3924
1,3925
1,3926
1,3927
1,3928
1,3929
1,3930
1,3931
1,3932
1,3933
1,3934
1,3935
1,3936
1,3937
1,3938
1,3939
1,3940
1,3941
1,3942
1,3943
1,3944

35,54(
35,593

35,647
35,700
35,753
35,806
35,859
35,912
35,966
36,019
36,072
36,125
36,178
36,231
36,284
36,337
36,389
36,442
36,495
36,548
36,601
36,654
36,706
36,759
36,812
36,865
36,917
36,970
37,023
37,075
37,128
37,180

1,396¢
1,3967

1,3968
1,3969
1,3970
1,3971
1,3972
1,3973
1,3974
1,3975
1,3976
1,3977
1,3978
1,3979
1,3980
1,3981
1,3982
1,3983
1,3984
1,3985
1,3986
1,3987
1,3988
1,3989
1,3990
1,3991
1,3992
1,3993
1,3994
1,3995
1,3996
1,3997

38,33:
38,384

38,436
38,488
38,540
38,592
38,644
38,696
38,748
38,800
38,852
38,904
38,955
39,007
39,059
39,111
39,163
39,214
39,266
39,318
39,370
39,421
39,473
39,525
39,576
39,628
39,679
39,731
39,782
39,834
39,885
39,937




1,3786 28,591 1,3839 31,537| 1,3892 34,417| 1,3945 37,233| 1,3998 39,988
1,3787 28,648| 1,3840 31,592 1,3893 34,471| 1,3946 37,286| 1,3999 40,040
1,3788 28,704 1,3841 31,647 1,3894 34,524| 1,3947 37,338 1,4000 40,091
1,3789 28,760 1,3842 31,702| 1,3895 34,578| 1,3948 37,391| 1,4001 40,142
1,3790 28,816| 1,3843 31,757 1,3896 34,632| 1,3949 37,443| 1,4002 40,194
1,3791 28,872| 1,3844 31,812| 1,3897 34,685| 1,3950 37,495| 1,4003 40,245
1,3792 28,928| 1,3845 31,867| 1,3898 34,739| 1,3951 37,548| 1,4004 40,296
1,3793 28,984| 1,3846 31,922| 1,3899 34,793| 1,3952 37,600| 1,4005 40,348
1,3794 29,040 1,3847 31,976| 1,3900 34,846| 1,3953 37,653| 1,4006 40,399
1,3795 29,096| 1,3848 32,031 1,3901 34,900| 1,3954 37,705 1,4007 40,450
1,3796 29,152 1,3849 32,086| 1,3902 34,953| 1,3955 37,757| 1,4008 40,501
1,3797 29,208 1,3850 32,140| 1,3903 35,007| 1,3956 37,810| 1,4009 40,553
1,3798 29,264| 1,3851 32,195 1,3904 35,060| 1,3957 37,862| 1,4010 40,604
1,3799 29,320 1,3852 32,250| 1,3905 35,114| 1,3958 37,914| 1,4011 40,655
1,3800 29,376| 1,3853 32,304| 1,3906 35,167| 1,3959 37,967| 1,4012 40,706
1,3801 29,432| 1,3854 32,359| 1,3907 35,220| 1,3960 38,019| 1,4013 40,757
1,3802 29,488 1,3855 32,414| 1,3908 35,274| 1,3961 38,071| 1,4014 40,808
n Saharoz| n Saharoz| n Saharoz| n Saharoz| n Saharoz
2o°c) ) |@o°c)y ) |@20°c) ) | @20°c) *) |@o°c)y %)
1,4015 40,860| 1,4068 43,539| 1,4121 46,163| 1,4174 48,735| 1,4227 51,258
1,4016 40,911| 1,4069 43,589 1,4122 46,212| 1,4175 48,784| 1,4228 51,305
1,4017 40,962 1,4070 43,639| 1,4123 46,261| 1,4176 48,832| 1,4229 51,352
1,4018 41,013| 1,4071 43,689| 1,4124 46,310| 1,4177 48,880| 1,4230 51,399
1,4019 41,064| 1,4072 43,739| 1,4125 46,359| 1,4178 48,928| 1,4231 51,446
1,4020 41,115| 1,4073 43,789| 1,4126 46,408| 1,4179 48,976| 1,4232 51,493
1,4021 41,166| 1,4074 43,838 1,4127 46,457| 1,4180 49,023| 1,4233 51,540
1,4022 41,217 1,4075 43,888| 1,4128 46,506| 1,4181 49,071| 1,4234 51,587
1,4023 41,268| 1,4076 43,938 1,4129 46,555| 1,4182 49,119| 1,4235 51,634
1,4024 41,318 1,4077 43,988| 1,4130 46,604| 1,4183 49,167| 1,4236 51,681
1,4025 41,369 1,4078 44,038| 1,4131 46,652| 1,4184 49,215| 1,4237 51,728




1,402¢
1,4027

1,4028
1,4029
1,4030
1,4031
1,4032
1,4033
1,4034
1,4035
1,4036
1,4037
1,4038
1,4039
1,4040
1,4041
1,4042
1,4043
1,4044
1,4045
1,4046
1,4047
1,4048
1,4049
1,4050
1,4051
1,4052
1,4053
1,4054
1,4055
1,4056
1,4057

41,42(
41,471

41,522
41,573
41,623
41,674
41,725
41,776
41,826
41,877
41,928
41,978
42,029
42,080
42,130
42,181
42,231
42,282
42,332
42,383
42,433
42,484
42,534
42,585
42,635
42,685
42,736
42,786
42,836
42,887
42,937
42,987

1,407¢
1,4080

1,4081
1,4082
1,4083
1,4084
1,4085
1,4086
1,4087
1,4088
1,4089
1,4090
1,4091
1,4092
1,4093
1,4094
1,4095
1,4096
1,4097
1,4098
1,4099
1,4100
1,4101
1,4102
1,4103
1,4104
1,4105
1,4106
1,4107
1,4108
1,4109
1,4110

44,08t
44,138

44,187
44,237
44,287
44,337
44,386
44,436
44,486
44,535
44,585
44,635
44,684
44,734
44,783
44,833
44,882
44,932
44,981
45,031
45,080
45,130
45,179
45,228
45,278
45,327
45,376
45,426
45,475
45,524
45,574
45,623

1,413:
1,4133

1,4134
1,4135
1,4136
1,4137
1,4138
1,4139
1,4140
1,4141
1,4142
1,4143
1,4144
1,4145
1,4146
1,4147
1,4148
1,4149
1,4150
1,4151
1,4152
1,4153
1,4154
1,4155
1,4156
1,4157
1,4158
1,4159
1,4160
1,4161
1,4162
1,4163

46,70:
46,750

46,799
46,848
46,896
46,945
46,994
47,043
47,091
47,140
47,188
47,237
47,286
47,334
47,383
47,431
47,480
47,528
47,577
47,625
47,674
47,722
47,771
47,819
47,868
47,916
47,964
48,013
48,061
48,109
48,158
48,206

1,418t
1,4186

1,4187
1,4188
1,4189
1,4190
1,4191
1,4192
1,4193
1,4194
1,4195
1,4196
1,4197
1,4198
1,4199
1,4200
1,4201
1,4202
1,4203
1,4204
1,4205
1,4206
1,4207
1,4208
1,4209
1,4210
1,4211
1,4212
1,4213
1,4214
1,4215
1,4216

49,26:
49,311

49,359
49,407
49,454
49,502
49,550
49,598
49,645
49,693
49,741
49,788
49,836
49,884
49,931
49,979
50,027
50,074
50,122
50,169
50,217
50,264
50,312
50,359
50,407
50,454
50,502
50,549
50,596
50,644
50,691
50,738

1,423t
1,4239

1,4240
1,4241
1,4242
1,4243
1,4244
1,4245
1,4246
1,4247
1,4248
1,4249
1,4250
1,4251
1,4252
1,4253
1,4254
1,4255
1,4256
1,4257
1,4258
1,4259
1,4260
1,4261
1,4262
1,4263
1,4264
1,4265
1,4266
1,4267
1,4268
1,4269

51,77
51,822

51,869
51,916
51,963
52,010
52,057
52,104
52,150
52,197
52,244
52,291
52,338
52,384
52,431
52,478
52,524
52,571
52,618
52,664
52,711
52,758
52,804
52,851
52,897
52,944
52,990
53,037
53,083
53,130
53,176
53,223




1,4058 43,037 1,4111 45,672 1,4164 48,254| 1,4217 50,786| 1,4270 53,269
1,4059 43,088| 1,4112 45,721| 1,4165 48,302| 1,4218 50,833| 1,4271 53,316
1,4060 43,138 1,4113 45,770 1,4166 48,350| 1,4219 50,880 1,4272 53,362
1,4061 43,188| 1,4114 45,820 1,4167 48,399| 1,4220 50,928| 1,4273 53,408
1,4062 43,238| 1,4115 45,869 1,4168 48,447| 1,4221 50,975| 1,4274 53,455
1,4063 43,288| 1,4116 45,918 1,4169 48,495| 1,4222 51,022 1,4275 53,501
1,4064 43,338 1,4117 46,967 1,4170 48,543| 1,4223 51,069| 1,4276 53,548
1,4065 43,388| 1,4118 46,016| 1,4171 48,591| 1,4224 51,116| 1,4277 53,594
1,4066 43,439| 1,4119 46,065| 1,4172 48,639| 1,4225 51,164| 1,4278 53,640
1,4067 43,489| 1,4120 46,114 1,4173 48,687| 1,4226 51,211| 1,4279 53,686
n Saharoz| n Saharoz| n Saharoz| n Saharoz| n Saharoz
0°c) ) | (20°c) ) |(@o°c) ) |@occ)y @) |(20°c) (%)
1,4280 53,733| 1,4333 56,162 1,4386 58,547| 1,4439 60,891 1,4492 63,195
1,4281 53,779| 1,4334 56,207 1,4387 58,592| 1,4440 60,935| 1,4493 63,238
1,4282 53,825 1,4335 56,253| 1,4388 58,637| 1,4441 60,979 1,4494 63,281
1,4283 53,871| 1,4336 56,298 1,4389 58,681| 1,4442 61,023| 1,4495 63,324
1,4284 53,918| 1,4337 56,343| 1,4390 58,726| 1,4443 61,066 1,4496 63,367
1,4285 53,964| 1,4338 56,389 1,4391 58,770| 1,4444 61,110| 1,4497 63,410
1,4286 54,010| 1,4339 56,434 | 1,4392 58,815| 1,4445 61,154| 1,4498 63,453
1,4287 54,056| 1,4340 56,479 1,4393 58,859| 1,4446 61,198| 1,4499 63,496
1,4288 54,102 1,4341 56,525| 1,4394 58,904| 1,4447 61,241| 1,4500 63,539
1,4289 54,148| 1,4342 56,570 1,4395 58,948| 1,4448 61,285 1,4501 63,582
1,4290 54,194| 1,4343 56,615 1,4396 58,993| 1,4449 61,329| 1,4502 63,625
1,4291 54,241| 1,4344 56,660 1,4397 59,037| 1,4450 61,372| 1,4503 63,668
1,4292 54,287 1,4345 56,706 1,4398 59,082| 1,4451 61,416| 1,4504 63,711
1,4293 54,333| 1,4346 56,751 1,4399 59,126| 1,4452 61,460| 1,4505 63,754
1,4294 54,379| 1,4347 56,796 1,4400 59,170| 1,4453 61,503| 1,4506 63,797
1,4295 54,425| 1,4348 56,841 | 1,4401 59,215| 1,4454 61,547| 1,4507 63,840
1,4296 54,471 1,4349 56,887 | 1,4402 59,259| 1,4455 61,591| 1,4508 63,882
1,4297 54,517| 1,4350 56,932 1,4403 59,304| 1,4456 61,634| 1,4509 63,925




1,429¢
1,4299

1,4300
1,4301
1,4302
1,4303
1,4304
1,4305
1,4306
1,4307
1,4308
1,4309
1,4310
1,4311
1,4312
1,4313
1,4314
1,4315
1,4316
1,4317
1,4318
1,4319
1,4320
1,4321
1,4322
1,4323
1,4324
1,4325
1,4326
1,4327
1,4328
1,4329

54,56¢
54,609

54,655
54,701
54,746
54,792
54,838
54,884
54,930
54,976
55,022
55,067
55,113
55,159
55,205
55,250
55,296
55,342
55,388
55,433
55,479
55,524
55,570
55,616
55,661
55,707
55,752
55,798
55,844
55,889
55,935
55,980

1,435:
1,4352

1,4353
1,4354
1,4355
1,4356
1,4357
1,4358
1,4359
1,4360
1,4361
1,4362
1,4363
1,4364
1,4365
1,4366
1,4367
1,4368
1,4369
1,4370
1,4371
1,4372
1,4373
1,4374
1,4375
1,4376
1,4377
1,4378
1,4379
1,4380
1,4381
1,4382

56,97"
57,022

57,067
57,112
57,157
57,202
57,247
57,292
57,337
57,382
57,427
57,472
57,517
57,562
57,607
57,652
57,697
57,742
57,787
57,832
57,877
57,921
57,966
58,011
58,056
58,101
58,145
58,190
58,235
58,279
58,324
58,369

1,440«
1,4405

1,4406
1,4407
1,4408
1,4409
1,4410
1,4411
1,4412
1,4413
1,4414
1,4415
1,4416
1,4417
1,4418
1,4419
1,4420
1,4421
1,4422
1,4423
1,4424
1,4425
1,4426
1,4427
1,4428
1,4429
1,4430
1,4431
1,4432
1,4433
1,4434
1,4435

59,34¢
59,392

59,437
59,481
59,525
59,569
59,614
59,658
59,702
59,746
59,791
59,835
59,879
59,923
59,967
60,011
60,056
60,100
60,144
60,188
60,232
60,276
60,320
60,364
60,408
60,452
60,496
60,540
60,584
60,628
60,672
60,716

1,445
1,4458

1,4459
1,4460
1,4461
1,4462
1,4463
1,4464
1,4465
1,4466
1,4467
1,4468
1,4469
1,4470
1,4471
1,4472
1,4473
1,4474
1,4475
1,4476
1,4477
1,4478
1,4479
1,4480
1,4481
1,4482
1,4483
1,4484
1,4485
1,4486
1,4487
1,4488

61,67¢
61,721

61,765
61,809
61,852
61,896
61,939
61,983
62,026
62,070
62,113
62,156
62,200
62,243
62,287
62,330
62,373
62,417
62,460
62,503
62,547
62,590
62,633
62,677
62,720
62,763
62,806
62,849
62,893
62,936
62,979
63,022

1,451(
1,4511

1,4512
1,4513
1,4514
1,4515
1,4516
1,4517
1,4518
1,4519
1,4520
1,4521
1,4522
1,4523
1,4524
1,4525
1,4526
1,4527
1,4528
1,4529
1,4530
1,4531
1,4532
1,4533
1,4534
1,4535
1,4536
1,4537
1,4538
1,4539
1,4540
1,4541

63,96¢
64,011

64,054
64,097
64,139
64,182
64,225
64,268
64,311
64,353
64,396
64,439
64,481
64,524
64,567
64,609
64,652
64,695
64,737
64,780
64,823
64,865
64,908
64,950
64,993
65,035
65,078
65,120
65,163
65,205
65,248
65,290




1,4330 56,026| 1,4383 58,413| 1,4436 60,759| 1,4489 63,065 1,4542 65,333
1,4331 56,071| 1,4384 58,458 1,4437 60,803| 1,4490 63,108| 1,4543 65,375
1,4332 56,116| 1,4385 58,503 1,4438 60,847| 1,4491 63,152 1,4544 65,417
n Saharoz| n Saharoz| n Saharozf n Saharozf n Saharoz
20°c) () |@o°c)y ) |@o°cy ) |@o°c)y *) | @0°c) *)
1,4545 65,460 1,4598 67,688 1,4651 69,880| 1,4704 72,038 1,4757 74,162
1,4546 65,502 1,4599 67,729 1,4652 69,921| 1,4705 72,0/8| 1,4758 74,202
1,4547 65,544 1,4600 67,771| 1,4653 69,962| 1,4706 72,119 1,4759 74,242
1,4548 65,587 1,4601 67,813 1,4654 70,003| 1,4707 72,159| 1,4760 74,282
1,4549 65,629 1,4602 67,854 1,4655 70,044| 1,4708 72,199 1,4761 74,321
1,4550 65,672 1,4603 67,896 1,4656 70,085| 1,4709 72,240 1,4762 74,361
1,4551 65,714 1,4604 67,938 1,4657 70,126| 1,4710 72,280| 1,4763 74,401
1,4552 65,756 1,4605 67,979 1,4658 70,167| 1,4711 72,320 1,4764 74,441
1,4553 65,798| 1,4606 68,021 1,4659 70,208| 1,4712 72,361| 1,4765 74,480
1,4554 65,841| 1,4607 68,063 1,4660 70,249| 1,4713 72,401| 1,4766 74,520
1,4555 65,883| 1,4608 68,104 | 1,4661 70,290| 1,4714 72,441| 1,4767 74,560
1,4556 65,925| 1,4609 68,146| 1,4662 70,331| 1,4715 72,482| 1,4768 74,599
1,4557 65,967 1,4610 68,187 1,4663 70,372| 1,4716 72,522 1,4769 74,639
1,4558 66,010 1,4611 68,229 1,4664 70,413| 1,4717 72,562| 1,4770 74,678
1,4559 66,052 1,4612 68,270 1,4665 70,453| 1,4718 72,602 1,4771 74,718
1,4560 66,094| 1,4613 68,312 1,4666 70,494| 1,4719 72,643| 1,4772 74,758
1,4561 66,136 1,4614 68,353 1,4667 70,535| 1,4720 72,683 1,4773 74,797
1,4562 66,178 1,4615 68,395 1,4668 70,576| 1,4721 72,723| 1,4774 74,837
1,4563 66,221| 1,4616 68,436| 1,4669 70,617| 1,4722 72,763| 1,4775 74,876
1,4564 66,263| 1,4617 68,478| 1,4670 70,658| 1,4723 72,803| 1,4776 74,916
1,4565 66,305| 1,4618 68,519 1,4671 70,698| 1,4724 72,843| 1,4777 74,956
1,4566 66,347| 1,4619 68,561 1,4672 70,739| 1,4725 72,884| 1,4778 74,995
1,4567 66,389| 1,4620 68,602 1,4673 70,780| 1,4726 72,924 1,4779 75,035
1,4568 66,431| 1,4621 68,643| 1,4674 70,821| 1,4727 72,964| 1,4780 75,074
1,4569 66,473| 1,4622 68,685 1,467/5 70,861| 1,4728 73,004 1,4781 75,114




1,457( 66,51' | 1,462 68,72¢ | 1,467¢ 70,90: | 1,472¢ 73,04« | 1,478. 75,15!
1,4571 66,557| 1,4624 68,768 1,4677 70,943| 1,4730 73,084| 1,4783 75,193
1,4572 66,599| 1,4625 68,809 1,4678 70,984| 1,4731 73,124| 1,4784 75,232
1,4573 66,641 1,4626 68,850 1,4679 71,024| 1,4732 73,164| 1,4785 75,272
1,4574 66,683| 1,4627 68,892 1,4680 71,065| 1,4733 73,204 1,4786 75,311
1,4575 66,725| 1,4628 68,933 1,4681 71,106| 1,4734 73,244| 1,4787 75,350
1,4576 66,767| 1,4629 68,974 1,4682 71,146| 1,4735 73,285| 1,4788 75,390
1,4577 66,809 1,4630 69,016 1,4683 71,187| 1,4736 73,325 1,4789 75,429
1,4578 66,851 1,4631 69,057 1,4684 71,228| 1,4737 73,365| 1,4790 75,469
1,4579 66,893| 1,4632 69,098| 1,4685 71,268| 1,4738 73,405| 1,4791 75,508
1,4580 66,935| 1,4633 69,139| 1,4686 71,309| 1,4739 73,445| 1,4792 75,547
1,4581 66,977 1,4634 69,181 | 1,4687 71,349| 1,4740 73,485| 1,4793 75,587
1,4582 67,019| 1,4635 69,222 1,4688 71,390| 1,4741 73,524| 1,4794 75,626
1,4583 67,061 1,4636 69,263 1,4689 71,431| 1,4742 73,564| 1,4795 75,666
1,4584 67,103| 1,4637 69,304 1,4690 71,471| 1,4743 73,604| 1,4796 75,705
1,4585 67,145| 1,4638 69,346| 1,4691 71,512| 1,4744 73,644| 1,4797 75,744
1,4586 67,186| 1,4639 69,387 1,4692 71,552| 1,4745 73,684| 1,4798 75,784
1,4587 67,228| 1,4640 69,428 1,4693 71,593| 1,4746 73,724| 1,4799 75,823
1,4588 67,270 1,4641 69,469 1,4694 71,633| 1,4747 73,764| 1,4800 75,862
1,4589 67,312 1,4642 69,510 1,4695 71,674| 1,4748 73,804| 1,4801 75,901
1,4590 67,354 1,4643 69,551 1,4696 71,714| 1,4749 73,844| 1,4802 75,941
1,4591 67,396| 1,4644 69,593 1,4697 71,755| 1,4750 73,884| 1,4803 75,980
1,4592 67,437 1,4645 69,634 1,4698 71,795| 1,4751 73,924| 1,4804 76,019
1,4593 67,479| 1,4646 69,675 1,4699 71,836| 1,4752 73,963| 1,4805 76,058
1,4594 67,521| 1,4647 69,716 1,4700 71,876| 1,4753 74,003| 1,4806 76,098
1,4595 67,563| 1,4648 69,757 1,4701 71,917| 1,4754 74,043| 1,4807 76,137
1,4596 67,604| 1,4649 69,798 1,4702 71,957| 1,4755 74,083| 1,4808 76,176
1,4597 67,646| 1,4650 69,839 1,4703 71,998| 1,4756 74,123| 1,4809 76,215
n Saharoz| n Saharoz| n Saharoz| n Saharoz| n Saharoz
20°c) () |@o°c)y ) |@o°c)y ) |@o°c)y *) |@o°c) *)
1,4810 76,254 1,4863 78,315 1,4916 80,345| 1,4969 82,344| 1,5022 84,314




1,4811
1,4812

1,4813
1,4814
1,4815
1,4816
1,4817
1,4818
1,4819
1,4820
1,4821
1,4822
1,4823
1,4824
1,4825
1,4826
1,4827
1,4828
1,4829
1,4830
1,4831
1,4832
1,4833
1,4834
1,4835
1,4836
1,4837
1,4838
1,4839
1,4840
1,4841

76,294
76,333

76,372
76,411
76,450
76,489
76,528
76,567
76,607
76,646
76,685
76,724
76,763
76,802
76,841
76,880
76,919
76,958
76,997
77,036
77,075
77,113
77,152
77,191
77,230
77,269
77,308
77,347
77,386
77,425
77,463

1,4864
1,4865

1,4866
1,4867
1,4868
1,4869
1,4870
1,4871
1,4872
1,4873
1,4874
1,4875
1,4876
1,4877
1,4878
1,4879
1,4880
1,4881
1,4882
1,4883
1,4884
1,4885
1,4886
1,4887
1,4888
1,4889
1,4890
1,4891
1,4892
1,4893
1,4894

78,353
78,392

78,431
78,469
78,508
78,546
78,585
78,623
78,662
78,700
78,739
78,777
78,816
78,854
78,892
78,931
78,969
79,008
79,046
79,084
79,123
79,161
79,199
79,238
79,276
79,314
79,353
79,391
79,429
79,468
79,506

1,4917
1,4918

1,4919
1,4920
1,4921
1,4922
1,4923
1,4924
1,4925
1,4926
1,4927
1,4928
1,4929
1,4930
1,4931
1,4932
1,4933
1,4934
1,4935
1,4936
1,4937
1,4938
1,4939
1,4940
1,4941
1,4942
1,4943
1,4944
1,4945
1,4946
1,4947

80,383
80,421

80,459
80,497
80,534
80,572
80,610
80,648
80,686
80,724
80,762
80,800
80,838
80,876
80,913
80,951
80,989
81,027
81,065
81,103
81,140
81,178
81,216
81,254
81,291
81,329
81,367
81,405
81,442
81,480
81,518

1,4970
1,4971

1,4972
1,4973
1,4974
1,4975
1,4976
1,4977
1,4978
1,4979
1,4980
1,4981
1,4982
1,4983
1,4984
1,4985
1,4986
1,4987
1,4988
1,4989
1,4990
1,4991
1,4992
1,4993
1,4994
1,4995
1,4996
1,4997
1,4998
1,4999
1,5000

82,381
82,419

82,456
82,494
82,531
82,569
82,606
82,643
82,681
82,718
82,755
82,793
82,830
82,867
82,905
82,942
82,979
83,016
83,054
83,091
83,128
83,165
83,202
83,240
83,277
83,314
83,351
83,388
83,425
83,463
83,500

1,5023
1,5024

1,5025
1,5026
1,5027
1,5028
1,5029
1,5030
1,5031
1,5032
1,5033
1,5034
1,5035
1,5036
1,5037
1,5038
1,5039
1,5040
1,5041
1,5042
1,5043
1,5044
1,5045
1,5046
1,5047
1,5048
1,5049
1,5050
1,5051
1,5052
1,5053

84,351
84,388

84,424
84,461
84,498
84,535
84,572
84,609
84,645
84,682
84,719
84,756
84,792
84,829
84,866
84,903
84,939
84,976
85,013
85,049
85,086
85,123
85,159
85,196
85,233
85,269
85,306
85,343
85,379
85,416
85,452




1,484: 77,50: | 1,489 79,54 | 1,494¢ 81,55!| 1,500: 83,53" | 1,505 85,48¢
1,4843 77,541| 1,4896 79,582 1,4949 81,593| 1,5002 83,574| 1,5055 85,525
1,4844 77,580| 1,4897 79,620| 1,4950 81,631| 1,5003 83,611| 1,5056 85,562
1,4845 77,619| 1,4898 79,659 1,4951 81,668| 1,5004 83,648| 1,5057 85,598
1,4846 77,657 1,4899 79,697 1,4952 81,706| 1,5005 83,685| 1,5058 85,635
1,4847 77,696 1,4900 79,735 1,4953 81,744| 1,5006 83,722| 1,5059 85,672
1,4848 77,735 1,4901 79,773| 1,4954 81,781| 1,5007 83,759| 1,5060 85,708
1,4849 77,774 1,4902 79,811| 1,4955 81,819| 1,5008 83,796| 1,5061 85,744
1,4850 77,812 1,4903 79,850 1,4956 81,856| 1,5009 83,833 1,5062 85,781
1,4851 77,851 1,4904 79,888 1,4957 81,894| 1,5010 83,870 1,5063 85,817
1,4852 77,890 1,4905 79,926| 1,4958 81,932| 1,5011 83,907| 1,5064 85,854
1,4853 77,928 1,4906 79,964| 1,4959 81,969| 1,5012 83,944| 1,5065 85,890
1,4854 77,967| 1,4907 80,002| 1,4960 82,007| 1,5013 83,981| 1,5066 85,927
1,4855 78,006 1,4908 80,040| 1,4961 82,044| 1,5014 84,018| 1,5067 85,963
1,4856 78,045 1,4909 80,078| 1,4962 82,082| 1,5015 84,055 1,5068 86,000
1,4857 78-083| 1,4910 80,116| 1,4963 82,119| 1,5016 84,092 1,5069 86,036
1,4858 78,122 1,4911 80,154| 1,4964 82,157| 1,5017 84,129 1,5070 86,072
1,4859 78,160 1,4912 80,192| 1,4965 82,194| 1,5018 84,166| 1,5071 86,109
1,4860 78,199| 1,4913 80,231| 1,4966 82,232| 1,5019 84,203| 1,5072 86,145
1,4861 78,238 1,4914 80,269 1,4967 82,269| 1,5020 84,240( 1,5073 86,182
1,4862 78,276| 1,4915 80,307 1,4968 82,307| 1,5021 84,277| 1,5074 86,218

n Saharoz
20°c) (%)
1,5075 86,254
1,5076 86,291
1,5077 86,327
1,5078 86,363
1,5079 86,399

Zemkopbas ministrs M.Roze




(MK 15.03.2005. noteikumu nr.188 redakyij
4.pielikums
Ministru kabinet
2003.gada 8ijija
noteikumiem Nr.377

Reducgjoso cukuru noteikSana, izsakot to saturu & invertcukuru
(Berlines institiita metode)

1. Izmantojot So metodi, nosaka regodo cukuru saturu, kas izteiktd knvertcukurs, ofrs
&iras baltajam cukuram.

2. Lielums, kas noteikts, izmantojot So metodi, ir régh&ais cukurs, izteiktsakinvertcukurs.

3. Parauga l&dums, kas satur redgjoSos cukurus, redacvara (II) kompleksa i&dumu
Reakcijas laik raduSos vara (l) oksdu oksid¢ ar joda Eiduma prakumu. Neizreggjusa jode
daudzumu nosaka, @fot ar ratrija tiosulfata standart§dumu.

4. Regenti:

4.1. vara (lI) Eidums (Millera Muller) Sidums):

4.1.1. 400 ml karstaidens izEidina 359 vara (Il) suita pentahiditu (CuSQ x 5H,0),
atdzes;

4.1.2. 500 ml karstaidens izgidina 173 g atrija—kalija tartrata tetrahidita (Rochela vi
Segnetadi: (KNaC,H,Og x 4H,0)) un 68 g bemens itrija karborata, atdzes

4.1.3. abus sagatavotdgidumus ielej viena litra amkolba un uzpilda aideni kidz viena litr:
atzmei. Pievieno 2 g altas ogles, samais$auj &idumam gris stundu nodgties, tad filté to cau
blivu papra vai membinas filtru. Ja uzglaéi$anas laik paadas neliels daudzums vara (I) a#ta
tad &idums jparfiltr &. Pec pagatavoSanasbauda Eiduma pH, tamapit 10,2;

4.2. etkskabes &1dums 5 mol/lité;
4.3. joda Eidums 0,01665 mol/liar (t.i., 0,0333 N, 4,2258 g/laj;
4.4. ratrija tiosulfata &idums 0,0333 mol/lit;

4.5. cieteslgdums. Vienam litram arita adens pievieno maisimu, kas sadt no 5 g gistois
cietes, kas iZ&dinata 30 mladens. \dra tris minites un atdze&s ja nepieciedms, par konservar
pievieno 10 mg dwsudraba (ll) jotta.

5. lelartas:
5.1. 300 ml koniska kolba, kalitas biretes un pipetes;
5.2. verdoSadens vanna.

6. Procedra:

6.1. paraugu (10 g vai ma), kas satur ne vaik par 30 mg invertcukura, iesver 300 ml koaisk
kolba un iz&idina apnéram 100 miadens:

6.1.1. ar pipeti pievieno 10 ml vara (Ilfiduma (4.1.apakSpunkts) kalbkura atrodas paraur
Skidums. Kolbas saturu sakratot sajauc unigrez 10 mimitém ievieto verdoSadens vana;

6.1.2. paraugskiduma imenis koniské kolba ir vismaz par 20 mm zeaks nela adens imenis



adens vana. Pec tam kolbu strauji atdzé zem tek&audens sfiklas. DzegSanas laia Skidumt
nedikst maist, jo tad gaid esoSais sbeklis @roksices vara (1) ok&la nogulsnes;

6.1.3. atdzetajam paraugam ar pipetram, nemaisot pievieno 5 ml 5 mol/l ktkabes ui
nekajoties no biretes pievieno (20—40 ml) 0,01665 mol/l jddd@ma,;

6.1.4. maisa, lai iZ8dinatu vara nogulsnes. Jodarpalikumu tite ar 0,0333 mol/l &trija
tiosulfata &iduma, par indikatoru izmantojot cietégdiimu. Indikatoru pievieno tésanas beiis;

6.2. veic "tukSo" testu ardeni. To veic ar ikvienu jaunu vara (Ilfiumu. TiteSars izlietotais
daudzums nepsniedz 0,1 ml,

6.3. cukura Kidumam veic prbaudes testu bez kagsanas. To noaflina istabas temperat
10 minates, lai iespjamas klatesods redu¢josas akivas vielas, piereram, €ra dioksds, vagtu
izregpet.

7. Rezulitu izteikSana:

7.1. apeékina anaizes gai patréta 0,01665 mol/l jodal@duma tilpumu (ml), izmantojotadu
formulu:

V=V, -V, kur
V, —0,01665 mol/l jodak§duma tilpums, kagemts vara okgla nogulgu iz&idinasanai (ml);

V, — 0,0333 mol/l atrija tiosulfata iduma tilpums, kas paets joda @rakuma attitesana
(ml);

7.2. iedito rezulfitu preciz, agemot:
7.2.1. aideni (Vi) veiktap tukSaji analze izmantoto jodal§duma daudzumu (ml);

7.2.2. ar cukuralddumu veiktag aukstaj (V ) analze izmantoto jodal§duma daudzumu (ml);

7.2.3. saharozes korekciju §)/rekina uz katriem 10 g saharozes, kuru satur 2 ml parau

parauga porcija satur nmike vai vaiak par 10 g saharozes,namamo tilpumu proporciai
parrekina V; — Vy — V, — Vg Pec izdaitajam korekcipm katrs regejus joda &iduma mililitre

atbilst 1 mg invertcukura. Invertcukura saturu pafisagekina procentos, izmantojoidu formulu:

M
10 a2,

, kur

V, —joda &iduma tilpums pc precizsSanas (mililitros);

my — parauga masa (gramos);
7.3. atkirtojamiba: atgiriba starp diviem vieldos apgiklos viena andika ieditiem

rezul@tiem, kas noteikti parali vai sedgi vienam un tam paSam paraugam, fiedigarsniegt 0,02
uz 100 g parauga.

Zemkopbas ministrs M.Roze
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2003.gada 8ijija
noteikumiem Nr.377

Reducejoso cukuru noteikSana, izsakot to saturu & invertcukuru
(Naita un Allena (Knight and Allen) metode)

1. Izmantojot So metodi, nosaka rego€o cukuru saturu, kas izteikta kvertcukurs, &dienr
cukura veidiem:

1.1. cukuram jeb baltajam cukuram;
1.2. augstka labuma baltajam cukuram.

2. Lielums, kas noteikts, izmantojot So metodi, ir reéghi&ais cukurs, izteiktsakinvertcukurs.

3. Vara (Il) regentu pievieno paraug&ilumam, redugto un neredugto ddu attitie ar EDTA
(dinatrija sals) &idumu.

4. Regenti:
4.1. etiendiamntetraetkskabes §idums (diatrija sals) (EDTA). 0,0025 mol/l : 0,930 g EDT1
izskidinatdern un atgaida idz vienam litram;

4.2. murekgla indikatora Kidums: 0,25 g mureksa sajauc ar 50 midens un tam pieviel
20 ml metikénzila adens Eiduma (0,2 g/100 ml);

4.3. laziskais vara regents: 25 g berens atrija karborata un 25 g klija—natrija tartrata
tetrahidata izkidina apndram 600 miidens, kurs satur 40 ml 1 mol/itnja hidrokgda. Apneram
100 ml adens izEidina 6,0 g vara (Il) suifa pentahidita (CuSQ x 5H,0) un pievieno tariita

&idumam. At§aida arideni kdz vienam litram. §dums deigs vienu nedu;

4.4. standarta invertcukurakiums: ngrkolba ar tilpumu 250 ml ap@ram 120 ml aden:
iz&idina 23,750 gitas saharozes, pievieno 9 milsskabes (bivums — 1,16 g/ml) un nastine
astaas dienas istabas températ Pec tam &1dumu atgaida idz 250 ml afideni un ar saharimet
vai polarimetru, rarot 200 mm kivet, parbauda, vai hidrate ir beigusies. Saharometgjumien
jabat minus 11,80 + 0,05 °S. 200 il &iduma ar pipeti frnes divu litru ndrkolba. Atskaida a
tdeni un maisot pievieno 71,4 ml 1 mol/l NaOH, &ur izSkidinati 4 g benzoskbes. Rc tan
at&kaida aradeni dz 2000 ml. Invertcukura konce#tija iegitaja Skiduma ir 1 g/100 ml (1 %
Sagatavat &iduma pH aptuveni ir 3. So koncegitr &idumu at§aida tiesi pirms lietodanas;

4.5. fra saharozelras saharozes paraugs,&unvertcukura saturs nav lilds par 0,001 g/100 g.

5. lelartas:

5.1. 150 x 20 mm @genes;

5.2. balts porcaha trauks;

5.3. anatiskie svari ar preciziti Iidz 0,1 mg.

6. Procedra:

6.1. negere ielej 5 ml aukstaidens un taj iz&idina 5 g cukura parauga. Pievieno 2,0 ml
regzenta un samaisa. ddeni uz pie@m minitém iegremd verdoSaidens vana un [Ec tam atdzes
aukst tdem;

6.2. kvantitatvi parnes §idumu no migenes uz balto porcala trauku, izmanto ao iesfEjas
mazk adens, pievieno 1s pilienus indikatora un térar EDTA &idumu. \j ir titréSara izlietotais



EDTA skidums mililitros. Ti€i pirms beigu punktskiduma kasa maias no zilas uz peeku ur
beigu punki iegast purpura Kisu. Purpura kisa Enam pazid, jo vara (1) okgls oksi@jas par var
(I oksidu tada atruma, kas ir atkaigs no redugta vara koncentcijas. Tit€Sanas beigu punk
sasniedatri;

6.3. izveido kalibtSanasikni, atbilstoSi atgaiditu invertcukura ziamu daudzumu pievieno &
tiras saharozes un pievieno aukstieni tik daudz, lai kop biatu 5 ml %iduma (pieraram, 0,5
invertcukura Eiduma + 4,5 mladens). Uzmmé kalibrcSanas grafiku vai apkina taisne
vienadojumu, kur titranta patinsS ir funkcija no invertcukura konceatijas (%). legtais grafiks i
taisnainija, kas atbilst 0,001-0,019 g invertcukura uz 100 g parauga.

7. Rezuliitu izteikSana:
7.1. uz kalibésanasiknes nolasa invertcukura procentus, kas atbilst EDditbai V; ml, kas
noteikta, analigjot paraugu;

7.2. ja paredzams, ka konceagija paraug parsniegs 0,017 g invertcukura uz 100 g paraug:
parauga daudzumu, kasmts procedta, atbilstoSi samazina, bet atxals paraugu papildina aru
saharoziidz 5 g;

7.3. atlartojaniba: atgiriba starp diviem vieldos apgiklos viena andika ieditiem
rezul@tiem, kas noteikti parali vai sedgi vienam un tam paSam paraugam, tedarsniegt 0,00
g uz 100 g parauga.

8. Lai parverstu °S polarimetriskos ggos, dala ar 2,889 (200 mm kivete; gaismas avotrijan
tvaika lampa; iekrta atrodas telp kura var uztugt temperairu tuvu 20 °C).

Zemkopbas ministrs M.Roze
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ReducjosSo cukuru noteikSana, izsakot to saturu & invertcukuru vai dekstrozes ekvivalentu
(Luff-Schoorl metode)

1. Izmantojot So metodi, nosaka:

1.1. redugjoSo cukuru saturu, kas izteiktg kvertcukurs, — cukura®umam, baltajam cuku
&idumam, invertcukurak¥@lumam, baltajam invertcukur&idumam, invertcukuraigipam ul
baltajam invertcukuraigipam;

1.2. redugjoSo cukuru saturu, kas izteikts un &pnats (no sausnashldekstrozes ekvivalen
— glikozes rupam un sausajam glikozasupam;

1.3. redugjoSo cukuru saturu, kas izteiktsa KD—glikoze, — dekstrozes monotithm ur
bezidens dekstrozei.

2. RedugjoSie cukuri, kas izteikti & invertcukurs, Dglikoze vai dekstrozes ekvivalents
redugjosSo cukuru saturs, kas izteikts vai &gnats ka invertcukurs, Dglikoze vai dekstroz
ekvivalents, un kas noteikts o konkieto metodi



3. RedugjoSos cukurus paraég(ja nepiecieSsams, — dzid#ia) kars lidz vir&anas punkta
noteiktos apaklos ar vara (ll) Kidumu, kas dgji ir reducets lidz varam (I). Vara (1) @rpalikumt
velak nosaka jodometriski.

4. Regenti:

4.1. Karkza 1dums l:aden iz&idina 21,95 g cinka acgé dihidata [Zn(CH,COO), x 2H,0]
vai 24 g cinka acata trihidiata [Zn(CH,COO), x 3H,0] un 3 ml ledus elskabes un afgaida idz
100 ml aradeni;

4.2. Kargza gidums II: tden izidina 10,6 g Klija heksacianofefta (Il) trihidratu [K,[Fe
(CN)gl x 3H,0] un atgaida idz 100 ml afideni;

4.3.Luff=Schoorlregients. Sagatavadus &idumus:

4.3.1.vara (Il) sulita %idums: 100 mladens izgidina 25 g vara (Il) suita pentahiditu
(CuSQ, x 5H,0), kas nesatur dzelzi;

4.3.2. citronskbes &dums: 50 mladens iz&idina 50 g citronskbes monohidita (GHgO-, X
H,0);

4.3.3. natrija karborata &idums: apraram 300 ml siltaidens izEidina 143,8 g bailens atrija
karborata un atdzes

4.3.4. viena litra rerkolba uzmarngi ielej ratrija karborita &idumu un, to maisot, pievie
citronskibes §dumu. Maisa,itlz beidz izdaties dize, gc tam pievieno vara (1) sdifa idumt
un atkaida idz vienam litram amdeni. &idumu nostdina kdz reskamajai dienai, §c tam, j:
nepiecieSams, nofilir Nosaka regenta molariti, ka apraksits 3§ pielikuma 6.1.apakSpuriki{Cu
0,1 mol/l; Na,COg 1 mol/l);

4.4. ratrija tiosulfata &1dums 0,1 mol/l;

4.5. cietes Igdums: vienam litram aroSatdens pievieno maisimu, ko gatavo, izddinot 5 ¢
sistodis cietes 30 mhdens. \dra tis minites, atdzes ja nepiecieSams, pievieno konservanatu
10 mg dzvsudraba (Il) jotta;

4.6. grskabe 3 mol/l;

4.7. lalija jodida 30 % Eidums (m/v);

4.8. pumeka (pemzas) skaids — notra silsskibé, nomazg skabes atliekas ardeni un izAvg;
4.9. izopentanols;

4.10. mtrija hidroksds 0,1 moll/l,

4.11. slsskabes &1dums 0,1 mol/l;

4.12. fenolftalena 1 % (m/v) Eidums spir.

5. lelartas:
5.1. 300 ml koniska kolba ar atteces dza§jn;
5.2. hronometrs.

6. Procedra:
6.1.Luff-Schoorlregzenta standartésana:

6.1.1. 25 mLuff~Schoorlregzenta pievieno 3 gatija jodida un 25 ml 3 mol/l&skabes. Titg ar
0,1 mol/l ratrija tiosulfata &idumu, tit€Sanas beigs par indikatoru pievieno cieti. Ja titrantagoais
ir mazaks par 25 ml, gatavo svaigu gentu



6.1.2. 100 ml rarkolba ar pipeti grnes 10 ml regenta un atgaida arideni idz Zmei. Konisk
kolba ar pipeti prnes 25 ml 0,1 mol/ldsskabes §iduma, tam pievieno 10 ml &#idita regzenta
samaisa un vienu stundu silda verdaslans vana. Atdzes, pievieno svaigi nauitu adeni dz
sakuma tilpumam un titr ar 0,1 mol/l atrija hidroksda %iduma, par indikatoru izmanto
fenolftalanu. Titranta parinam pbat starp 5,5 un 6,5 mi;

6.1.3. 10 ml afgidita regzenta titeé ar 0,1 mol/l 8lsskabes, par indikatoru izmanto
fenolftalanu. Beigu punktu raksturo vioks krsas izzuSana. lzmanist 0,1 mol/l alsskabes
tilpumam gbat starp 6,0 un 7,5 ml,

6.1.4.Luff=Schoorlregzenta pHimenim 20 °C temperata jabat starp 9,3 un 9,4;
6.2. ¥iduma gatavoSana:

6.2.1. prezi iesver 5 g parauga (ar precititlidz 1 mg) un kvantitati, izmantojot 200 n
tdens, prnes 250 ml rerkolba. Ja nepiecieSams, dzidrina, pievienojot 5 ml Ezar&iduma | ui
pec tam 5 ml Kargza &iduma Il. Rc katras regenta pievienoSanakiflumu samaisa. Ataida a
adeni idz 250 ml un labi samaisa. Ja nepiecieSams, rofiltr

6.2.2. atgaida &¥idumu &, lai 25 ml &duma satwtu ne mazk par 15 mg un ne vaik pal
60 mg redugjoSa cukura, kas izteiktsalglikoze;

6.3. tittSana pc Lufi=Schoorl metodes: 300 ml koniskajkolba ar pipeti @rnes 25 miLuff-
Schoorl regzenta. Tam pievieno 25 ml cukur&iduma un pievieno divas pumeka skaadi
Koniskajai kolbai uzliek atteces dzeatju, un ielartu nekaejoties novieto uz speila sieta vir
karsSanas iaces, pieraram, BunzenaRunsen deda liesmas. SiatjaizgrieZtik liels caurums, ci
liela ir kolbas pamatne.k®lirumu apnéram 2 miridu laika uzkarg |idz virSanas temper@agi ur
vara uz Enas uguns 10 mittes. &idrumu strauji atdz&saukss Gden un fgc pie@m minatem titre
Sadi: pievieno 10 ml Kija jodida &iduma, tad neka&joties uzmargi pievieno (izdas CG,) 25 m

3 mol/l £rskabes. Tite ar 0,1 mol/l atrija tiosulfata kiduma, 1dz kidums ir gande bezkasains
tad pievieno indikatoru —apis mililitru cietes §1duma — un turpina tiSanu, idz zila krasa izzid
(V). Veic kontroles tittjumu, cukura Eiduma vied izmantojot 25 mhdens (\().

7. Rezulitu izteikSana:

7.1. izmantojot 8 pielikuma tabulu, nosaka (ja nepiecieSams, inteju)l glikozes ve
invertcukura masu (mg), kas atbilst sthg starp diviem tigSanas nolagimiem, ko izsaka 0,1
mol/l natrija tiosulfata (ml). Rezulitu izsaka & invertcukuru vai Dglikozi procentos no saust
(m/m);

7.2. atkirtojamiba: atgiriba starp diviem vieldos apgiklos viena andika ieditiem
rezul@atiem, kas noteikti parali vai sedgi vienam un tam paSam paraugam, tiedr@rsniegt O,
ml.

8. Lai samaziatu putoSanu, pirms 8skinaSanas ar &skabi var pievienot nelielu daudzur
izopentanola.

Tabule

0,1 mol/l Nak8203 Glikoze, fruktoze, invertcukursGGI1206

mi mg starjibe

1 2.4 _

2 4.8 2.4

3 7,2 2,4

4 9,7 2,5

5 12,2 2,5




6 14,7 2,5
7 17,2 2,5
8 19,8 2,6
9 22,4 2,6
10 25,0 2,6
11 27,6 2,6
12 30,3 2,7
13 33,0 2,7
14 35,7 2,7
15 38,5 2,8
16 41,3 2,8
17 44,2 2,9
18 47,1 2,9
19 50,0 2,9
20 53,0 3,0
21 56,0 3,0
22 59,1 3,1
23 62,2 3,1
Zemkopbas ministrs M.Roze

(MK 15.03.2005. noteikumu nr.188 redakij
7.pielikums
Ministru kabinet:
2003.gada 8ijija
noteikumiem Nr.377

Reducgjoso cukuru noteikSana, izsakot to saturu k invertcukuru ( Lane un Eynon konstanto
tilpumu modifik acija)

1. Izmantojot So metodi, nosaka rego€o cukuru saturu, kas izteikta kvertcukurs, &dien
cukura veidiem:

1.1. cukura§idumam;

1.2. baltajam cukur&k#umam;

1.3. invertcukural@dumam;

1.4. baltajam invertcukur&®&umam;
1.5. invertcukuraisupam;

1.6. baltajam invertcukurarapam.

2. Lielums, kas noteikts, izmantojot So metodi, ir reéghi&ais cukurs, izteiktsakinvertcukurs.

3. Paraugskidumu titie viréanas temperara attiedba pret noaditu Felinga (Fehling) Skidume



tilpumu, par ie/sgjo indikatoru izmantojot meenzilo.

4. Regenti:

4.1. Flinga &%idums:

4.1.1. A gidums: iz&idina 69,3 g vara () sulfa pentahidita (CuSQ x 5H,0) tden un
papildina tdz 1000 ml aadeni;

4.1.2. B Ridums: iz&idina 346 g atrija kalija tatrata tetrahiditu (KNaG,H,Og x 4H,0) ur
100 g ratrija hidrokgdu tden un papildina arideni idz 1000 ml. Dzidro i@dumu dekar& nc
nogulsem, kas var laiku pa laikam rasties.

Pieazme. idumus, kas migti S pielikuma 4.1.1. un 4.1.2.apakSpunkglal tum&is stikle
pudets;

4.2. ratrija hidrokgda &idums 1 mol/l;

4.3. invertcukura standakislums: iz&idina 23,750 gitas saharozes agnam 120 mladen:
250 ml nerkolba. Pievieno 9 ml @sskabes (bivums —1,16 g/ml), samaisa un ruobihe
astayas dienas istabas temparat Pec tam &idumu atgaida tdz 250 ml afideni un ar saharimet
vai polarimetru, rarot 200 mm kivet, parbauda, vai hidrate ir beigusies. Saharometgjumien
jabat minus 11,80 + 0,05 °S. 200 mi Skiduma ar pipeti frnes 2000 ml @rkolba. Atskaida a
tdeni un maisot pievieno 71,4 ml 1 mol/l NaOH, &ur izSidinati 4 g benzoskbes. Rc tan
at&aida aradeni idz 2000 ml, lai iegtu invertcukura koncergciju &iduma 1 g/100 ml. Sagataviot
&iduma pH imenis ir aptuveni 3. So stabilo pamatfimu atgaida tieSi pirms lieta@nas. Le
pagatavotu invertcukur&®umu ar konceniciju 0,25 g/100 ml, piepilda 250 mlarkolbu ar lazes
&idumu (1 g/100 ml) 20 °C tempedisd. So §idumu ieskalo 1000 ml &nkolba un atkaida ariden
Iidz Zmei (20 °C);

4.4. metiénzila kidums 1g/100 ml.

5. lelartas:

5.1. 500 ml termoiztagas kolbas ar Sauru kaklu;
5.2. 50 ml birete ar iedias \ertibu 0,05 ml;

5.3. 20, 25 un 50 ml enpipetes;

5.4. 250, 1000 un 2000 mlankolbas;

5.5. kargSanas iace, ar kuru var nodrosithvirSanu § pielikuma 6.1.apakSpurikapraksitajos
apstiklos, lai noerotu beigu punkta lisas maju, nenaemot kolbu no siltuma avota;

5.6. hronometrs ar precizit Iidz vienai sekundei.

6. Procedra:
6.1. Rlinga &iduma standartésana:

6.1.1. tra saud kolba ar nerpipeti parnes 50 ml B siduma, @c tam pievieno 50 ml Ak¥dume
un labi samaisa;

6.1.2. izskalo un piepilda bireti ar 0,25 % (0,25 g/100 ml) invertcukura stagdartiu;

6.1.3. 500 ml kolb ar nerpipeti parnes 20 ml alikvoto da no sajauld A un B %iduma
pievieno 15 mlidens. No biretes pielej 39 ml invertcukudadiéima, pievieno nelielu daudzu
pumeka granulu un kolbas saturu sajauc, viegli kratot;

6.1.4. uzkars kolbas saturuidiz virSanai un &a predzi divas mirites. Kolbu nedkst napem!
no kargSanas igces visu procesa laikuakai seko, lai @riSaris hitu negrtraukta. Rc divu
minasu \ariSanas pievieno 3—4 pilienus metitila kiduma. &dumam fbat izteikti zila krasa;

6.1.5. turpina standartizanu. No biretes nelied porciags pievieno invertcuku
standaiskidumu: @kuma 0,2 ml, gc tam 0,1 ml un beas atsewskus pilienus, idz tiek sasnieg



titreSanas beigu punkts. To [ada metienzila zilas kiasas izz€ana.Skidums fec tam lHast <arts,
to rada vara (l) okda suspensija;

6.1.6. titeSanas beigu punktu sasniedz aseminites beigs, skaitot no hrza, kad Eidums &cis
varities. Titranta pa&fripam titeSanas beigs V, jabit starp 39,0 un 41,0 ml. Jg,Weiekaujas Sais

robezs, korige vara koncen#ficiju Felinga &iduma A un atlarto standartizSanas procesu;

6.2. paraugakddumu gatavoSana: paraudgadiima koncenécijai jabut tadai, lai 100 ml sat@tu
250 kdz 400 mg invertcukura;

6.3. priekSmginajums:

6.3.1. veic priekSgginajumu, lai noteiktu nepiecieSamo pievienojarmidens daudzumu. -
pievieno 20 ml A un Bi&@dumu maigumam, lai gc titreSanas li§duma kogjais tilpums litu 75 ml
Darbu veic ipat, ka apraksits § pielikuma 6.1.4.apakSpunktvierigi invertcukura standaigume
vieta titréSanai izmanto paraugiidumu, t.i., no biretes kadbielej 25 ml paraugak§duma. Pievien
15 ml adens unlauj %idumam vrities 2 mirites, tad tit¢ Ii1dz beigu punkta sasniegSanai
apraksits § pielikuma 6.1.5.apakSpurakt

6.3.2. ja pc metiknzila kiduma pievienoSanas uzreiz f@das sarkaa krasa, paraugak§dums i
parak koncentéts. Tada gadjuma tests ir fatkarto, izmantojot maak koncentétu paraugal@dumu
Ja @rtas krasas sasniegSanai ir nepiecieSamsakairekd 50 ml paraugak¥duma, tad izman
koncentgtaku paraugal@dumu. Apgkinaadens daudzumu, ko pievieno amal, no 75 ml atemo
sajauki Felinga &iduma 20 ml un tiiSara patréto paraugaldduma daudzumu;

6.4. paraugaldduma beigu ande:

6.4.1. kolla ar nerpipeti pievieno 20 ml #8linga %iduma unadens daudzumu, kas note
saskaa ar § pielikuma 6.3.apakSpunktu;

6.4.2. no biretes pievienadu paraugaldduma daudzumu, kas ir par 1 ml raleg nek &
pielikuma 6.3.apakSpurikinoteiktais paraugakftluma daudzums. Pievienarkermeius, samais
vara un tit€ ka iepriekS (6.3.apakSpunkts). Banas beigu punktu (vhl) sasniedz vienas miites

laika no metiEnzila kiduma pievienoSanas.

7. Rezulitu izteikSana:

7.1. redugjosSo cukuru saturu, izteiktuaknvertcukuru paraug apgkina procentos, izmanto,
Sadu formulu:

"
w , kur

Cy xH
C, — paraugaldduma koncenicija (g/100 ml);
V — invertcukura standaki&luma tilpums, kas paets standarti@gSanas tigsara (mililitros);
V, — paraugaidduma tilpums, kas paets predzap titresara (mililitros);

f — korekcijas faktors, lahemtu \era saharozes konceatiju parauga l§duma. Ta vertibas
noraditas $ pielikuma tabu.

Tabule
Saharoze (gramosaritaja maisjuma) Korekcijas faktors (
0,0 1,000
0,5 0,982

1,0 0,971



1,5 0,962
2,0 0,954
2,5 0,946
3,0 0,939
3,9 0,932
4,0 0,926
4,5 0,920
5,0 0,915
5,5 0,910
6,0 0,904
6,5 0,898
7,0 0,893
7,5 0,888
8,0 0,883
8,5 0,878
9,0 0,874
9,5 0,869
10,C 0,86¢

Pieazmes.

1. Korekcijas daaliem saharozes saturiem paraudgad$na var kinat péc tabulas ¢
interpokciju.

2. Aptuvenu saharozes koncewfju var noteikt, aiemot no kopjas sauds viela:
koncentacijas iz&idinatu sauss vielas konceniciju, kas izteikta k invertcukurs (noteiktage Ss
metodes, pigemot, kaf = 1,0). Koggjo sauas vielas konceniciju izsaka k& saharozi, ko ie@st nc
S&iduma refraliva indeksa, izmantojot sausnas noteikSanas metodi (3.pielikums);

7.2. atkirtojamiba: atgiriba starp diviem vieldos apgiklos viena andika ieditiem
rezulétiem, kas noteikti parali vai sedgi vienam un tam paSam paraugam, Tedr@rsnieg
1,0 %.

8. Lai konver&tu °S polarimetriskos gdos, dala ar 2,889 (200 mm kivete; gaismas avi
natrija tvaika lampa; iekrta atrodas telp kura var uztuét temperairu tuvu 20 °C).

Zemkopbas ministrs M.Roze
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Dekstrozes ekvivalenta noteikSana
(Lane un Eynon konstante)



1. Izmantojot So metodi, nosaka dekstrozes ekvivalaiier® cukura veidiem:
1.1. glikozes supam,;

1.2. sausajam glikoze®rgpam;

1.3. dekstrozes monohidam;

1.4. beridens dekstrozei.

2. Dekstrozes ekvivalents ir reddanas sfja, kas apgkinata procentos no parauga sau
masas. Red@Sanas sfa ir redu€joSo cukuru saturs, kas izteikta kezZidens dekstroze ®
glikoze) un apgkinata procentos no parauga masas, un noteikta ar o metodi.

3. Ar parauga l@dumu tité noteiktu daudzumu dinga %idumu maigumu stingri noteiktc
apstiklos virSanas tempefat, par indikatoru izmantojot metihzilo.

4. Regenti:

4.1. Flinga &%idums:

4.1.1. A gidums — izkidina 69,3 g vara (Il) sulfa pentahidita (CuSQ x 5H,0) aden un
uzpilda ngrkolbu lidz 1000 ml;

4.1.2. B &idums —uden iz&idina 346 g atrija kalija tatrata tetrahidita (KNaGH,Og X
4H,0) un 100 g atrija hidrokgda. Merkolbu uzpilda idz 1000 ml tilpumam. Dzidrok&dumt
dekan& no nogulsam, kas var laiku pa laikam rasties;

Pieazme. idumus, kas miti S pielikuma 4.1.1. un 4.1.2.apakSpunkglal tum&is stikle
pudets;

4.1.3. klinga %iduma gatavoSanari, saug kolba ar nerpipeti pirnes 50 ml B §iduma un pc
tam 50 ml A §&iduma un labi samaisa,

Piezme. Elinga %idumu nedikst uzglalat, bet to katru dienu gatavo svaigu un standgrtiz
4.2. beridens dekstroze (D-glikoze}B,,05 — So regentu pirms lietoSana®tras stundasaze
vakuuma #veSanas skad00 + 1 °C temperata, spiediens aptuveni 10 kPa (103 mbar);

4.3. standarta dekstrozegidums 0,600 g/100 ml. Ar precizit Iidz 0,1 mg nosver 0,€
bezidens dekstrozes, iz&lina adern, &kidumu kvantitavi parnes 100 ml rérkolba, fidz Zmei
at¥kaida arideni un samaisa. SRiumu gatavo no jauna katrai lietoSanas dienai;

4.4. metiénzila kidums. 0,1 g methzila iz&idina 100 miidens.

5. lelartas:

5.1. 250 ml termoiztaga kolba ar Sauru kaklu;
5.2. 50 ml birete ar iedias \ertibu 0,05 ml;

5.3. 25 un 50 ml @rpipetes;

5.4. 100 un 500 ml emkolbas;

5.5. kargSanas iace, ar kuru var nodrositvirSanu § pielikuma 6.1.apakSpurikapraksitajos
apstiklos, kadauj \erot beigu punkta kisas maiu, nen@aemot kolbu no siltuma avota;

5.6. hronometrs ar precizit Iidz vienai sekundei.

6. Procedra:
6.1. Felinga skiduma standarteSana



6.1.1. ar pipeti pievieno 25 mEknga %iduma 1ra, saug kolba;
6.1.2. bireti piepilda ar standarta dekstrozgduimu, un menisku nasta uz nulli;

6.1.3. kolla no biretes ielej 18 ml standarta dekstrozgmlima, kolbu sakrata, lai sat
sajauktu;

6.1.4. kolbu novieto uz ka¥Sanas idces, kas iepriekS nore@td @, lai virSana zktos [EcC
120 % 15 sekuri@in. KargSanas iqci titreSanas laik neregut (1.pieame);

6.1.5. kad &kas virSana, iedtiz hronometru;

6.1.6. kolbas saturuava 120 sekundes, laiku konttchr hronometru. ¥1Sanas perioda beig
pievieno 1 ml metidnzila &iduma;

6.1.7. gc 120 sekungm, kad vriSana pabeigta, kalbno biretes @&k pievienot dekstroz
standarta I@dumu pa 0,5 ml por@m [dz metiEnzila zilas k@asas izzuSanai (2. un 3.pie®e)
Atzimé kopgjo pievienot dekstrozes standart&iduma tilpumu, ieskaitot priek8gejo 0,5 m
porciju (X ml);

6.1.8. atlirto § pielikuma 6.1.1. un 6.1.2.apakSpunhktingtas darhbas;

6.1.9. kolla no biretes ielejadu standarta dekstrozegiduma tilpumu, kas atbilst X imus O,
ml;

6.1.10. atkrto § pielikuma 6.1.4., 6.1.5. un 6.1.6.apakSpamkinétas darhbas;

6.1.11. pc 120 sekunem, kad \ariSana pabeigta ¢ hronometra), kolb no biretes ak
pievienot dekstrozes standartadiimu: akuma pa 0,2 ml lieim porcigm, bet beigs pa pilienar
Iidz metiEnzila zilas kiasas izzuSanai. Tuvojoties beigu punktam, laika iatam starp dekstroz
standartal@duma porciju pievienosanaljat 10-15 sekur@ém. Ss pievienoSanagayeic 60 sekuni
laika, lai kogejais varisSanas laiks nepsniegtu 180 sekundes. Lai to sasniegtu, @ambpiecieams
tre& titréeSana, kut sakuma pievienotais dekstrozes standaitad&ms ir nedaudz lieks;

6.1.12. atamé pedgja titreSara izmantoi dekstrozes standartakiduma tilpumu (VO m
(4.pieame);

6.1.13. dekstrozes standarkadiima (4.3.apakSpunkts) pahs (V) ir starp 19,0 un 21,0 ml.
V neiekaujas Sas robels, korge Felinga A iduma koncentciju un atkirto standartizsana:
procesu;

6.1.14. Rlinga %iduma ikdienas standag&anai, ja Y, ir preazi zinams, nepiecieima tika
viena tit€Sana, skuma pievienojot \jy minus 0,5 ml dekstrozes standaifedsma;

Pieazmes.

1. Tas nodroSina, ka, sasniedzot virSanu, natdens iztvaikoSana, kas turpsvisu titeSana:
laiku, tadejadi pasargjot no gaisa iekiSanas kolb, kas radtu tas satura oksigsanos.

2. Metilenzila krasas izzuSana vislak ir redzama, skatoties @#§anas kolbas augjd slani un
meniski, jo tap nelus sarkaa vara () oksda nogulgu. Krasas izzuSana vislak ir redzama neti&
apgaismojura. To paidzes saskat af balts ekfins aiz titeSanas kolbas.

3. Analizes gai bireti gec iesgjas vajadztu pasargt no sasilSanas.

4. Vienner nem \era personisko faktoru. Katrs dbhieks pats veic standaiganas tisanu u
aprkinos (7.1.apaksSpunkts) izmanto pats saywaftibu;

6.2. parauga prieksiginajums. Ja parauga redis@anas sfja ir zinama aptuveni, nepieciags
veikt priekSngginajumu, lai apekinatu pievienojamo parauga masu. Sobaudi veic 8di:

6.2.1. gatavo 2 % paraugadumu (m/V) ar noteiktuartibu Z;

6.2.2. noteikSanu veic saskaar § pielikuma 6.1.2.apakSpunktu, standarta dekstrozea
izmanto paraugafdumui;

6.2.3. veic Bpielikuma 6.1.1.apakSpurakimingto darhbu;
6.2.4. veic S pielikuma 6.1.3.ap«punka mingto darlibu, standarta dekstrozes 18 ml a

viet



izmanto 10 ml paraucskiduma
6.2.5. veic Bpielikuma 6.1.4.apakSpurakiinéto darhbu;
6.2.6. uzkarg kolbas saturuidiz virSanai. Pievieno 1 ml matizila &kiduma;

6.2.7. tikko paraugsak varities, iestdz hronometru unak parauga l§duma pievienagnu ne
biretes pa 1,0 ml porain, ieverojot apngram 10 sekunzu inteflu, lidz metiEnzila zila krasa izzid.
Atzime izlietoto pievienat paraugal@duma tilpumu, ieskaitot priek&gejo porciju (Y, ml);

6.2.8. Y nedikst parsniegt 50 ml. Ja tas lids par 50 ml, samazina parauga koncefjtr un
atkarto titreSanu;

6.2.9. gatavat parauga aptuveno redi$anas sfju nosaka procentos no masas, izmant@adu s
formulu:
E0x
=z

6.3. analizjamais paraugs. lesver ar predititlidz 0,1 mg paraugu, lai ie&vais daudzun
satugtu starp 2,85 un 3,15 g redyaSo cukuru, kas izteiktsakbezZidens dekstroze ([Rpikoze)
les\erta daudzuma apkinam izmanto aptuveno redisanas sfas lielumu, kas iegfs saskaa ar St
pielikuma 6.2.9.apakSpunktu;

6.4. analizjamais §1dums. Analizjamo porciju izgidinatdern un kola uzpilda tdz 500 ml;
6.5. noteikSana:

6.5.1. veic Bpielikuma 6.1.1.apakSpurkininéto darbbu;

6.5.2. piepilda bireti ar paraugidumu, un menisku noreguliz nulli;

6.5.3. no biretes kotbielej 18,5 ml analigama &iduma, samaisa;

6.5.4. veic Bpielikuma 6.1.4.apakSpurkininéto darbbu;

6.5.5. veic Bpielikuma 6.1.5.apakSpurkininéto darbbu;

6.5.6. veic Bpielikuma 6.1.6.apakSpurkininéto darbbu;

6.5.7. veic B pielikuma 6.1.7.apakSpurakiminéto darhbu, standarta dekstrozes wiezmantc
analizjamo %idumu;

6.5.8. veic Bpielikuma 6.1.8.apakSpurakimingto darhbu;

6.5.9. veic B pielikuma 6.1.9.apakSpurikiminéto darbbu, standarta dekstrozes wiezmantc
analizjamo %idumui;

6.5.10. veic 8pielikuma 6.1.10.apakSpumnakminéto darbbu;

6.5.11. veic Spielikuma 6.1.11.apakSpunkininéto darbibu, standarta dekstrozes i&mantc
analizjamo %idumui;

6.5.12. atime pedeja titreSara pa€reta analizjama skiduma tilpumu (V);

6.5.13. analigiama Sgduma pagripam V, jabat starp 19,0 un 21,0 ml. Ja, \heieKaujas Sdis

robezs, veic analigjama &iduma konceniicijas korekciju un atkto darbbas, kas migtas &
pielikuma 6.5.1., 6.5.2., 6.5.3., 6.5.4., 6.5.5.,, 6.5.6., 6.5.7.,, 6.5.8.,, 6.5.9., 6.5.10., 6.!
6.5.12.apakSpunit

6.5.14. vienam paraugam veic paliaivas anaizes;

6.6. sausnas saturs. Sausnas saturu pgamaogaka, izmantojot sausnas notaikds metor
(2.pielikums).

7. Rezulitu izteikSana:

7.1. reduéSanas sfju aprkina procentos no sagata¥oparauga masas, izmantojoids
formulu:



300,
P M

, kur

V, — glikozes standart&®&luma tilpums, kas pa€ts standartizSanas tigsara (mililitros);

V, — paraugal§duma tilpums, kas pa€ts predzaj titreSara (mililitros);

M — analiZjama parauga masa (gramos), kas izmantota, pagatavojot 500 ml &gamadiz
Skiduma,

7.2. dekstrozes ekvivalents — izteikts procentos no sausnas masas, &unaa@mantojot &du
formulu:

RF 100
D 1

kur

RP - redu¢Sanas s§a;
D — sausnas saturs paraygocentos no masas;

7.3. rezuliitu izsaka K vidgjo aritmeétisko, nemot \era & pielikuma 7.4.apakSpunktu;

7.4. atkirtojamiba: atgiriba starp diviem vieldos apgiklos viena andika ieditiem
rezulétiem, kas noteikti parali vai se@gi vienam un tam pasam paraugam, tesigarsniegt 1,0 9
no to victja aritmetiska.

Zemkopbas ministrs M.Roze
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Sulfatu pelnu noteikSana

1. Izmantojot So metodi, nosaka &tuf pelnu saavvu Sdiem cukura veidiem:
1.1. glikozes supam,;

1.2. sausam glikozesrgpam;

1.3. dekstrozes monohidam;

1.4. beridens dekstrozei.

2. Lielums, kas noteikts, izmantojot So metodi, ir #ulfpelnu saturs.

3. Pelnu saturs tiek noteiktsé@ parauga sadedzi¥anas &skabes kéthatneé oksickjosa
atmoséra 525 °C temperata un apekinats procentos no parauga masas.



4. Regenti: atkaidits €rskabes &idums. 100 ml koncertétas srskabes (20 °C temperata
blivums ir 1,84 g/ml, 96 % m/m)ni maisot, uzmaigi pievieno 300 miidens un Eidumu atdzes

5. lelartas:

5.1. elektrisk mufdkrasns, kas afkota ar pirometru un nodroSina 525 * 25 °C tempevat
5.2. anatiskie svari ar s&rSanas preciziti 11dz 0,1 mg;

5.3. piengrota tilpuma plana vai kvarca frpelnoSanasgeli;

5.4. eksikators, kdratrodas svaigi aktéts sauss silikagels vaidiziga ZvéjoSa viela ariden:
satura indikatoru.

6. Procedra:
6.1. izkars tigeli parpelnoSanas tempetad, atdzes eksikato& un nosver;

6.2. igeli ar preciziiti 11dz 0,1 mg iesver 5 g glikozesrga vai saus glikozes #upa, va
apneram 10 g dekstrozes monotiitl vai beadens dekstrozes;

6.3. pievieno 5 ml&@skabes &iduma, ungeli ar paraugu uzmagi kars virs liesmas vai L
elektrislas plitinas, idz paraugs ir piligi paroglojies. RirogloSanu, kuras laikno parauga izdad
gazes, veic velkmes skgp

6.4. igeli ar @rogloto paraugu ievieto mufi@ kiasri, kas uzka&a lidz 525 + 25 °C, un ka&s
I1dz tiek iedqti balti pelni. Tas parasti aiem divas stundas;

6.5. paraugu atdzeeksikato& apneram 30 mifites un nosver.

7. Rezuliitu izteikSana:
7.1. sulfitu pelnu saturu nosaka procentos no parauga masas, izmaidajérnulu:

g ﬂxmm, kur
iy

m, — pelnu masa (gramos);

m, — parauga masa (gramos);

7.2. atkirtojamiba: atgiriba starp diviem vieldos apsgiklos viena andika ieditiem
rezul@atiem, kas noteikti parali vai se@gi vienam un tam paSam paraugam, tlediarsniegt 2 %.

Piezmes.
1. Serskabi pievieno mazs porcigs, lai norstu putu veidoSanos.

2. Veic visus nepiecieSamos piesab@s paskumus pirnas karbonizcijas laika, lai nowerstL
parauga vai pelnu zudumus, parauganmgrigi uzbriestot.

3.Ja ir giiti paraugu piliba parpelnot (t.i., paliek melnas Haas), tad wgeli iznem nc
mufekrasns, atlikumu gc atdzegSanas samitrina ar daziem pilieni@aens unigeli ievieto atpakh
krasm.

Zemkopbas ministrs M.Roze

(MK 15.03.2005. noteikumu nr.188 redakgij
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Ministru kabinet
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Polarizacijas noteikSana

1. Izmantojot So metodi, nosaka polacigu Sadiem cukura veidiem:
1.1. otas %kiras baltajam cukuram;

1.2. cukuram vai baltajam cukuram;

1.3. augstka labuma baltajam cukuram.

2. Polariacija ir polariZtas gaismas grieSanasifes cukura Eidumam, kurSatur 26 g cuku
100 mililitros. Merjjumu veic 200 mm garkivete.

3. Polariaciju nosaka, izmantojot saharimetru vai polarimetru, sgis&aasSo metodi.

4. Regenti:

4.1. dzidriraSanas regents — bziskais svina acata %idums. Apmdram 1000 ml tikko uzarita
adens pievieno 560 gramus saugai¢ka svina acata. Maigjumu Vara 30 mirites un pc tam]au;
tam nosities idz rakamajai dienai. & tam dzidro Kiduma augdo slani dekant un atgaida a
tikko uz\varitu adeni, lai iegitu tadu &idumu, kura lvums 20 °C temperaita ir 1,25 g/ml. &dumt
sargi no saskares ar gaisu;

4 .2. dietiEteris.

5. lekartas:

5.1. saharimetrs, kas kaldts 26 gramiem saharozes, vai polarimetrs. Instrumentadazte|,
kura var uztugt apneram 20 °C temperatu. Instrumentu kalilarpret standarta kvarcaaglsrem;

5.2. gaismas avots -atnija tvaika lampa,;
5.3. kalibetas polarimetra kivetes, kuru garums ir 200 mm + 0,02 mm,;
5.4. anatiskie svari ar preciziti I1dz 0,1 mg;

5.5. kalibetas 100 ml rarkolbas ar kdti. Kolbas ar tilpumu 100 8,01 ml var izmantot b
korekciam. Kolbas, kuru tilpuma dtfibas ir liekkas, kalibg;

5.6.udens vanna, ko kontmhr termostatu 20 + 0,1 °C tempeirat

6. Procedra:

6.1. [ec iesgjas atrak nosver 26 = 0,002 g parauga uarmes 100 ml rérkolba, izmantojo
apneram 60 mladens. IzEidina kratot, bez siidanas. Ja nepiecieSama dziggama, pievien
0,5 ml aziska svina acdita reaenta. Ar rogjosam kustbam samaisal@dumu un apskalo kolb
sienas, dz %iduma tilpuma menisks ir a@mam 10 mm zedk neld kalibreSanas atme. leviet
kolbu ar &§&idumuudens vana ar temperairu 20 + 0,1 °C, kur ir ievietots termostatsjdz cukur:
&iduma temperata Kast konstanta. Likvid visus uz Kidruma virsmas radusSos buibs
izmantojot pilienu dietédtera. Uzpilda arideni idz Zmei. Kolbai uzliek aizBzni un samais
apgriezot kolbu vismazis reizes. Atglj uz pie@m minatem;

6.2. polarizcija — viss turpnazkajas darhbbas saglab 20 £ 1 °C temperatu:
6.2.1. ielartu noregue uz nulles punktt



6.2.2. filtre paraugu caur filtrpapu. Izlej pirmos 10 ml filtita. Sa¥ic nakamos 50 ml filtéta;

6.2.3. polarimetra kiveti divreiz izskalo ar parauk@smu;

6.2.4. kiveti uzmaigi piepilda ar paraugak&lumu (20 = 0,1 °C). Uzliekot kivetei aizmi,
atbfivojas no visiem gaisa burbem. Piepildto kiveti ievieto apaata;

6.2.5. roficiju nolasa ar precizti 11dz 0,05 °S vaiitlz 0,02 leka gadiem. To atkrto cetras
reizes. Vi@jo lielumu apgkina no pieciem nolagimiem.

7. Rezulitu izteikSana:

7.1. rezulitus izsaka S gdos ar precizitti I1idz 0,1 °S. Lai lgka gadus g@rverstu S gidos
izmanto &du formulu:

°S = lepka giadi x 2,889;

7.2. atkirtojamiba: atgiriba starp diviem vieldos apgiklos viena andika ieditiem
rezulétiem, kas noteikti parali vai sedgi vienam un tam paSam paraugam un kas at$pqgect
radijumu vidgjo, nedikst parsniegt 0,1 °S.

8. Saskaa ar nerfjjumiem saharozes stand&ftfumu gaismas grieSanasltes ir 40,777°. RBpec
ICUMSA 1988.g. 1ijlija pienéma So grieSanastdki ka fikseéto 100 °Z punktu starptautiskagukurt
skah, un saharozes saturu izsaka °Z. Ja polarimetrs ir &&liB8, tad prrekinam uz °S izman
Sdu vieradojumu:

°Z =0,99971 °S; 100 °S = 99,971



