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LATVIJAS REPUBLIKAS MINISTRU KABINETS

08.07.2003 Noteikumi nr. 378
Riga
Kvalit ates, klasifikacijas un markéjuma prasibas audgu dzemam, Zelejai, marmeidei un
saldinatam kastanu biezenim

(prot. Nr.39 34.8)

Izdoti saskaa ar

Partikas aprites uzraudlzas
likuma 4.panta ceturto fdaun
13.panta tresSo dia

l. Visparigie jautajumi

1. Noteikumi nosaka kvafites, klasifikicijas un maggjuma prathas atseviSem audu
parstrades produktiem (turpak — produkti).

2. Noteikumi attiecas uAadiem produktiem:
2.1. dzems vai ia@rijums;

2.2. auggika labuma dzems;

2.3. zeleja;

2.4. auggika labuma zeleja;

2.5. marmeide;

2.6. saldiats kastau biezenis.

3. Noteikumi neattiecas uz produktiem, kuri tiek izmantoti konditorejas lasnizstadajumu
un cepumu razosan

4. Noteikumi attiecas uz visiemartikas umeémumiem (unémgjsabieaibam), kas vei



uznémgjdarkibu o noteikumu 2.puna mingto produktu apre.

5. Produktu atbilsbu So noteikumu prasam kontroE Partikas un veteriarais dienests.
. Izejvielu un produktu kvalit ates pragbas

6. Produktu razoSarafauts izmantot#las izejvielas:

6.1. svaigi, nebaji nofiriti audi bez lakstiem un &iniem, kuriem ir visas iitiskas ddas, kuri i
pietiekami gatavi un bez virsmas traipiem;

6.2. tonati, rabarberu ktu eédama dda, burlkini, battes, guki, kirbji, melones un ariwi;
6.3. ingvera augadana sakne, svaiga vai konséta (piengram, $rupa), vai Zaveta;

6.4. augu mikstums — sagriezta vai saspiestalauggdant dda, kura nav sasmaldta fidz
biezenim (var bt bez aufu mizas, apvalkagklam vai kaulhiem);

6.5. audu biezenis — adg edant dda, kura ir sasmalcita biezemncaur sietu vaiitiziga procea
(var biat bez augu mizas, apvalkagklam vai kaulpiem);

6.6.0deni saturoSi adg izvilkumi, ko iedist atbilsto§ parstrades procesun kuri satur vise
aden sistodis izmantoto aug sasivdaas fem \era attiedgus zudumus);

6.7. cukuri:

6.7.1. otas iras baltais cukurs;

6.7.2. cukurs jeb baltais cukurs;

6.7.3. augska labuma baltais cukurs;
6.7.4. cukural@dums;

6.7.5. invertcukuralddums;

6.7.6. invertcukuraisups;

6.7.7. glikozestsups;

6.7.8. sausais glikozewgps;

6.7.9. dekstroze jeb dekstrozes monatigjr
6.7.10. dekstroze jeb bedens dekstroze;
6.7.11. fruktoze;

6.7.12. fruktozesirups;

6.7.13. no aulgem iedits cukurs;

6.7.14. btinais cukurs.

7. So noteikumu 6.1., 6.2., 6.3., 6.4., 6.5. un 6.6.apak¥umkictajgm izejvieem afauts
izmantot 8dus apstdes procesus:

7.1. kargSana, atdzeéSana vai sasatdana;

7.2. AveSana, lietojot sublimcijas metodi, vai — aprikozu vai phju dzema vai ieMTjume
razoSan — citas AveSanas metodes;

7.3. koncen@Sana;

7.4. €ra diokgda (E 220) vai suifu (E 221, E 222, E 223, E 224, E 226, E 227p#igldzela
pievienoSana razoSanas pracegnemot izejvielas, kuras izmanto aug@t labuma produkt
razoSanai. Maksiali pielaujamais &a dioksda saturs produktos atbilst norivajos akto
noteiktajam;

7.5. konseregana alifjuma (var izmantot citrusatju mizu)



8. Dzems vai iemijums ir lidz zelejveida konsistencei sagatavots maiss, kas sasdt no vien:
veida vai vaiiiku veidu augu nikstuma vai biezga, vai abu migto izejvielu mai§uma, K am nc
cukura unidens.

9. Citrusaufu dzemu var iegf no visa autp, kas sagriezts stneks vai %elites, vai abo
veidos.

10. Lai ieditu 1000 gramu gatava dZzema, izmanto neak& 350 gramus aug mikstuma
biezena vai abu miato izejvielu maiguma, izemot &das izejvielas:

10.1. sarka#®s janogas, fladzogas, smil&rkskus Hippophae rhamnoides ),.upenes, menze:
un cidonijas — izmanto ne midkeka 250 gramus;

10.2. ingveru — izmanto ne nikzka 150 gramus;
10.3. keSjukoka augs — izmanto ne mak ka 160 gramus;
10.4. pasifloras augs — izmanto ne mak ka 60 gramus.

11. DZema vai ierijuma razoSanaflauts lietot 8das sagvddas:
11.1. medu;

11.2. audu sulu;

11.3. citrusauly sulu, ja produktu razo no cita veida he;

11.4. sarkano allg — mezrozu, zeme, aveau, erkskogu, sarkanoapogu, ptimju vai rabarbetr
- sulu;

11.5. sarkano bieSu sulu, ja produktu razo no zémeraverm, érkskogam, sarkanam
janogam vai pimem;

11.6. p@rtikas dlu un taukus (putu n@vSanai);

11.7. &idro pekinu;

11.8. citrusauly mizu;

11.9. pelargonijuRelargonium odoratissimuntapas, ja produktu razo no cidoniju dieq;

11.10. stipros alkoholiskos @izenus, ¥nus un desertainus, riekstus, aroftiskos garaugus
garSvielas, vamil, vanias ekstraktus un vamu.

12. Augsika labuma dzems indz Zelejveida konsistencei sagatavots aiss, kas sasv nc
viena vai vaiiiku veidu augy nekoncentita nikstuma, k& afm no cukura unidens.

13. Augstka labuma citrusadg dzemu var iegf no visa autp, kas sagriezts stneks va
&kelites, vai abos veidos.

14. Augsika labuma dzemu var pilba vai ddgji iegat no nekoncentta mezrozu aug,
bezgklu avequ, kazewu, upewu, mellequ un sarkanocapogu biezaa.

15. Razojot augska labuma dZemu, majama neizmantoabolus, bumbierus, pies a
neatdattiem kaulhiem, melones, atizus, \inogaskirbjus, gukus un tomtus.

16. Lai ieditu 1000 gramu gatava augst labuma dzema, izmanto ne rakza 450 gramu
nekoncentgta audu nmikstuma, inemotSadas izejvielas



16.1. sarka®s janogas, fladzogas, smil&rkskus Hippophae rhamnoides ),.upenes, mepze:
un cidonijas — izmanto ne nikeka 350 gramus;

16.2. ingveru — izmanto ne nikzka 250 gramus;
16.3. keSjukoka augs — izmanto ne mak ka 230 gramus;
16.4. pasifloras augs — izmanto ne mak ka 80 gramus.

17. Augsika labuma dZzema razogaatlauts lietot 8das sagvddas:
17.1. medu;
17.2. citrusauly sulu, ja produkts raZots no cita veidalary;

17.3. sarkano alg — mezrozu adg, zemau, aveu, érkskogu, sarkanoapogu, ptimju val
rabarberu — sulu;

17.4. fartikas dlas un taukus (putu nes8anai);

17.5. &idro pekinu;

17.6. citrusauy mizu;

17.7. pelargonijuRelargonium odoratissimuntapas, ja produktu razo no cidoniju dieq;

17.8. stipros alkoholiskos &zenus, Wnus un desertainus, riekstus, arotiskos garaugus
garSvielas, vamil, vanias ekstraktus un vamu.

18. Zeleja ir Zelejveida konsistences rfjaiss, kas sasv no viena vai vaitku veidu augu sula:
vai tideni saturoSiem izvilkumiem, vai abu raia izejvielu maiguma un no cukura.

19. Lai ieditu 1000 gramu gatavas zelejas, izmanto neaknlaz
350 gramus adg sulasjideni saturoSa izvilkuma vai abu raia izejvielu mai§uma, izemot &das
izejvielas:

19.1. sarka®s janogas, fladZzogas, smili&rkskus Hippophae rhamnoides )..upenes, menze:
un cidonijas — izmanto ne nikeka 250 gramus;

19.2. ingveru — izmanto ne nikzka 150 gramus;

19.3. keSjukoka augs — izmanto ne mak ka 160 gramus;

19.4. pasifloras augs — izmanto ne mak ka 60 gramus.

20. Aprekinot nepiecieSamo izejvielu mgisgma daudzumu, ko atbilstoSio Snoteikumi
19.punktam izmanto 1000 gramu gatavas Zelejas#Ti, vispirms no k@pas masas aemaden
saturoSa izvilkuma sagatavoSanai izmaniioiens masu.

21. Zelejas razosaraflauts lietot 8das sagvdaas:

21.1. medu;

21.2. citrusauly sulu, ja produktu razo no cita veida he;

21.3. sarkano bieSu sulu, ja produktu razo no zémeraverm, érkskogam, sarkana@m
janogam vai pmem;

21.4. qartikas dlas un taukus (putu narsanai);

21.5. &idro pekinu;

21.6. citrusauy mizu;

21.7. pelargonijuRelargonium odoratissimuntapas, ja produktu razo no cidoniju dieq;

21.8. stipros alkoholiskos &zenus, W¥nus un desertainus, riekstus, aroftiskos garaugus
gaidvielas, varlu, vanlas ekstraktus un vainu.



22. Augsiika labuma zeleja ir zelejveida konsistences maiss, kas sadt no viena vai vaiku
veidu audu sulas vaiudeni saturoSiem izvilkumiem, vai abu r@io izejvielu maiguma un n
cukura.

23. Razojot augska labuma Zzeleju, maisma neizmanto abolus, bumbierus, pmes a
neatdattiem kaulhiem, melones, attzus, inogaskirbjus, gukus un tomtus.

24. Lai ieditu 1000 gramu gatavas augdt labuma Zelejas, izmanto ne ralaka 450 gramu
audu sulaspdeni saturosa izvilkuma vai abu rafa izejvielu maiguma, izemot &das izejvielas:

24.1. sarka#is janogas, fladzogas, smil&kskus Hippophae rhamnoides),.upenes, menze:
un cidonijas — izmanto ne midkeka 350 gramus;

24.2. ingveru — izmanto ne nizka 250 gramus;
24.3. keSjukoka augs — izmanto ne mak ka 230 gramus;
24.4. pasifloras adgs — izmanto ne mak ka 80 gramus.

25. Apekinot nepiecieSamo izejvielu mgisgma daudzumu, ko atbilstoSio Snoteikumi
24.punktam izmanto 1000 gramu gatavas akgstbuma Zelejas i@ganai, vispirms no k@jas
masas atemiudeni saturoSa izvilkuma sagatavoSanai izmaritdéns masu.

26. Augstika labuma zelejas razosaafiauts lietot 8das sastvdaas:

26.1. medu;

26.2. citrusauly sulu, ja produktu razo no cita veida hep;

26.3. artikas dlas un taukus (putu nersanai);

26.4. &idro pekinu;

26.5. citrusauy mizu;

26.6. pelargonijufelargonium odoratissimunfapas, ja produktu razo no cidoniju dieq;

26.7. stipros alkoholiskos @zenus, ¥nus un desertainus, riekstus, arofitiskos garaugus
garSvielas, vamil, vanias ekstraktus un vamu.

27. Marmeidde ir Iidz Zelejveida konsistencei sagatavots aiss, kas sast nouadens, cukur
un vienas vai vallkam citrusaudu izejvieem —mkstuma, biezga un sulas,ideni saturagm
izvilkumiem un mizas.

28. Lai ieditu 1000 gramu gatavas marasks, izmanto ne mak ka 200 gramus citrusalig
no kuriem 75 grami vai vaik iegati no endokarpa (adgpvalka iek§ja slana).

29. Marmeiddes razoSanatlauts lietot 8das sagvdaas:
29.1. medu;

29.2. citrusauly &teriskas dlas;

29.3. nartikas dlas un taukus (putu narsanai);

29.4. &idro pekinu;

29.5. stipros alkoholiskos &zenus, W¥nus un desertainus, riekstus, aroftiskos garaugus
garSvielas, vaf, vanias ekstraktus un vamiu.



30. Saldiats kastau biezenis iridz zelejveida konsistencei sagatavots aiss, kas sast nc
kastau (Castanea sativiebiezaya, cukura uridens.

31. Lai ieditu 1000 gramu gatava saldia kastau biezea, izmanto ne mak ka 380 gramu
kastau biezea.

32. Saldinta kastau biezea razoSamatiauts lietot 8das sagvdaas:
32.1. medu;

32.2. artikas dlas un taukus (putu nersanai);

32.3. &idro pekinu;

32.4. stipros alkoholiskos @zenus, ¥nus un desertainus, riekstus, arofitiskos garaugus
garSvielas, vamil, vanias ekstraktus un vamu.

33. Ja auly sajaukti kop, to minimalo daudzumu, kas noteikt® $ioteikumu 10., 16., 19., 2
28. un 31.punkt proporcioali samazina.

34. Kistodis sausnas saturs produktos ir 60 % unakafatbilsto3i refraktometraadijumiem)
izpemot produktus, kuros cukurs ir l8a vai pilniba aizsits ar saldiatajiem atbilsto$
normaitvajiem aktiem. Jaldsto&is sausnas saturs produktos, kur cukurslgjideai pilniba aizstts
ar saldinatajiem, ir mazks neld 60 % un produkti atbilst Sajos noteikumos note#ktaprasbam,
var lietot So noteikumu 2.purikininétos produktu nosaukumus.

lll. Mar kéjuma prasibas

35. Produkta nosaukumu "Zelejas mamdel' var lietot, ja produktsakneistodl vielu satu
nedaudz smalki sagrieztas citruspugizas.

36. Produkta nosaukumu papildina ar produkmantod auda nosaukumu. Ja izmantoti d
vai vairaku veidu augj, tos noida dilstod8 masas saba. Ja produkts iegs no triju vai vaifiku
veidu audiem, makejuma ir norade "Audu maigjums", "Jaukti auli" vai cita lidziga noade, va
izmantoto auty veidu skaits.

37. Makgjuma norada audu saturu prodult— "Gatavots nox g audu uz 100 g" (var aem!
adeni saturoSa izvilkuma sagatavoSanai izmantokens masu). Nade ir taj pa% redzaribas
lauka, kura atrodas produkta nosaukums, air tskaidri saskama.

38. Makgjuma norada kogjo cukura saturu produkt- "Kopgjais cukura saturg g uz 100 g'
kur attieggais skaitlis apime vértibu, kas gatavajam produktam noteikta, izmantojot refraktor
20 °C temperata ar preciziti + 3 refraktometra gudi. Norade ir taj pa% redzarnibas lauk, kur
atrodas produkta nosaukums, arirtskaidri saskama.

39. Koggjais cukura saturs migjuma nav gnorada, ja @artikas preces uztugvtibas nofide ir
informacija par cukuriem.

40. So noteikumu 8., 12., 18., 22., 27. un 30.punkingtos produktu nosaukumus i
tirdznieaba. Ar g&iem produktu nosaukumiem var papilat citu produktu nosaukumus, ja



nemaldina pirgjus.

41. Sasivdalu sarakst norada €ra dioksda saturu, ja kilogramprodukta i ir vairak pal
10 miligramiem.

IV. Nosleguma jautajumi

42. Ja produkta razoSana un R&ums neatbilst Sajos noteikumos noteiktaj pragbam, @
tirdzniedba atauta tdz 2004.gada 1.maijam.

43. Rc 2004.gada 1Zijijja atlauta &du uzkato produktu tirdzniemba, kuri neatbilst &os
noteikumos noteiktam prasbam, ja tie razoti un magti Eiropas Savieitbas dabvalsis pirm:
2004.gada 12ijija.

Informat iva atsauce uz Eiropas Savi@has direktivu

Noteikumos ielautas tieu normas, kas izriet no dir@kas2001/113/EC

Ministru prezidents E.RepSe

Zemkoyibas ministrs M.



