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LATVIJAS REPUBLIKAS MINISTRU KABINETS

31.05.2005 Noteikumi nr. 381
Riga
Noteikumi par klasifik acijas, kvalitates un markejuma prasibam dehidrétajiem piena produktiem un
kartibu, kada novert gama minéto produktu atbilstiba §m prasibam

Grozijum: M 04.08.2008. not. nr.646 (L.V., 7.aug., nr.121)

(prot. Nr.32 37.8)

Izdoti saskaa ar

Partikas aprites uzraudzas likuma
4.panta ceturto da un

13.panta tre3o dia

I. Visparigie jautajumi

1. Noteikumi nosaka pa&inam cilveka uztus paredzto dehidgto piena produktu klasifiicijas, kvaliates
(1. un 2.pielikums) un mkg&juma prathas, K an kartibu, kada nowerté produkta atbilsbu 8m pragbam.

2. Sie noteikumi attiecas uzdiem dehidgtajiem piena produktiem:

2.1. pilngi dehidgtie piena produkti (sausi pulverveida piena progkiru mitruma saturs gala prodakt
nav lieeks par 5 % un kurus i@gt, atdalotideni no \&jpiena, no piena ar zemu tauku saturu, pienguire
vai miréto produktu maiguma);

2.2. d&ji dehidretie piena produkti (iebieziiti piena produkti ar cukuru vai bez, tkurus iegst, ddgji
atdalot ideni no \jpiena, no piena ar zemu tauku saturu, piena vagtmiproduktu maiguma, kurar
savulirt var hit pievienots k&ums, pilriba dehidgts piens vai abi Sie produkti. Pigi dehidgta pien:
daudzums gala produkhedikst parsniegt 25 % no kagjas piena sausnas).

3. Dehidg&tos piena produktus konsépizmantojot 8das metodes:

3.1. termiski aps#dajot (pieneram, steriliZjot augsi temperaira) produktus, kas méti So noteikumi
1.pielikuma 1l.tabulas 1., 2., 3. un 4.punkt

3.2. pievienojot saharozi (Xigas cukurs, cukurs vai augks labuma cukurs) produktiem, kas rtin3o
noteikumu 1.pielikuma 1.tabulas 5., 6. un 7.pankt

3.3. aizvadofideni no produktiem, kas niiti So noteikumu 1.pielikuma 2.talaul

Il. Klasifik acijas, kvalitates un marké&juma prasibas



4. So noteikumu 1.pielikuma 1.tabulas 5., 6. unuiigm mingto produktu razo3anvar pievienot laktoz
Laktozes daudzums nékist parsniegt 0,03 % no gala produkta masas.

41 So noteikumu 1.pielikummingtajiem produktiem piena olbaltumvielu daudzumu standartizt Iidz
minimalajam saturam 34 % no svara beztauku sgupiena sasvddas pievienojot vai atdalott lai
koriggjamag piera neizjauktu gkalu olbaltumvielu un kazea attietbu.

(MK 04.08.2008. noteikumu nr.646 redakyij

42 piena olbaltumvielu daudzumuaits standartét, izmantojot 8das izejvielas:

421. piena koncenitu, ko iegdist ultrafiltracija, koncentgjot olbaltumvielas no piena, piena ar samatzin
tauku saturu vaiajpiena;

427, piena filtatu, ko iedist ultrafiltracija no piena, piena ar samain tauku saturu vaidjpiena, atdalc
olbaltumvielas un piena taukus;

42 3. laktozi, ko iegst no §kalam, kums vaik neld 99 % no svara ir bédens laktoze sausn
izmantojot bezdens laktozi vai laktozi ar vienddens kristalizcijas molekulu, vai abu méio formc
maigjumu.

(MK 04.08.2008. noteikumu nr.646 redakgij

4.3 So noteikumu 1.pielikutmingto produktu raZo3anvar pievienot vitarmus un mineflvielas saskaa
ar Eiropas Parlamenta un Padomes 2006.gada 20.dexdRegulu (EK) NA925/2006par vitaminu ur
mineilvielu, un dazu citu vielu pievienoSanartikai.

(MK 04.08.2008. noteikumu nr.646 redakyij

5. Rartikas un veteriarais dienests veic valsts uzraillz un kontroli, saska ar izsthdato valst:
uzraudibas programmuem paraugus laboratoriskiem izmgkimiem un noerté dehid&to piena produki
atbilstbu Sajos noteikumos noteikiaj prasbam.

6. Dehidetos piena produktus mige normaivajos aktos parjstikas préu makeSanu noteiktaj kartiba.

7. So noteikumu 1.pielikuanmingtie dehideto piena produktu tirdznigisas nosaukumi attiecas tikai
taja apraksttajiem produktiem, un $os nosaukumus izmanto Skanoteikumu 1.pielikummingto produkt
apZzmesanai.

8. So noteikumu 2.pielikuinmingtie dehidgto piena produktu tirdzni®zas nosaukumi iridizvertigi S0
noteikumu 1.pielikura mingtajiem attietgo produktu nosaukumiem. So noteikumu 2.pielikumingtos
nosaukumus sveSvalasl var izmantot, ja produkti atbilst aprakajiem kvalitites Baditajiem un tiel
nodroSirita Valsts valodas likumnoteikto pragou izpilde.

9. Dehidgto piena produktu migjuma norada piena beztauku sausnas proc@atgaturu (8 noteikumi
1.pielikuma 1.tabadl noraditajiem produktiem) un tauku procealo saturu (ipemot $ noteikumu 1.pielikurr
1.tabulas 2. un 6.purikun 2.tabulas 2.punkinoraditos produktus). Beztauku sausnas un tauku satuagdao
blakus tirdzniethas nosaukumam.

10. Pilngi dehidgtajiem piena produktiem pievieno ieteikumus pakaitiSanas vai atjiaunagas metoc
ka a informaciju par & produkta tauku saturu, kuru iggj pec pilnigi dehidgta piena produkta at&idisana:
vai atjaunoSanas.

11. Ja produkts, kura svars vielesanojuma ir mazks par 20 g, ir iesadts sekunaraja iesapojuma,
Sajos noteikumos noteikto infoAtiju par makéSanu (imemot produkta nosaukumu) ade tikai u:
sekundra iesahojuma.



12. Pilngi dehidgtu piena produktu m&gjuma norada infornaciju "Nav paredzts izmantoSanaigotika
bérniem kdz 12 neneSu vecumam".

lll. Prasibas produktu paraugu nemsanai

13. So noteikumu 3.pielikufinir noteiktas parauggemsanas metodes g dehidétu un d4gji dehidrstu
piena produktlsimiskagm anaizem.

14. Paraugugem Rirtikas un veterifira dienesta pilnvarota persona. Nl persona katru paraugu riar
un noplomis paraugwmemsanas viét

15. Rc umémuma piepraguma anatzei nem otru (para&lo) paraugu. Abus paraugus — paraugu aligi
kontrolei un paralo paraugu -nem vier laika, un tiem pievieno paraugiemsanas aktu.

16. Paraugwems3anas afkojums ir izgatavots no nesgjosa terauda vai cita atbilstoSa matda, ka:
neizraisa paradgizmainas un neietekfanatzu rezulatus. Apikojuma virsma ir gluda, bez plais, stri ir
noapdoti.

17. Paraugwems3anas trauki un toaki ir izgatavoti no ada matedla un konstrati ta, lai pasargtu
paraugu un neizratsl tag izmaipas, kas var ietekéh anaizu rezulatus. ParaugmemsSanas trauki un tcaki
var kit izgatavoti no stikla, meka (pieneram, netissjoSa €rauda) un plastmasas (pieram, polipropiéna)
Ja paraugwmemsSanas trauki ir cauimsfigi vai ddgji caurspdigi, tos [gc parauga ievietoSanas giatumsa
vieta. ParaugwmemsSanas trauki un taiki ir tiri un sausi.

18. Paraugwemsanas trauka forma un tilpums atbilst Sajos kteds noteikt@m paraugunemana:
pragbam. Var lietot vienreigjas lietoSanas plastmasas, lagiis, K& af aluninija folijas paraugmem&na:
traukus vai piergrotus plastmasas maisus ar atbilstoSu aizdari.

19. Paraugunemsanas trauku n@glSanai lieto piegrotu aizlazni vai aizskéivéjamu mella va
plastmasas aku, kuram, ja nepiecieSams, ir gaisu necauidaidoive. AiztaZni un blives ir izgatavoti n
nekistoSa, neabsogm3a un taukvielas necaurl@gg@d matefila, kas neietekm parauga smarzu, gars
aromitu, citasipasbas vai sagvu. Aizbaznus var garklat ar neabsojoSiem nearoritiskiem materiliem.

20. Paraugwmems3anas traukuép parauga ievietoSanas aajekagjoties nostdz. Paraugu glaSana:
temperaira nedikst bit augsika par 25 °C.

21. Paraugus iesf@ami atri (ne \elak ka 24 stundu laik pec paraugunemSanas) ndgla laboratori.
TransportSanas laik paraugus pasaigio aplirtéjo aronatu, tieSu saules staru un temparas iedaribas, ji
ta ir augstika par 25 °C.

IV. Produktu paraugu sagatavoSanakimiskai anahzei

22. So noteikumu 4.pielikuinnoteiktas cilgku patrinam paredztu pilnigi dehidgtu un dagji dehidietu
piena produktu paraudgdmisko analzu metodes:

22.1. sausnas satura noteikSanai:
22.1.1. iebieziata piera ar augstu tauku saturu;
22.1.2. iebieziata piers;



22.1.3. iebiezigta piera ar zemu tauku saturu;

22.1.4. iebieziata vajpiena;

22.1.5. iebiezigta piera ar cukuru;

22.1.6. iebieziata piera ar cukuru un zemu tauku saturu;

22.1.7. iebieziata vajpiena ar cukuru;

22.2. mitruma noteikSanai:

22.2.1. sausajpiera ar augstu tauku saturu vai piena puharaugstu tauku saturu;
22.2.2. sausajpiera vai piena pulvar

22.2.3. sausajpiera ar zemu tauku saturu vai piena puivearzemu tauku saturu;
22.2.4. sausajvajpiena vai vajpiena pulver,

22.3. tauku satura noteikSanai:

22.3.1. iebieziata piera ar augstu tauku saturu;

22.3.2. iebieziata piers;

22.3.3. iebiezigta piera ar zemu tauku saturu;

22.3.4. iebieziata vajpiena;

22.3.5. iebiezigta piera ar cukuru;

22.3.6. iebieziata piera ar cukuru un zemu tauku saturu;

22.3.7. iebieziata vajpiena ar cukuru;

22.3.8. sausajpiera ar augstu tauku saturu vai piena pul\graugstu tauku saturu;
22.3.9. sausajpiera vai piena pulvar

22.3.10. sausajpiera ar zemu tauku saturu vai piena puharzemu tauku saturu;
22.3.11. sausajvajpiena vai vajpiena pulver,

22.4. saharozes noteikSanai:

22.4.1. iebiezigta piera ar cukuru;

22.4.2. iebieziata piera ar cukuru un zemu tauku saturu;

22.4 3. iebieziata vajpiena ar cukuru;

22.5. pienskbes un lakitu noteikSanai:

22.5.1. sausajpiera ar augstu tauku saturu vai piena puharaugstu tauku saturu;
22.5.2. sausajpiera vai piena pulvar

22.5.3. sausajpiera ar zemu tauku saturu vai piena puivearzemu tauku saturu;
22.5.4. sausajvajpiena vai vajpiena pulver,

22.6. fosfaizes aktivigtes noteikSanai:

22.6.1. sausajpiera ar augstu tauku saturu vai piena puharaugstu tauku saturu;
22.6.2. sausajpiera vai piena pulvar

22.6.3. sausajpiera ar zemu tauku saturu vai piena pui\earzemu tauku saturu;
22.6.4. sausajvajpiena vai vajpiena pulver.

23. Ja nepiecieSams, var izmantot alt@vast metodes 30 noteikumu 4.pielikumingtajam meto@m.
Izmantoto metodi nada testSanas protokal

24. Dehidgtu piena produktu paraugiggmiskam anaizem sagatavoagla kartiba:

24.1. iebieziats piens ar augstu tauku saturu, iebigaipiens, iebiezits piens ar zemu tauku saturt
iebiezirats \ajpiens:

24.1.1. neatsrtas konservu &bas saturu sakrata un maisarbki aperSot. Atver Krbu un Eni parlej

produktu cif herngtiski nosedzana traula. Maisa un €lreiz parlej. NodroSina, lai pie &bas sieAm un \aka
pielipusie tauki un piens tiktu piiba pievienoti paraugam. Na&lz trauku;

24.1.2. ja trauk esoSais produkts nav viendgd, trauku ar produktu sild@dens vana ar temperatru
40°C, ik pec 15 miratem sfecigi sakratot. éc divam stun@m trauku ipem notdens peldes ulauj tan



atdzist 1dz istabas tempei@agi. Atver \aku un fipigi samaisa trauka saturu ar karoti v@adtinu (ja ir
atdaijusSies tauki, paraugu t€snevar). Paraugu uzglabeésa viets;

24.2. iebieziats piens ar cukuru, iebieais piens ar cukuru un zemu tauku saturu un iekiezmajpiens
ar cukuru:

24.2.1. ja miatais produkts ir konservuakoa, neatértu karbu sildaadens vana ar temperairu 3040 €
apneram 30 mirites. Karbu atver unds saturu arapstinu vai karoti fipigi maisa virzied uz augsu, uz leju,ak
arn veicot apveida kusibas, lai paaktu pilnigu &s satura ghu sajaukSanos. NodroSina, lai paradigtu
iemaists produkts, kas pielipis pieatbas sieBm un \aka. Karbas saturu gvlej cita hernetiski noskdzana
trauka. Trauku nosldz un uzglab vesa viets;

24.2.2. ja migtais produkts ir ttbina, tibinas galu nogriez un saturu ielej trapkas ir herratiski
noskdzams. Bc tam prgrieZ tibinu gareniski. Neem atlikuSo produktu ndibinas siemiam un fipigi sajau
to ar [@rejo parauga saturu. Trauku uzgialzsa vieta;

24.3. sausais piens ar augstu tauku saturu vaa elveris ar augstu tauku saturu, sausais pigrsiese
pulveris, sausais piens ar zemu tauku saturu ‘esiappulveris ar zemu tauku saturu un sausasens va
vajpiena pulveris tiek iefrts tra, saud traula, kura tilpums ir divreiz liglks nek piena pulvera daudzums
kurs ir hernatiski noskdzams. Trauku nekajoties nostdz un piena pulveriapigi samaisa, sakratot trauku
apwrsot to otadi. Parauga sagatavoSanas dgikena pulveri saigno atmosiras iedaribas, lai samazitu
mitruma absorbcijas iegjas.

25. Sidinasanai, ataidiSanai vai mazgpanai izmanto desttu vai demineraliztu tdeni, kam ir visme
tikpat liela tribas pakpe.

26. idums, §idinaSana vai al&ididana 3o noteikumu izpratir &idumsidert un atkaidiSana afdeni.

27. Visam izmantotagm kimikalij am ir anattiska regzenta tribas pakpe, ja &jos noteikumos nav notei
citadi.

28. Apiikojuma aprakat norada tikai konkgtajai metodei rakstagas viernbas un vietbas aripad
specifilaciju. Ja izmanto angiskos svarus, to precizte ir fidz 0,1 mg.

29. TestSanas rezudtus apekina procentos no parauga masas (g/100ghjjs Shoteikumos nav notei
citadi.

30. Rezulitos neietver vaitk zimigo skaitu, nek tas ir nepiecieSams izmarst analzes metode
precizi@tei.

31. TestSanas frskat nomda izmantoto anzes metodi, ie@fos rezuliitus, K& af informaciju pal
procediru, kas nav konkretéta andizes metod vai kas nav obligta, ka aif apsiiklus, kas vaatu bat
ieteknmejusi iegitos rezulitus. TestSanas @rskat norda ar parauga identifikcijai nepiecie8mc
informaciju.

V. Nosleguma jautajums

32. Atzt par sgku zau@juSiem Ministru kabineta 2003.gada 13.maija noteilka Nr.259 "Klasifilicijas
kvalitates un maejuma prathas dehiditajiem piena produktiem" (Latvijaségtnesis, 2003, 73.nr.).

Informat 1va atsauce uz Eiropas Savidahas direktivam
(Ar grozjumiem, kas izdati ar MK 04.08.2008. noteikumiem nr.646)



Noteikumos ielautas tieu normas, kas izriet no:

1) Padomes 2001.gada 20.decembra Divekt2001/114/EK kas attiecas uz dada veida dgji vai
pilnigi dehidetu konsergtu pienu, kurS paredis lietoSanai frtika;

2) Komisijas 1987.gada 6.oktobra Piisndirekivas 87/524/EEK kas nosaka paraugiem3aanas metod
konseréto piena produktlimiskagm anaizém Kopiers;

3) Komisijas 1979.gada 13.novembra Risndirekivas 79/1067/EEK kas nosaka Kopienas aizak
metodes, lai rbaudtu cilveku uzturam paredzu ddgji vai pilnigi dehidgtu konsergtu pienu;

4) Padomes 2007.gada 26.septembra OirakR007/61/EK ar kuru groza Direktu 2001/114/EK kas

attiecas uz daji vai pilnigi dehidgtu konsergtu pienu, kur$ paredis lietoSanai firtika.

Ministru prezidents A.Katis

Zemkopbas ministrs M.Roze

Dehidreto piena produktu klasifik acija un kvalit ates raditaji

1.pielikums
Ministru kabinet.
2005.gada 31.ma

noteikumiem Nr.381

1.tabula
Dalgji dehidr &ti piena produkti
N Kvalitates aditaji
r. : .
Produkta tirdznietbas nosaukums Gid Di
p.k. piena tauki (%) kopgja piena sausr
(%)
1. | lebiezirats pien: ne maak par 7,! | ne maak par 2*
2. | lebiezirats vajpiens ne vaiak par ! ne maak par 2(
3. | lebiezirats piens ar zemu tauku saturu ne mazk par 1 un| ne mazk par 20
ne vaiak par 7,!
4, | lebiezirats piens ar augstu tauku sal ne maak par 1! |ne maak par 26,!
5. | lebiezirats piens ar cuku ne maak par ¢ ne maak par 2¢
6. | lebiezirats \vajpiens ar cukur ne vaiak par ! ne maak par 2
7. | lebiezirats piens ar cukuru un zemu tauku | ne mazk par 1 un| ne maak par 24
saturt ne vaiak par ¢
2.tabula
Pilnigi dehidreti piena produkti
Nr.

Produkta tirdznietbas nosaukums

p.k.

Piena tauki (%)




1. | Sausais piens vai piena pulv ne maak par 26 un ne véak par 4:
2. | Sausais ajpiens vai \ajpiena pulveri ne vaiak par 1,!
3. | Sausais piens ar zemu tauku saturu vai piena |ne mazk par 1,5 un ne vaik par 26
pulveris ar zemu tauku sat
4. | Sausais piens ar augstu tauku saturu vai pienal] ne mazk par 42
pulveris ar augstu tauku sat

Zemkopbas ministrs M.Roze

2.pielikums
Ministru kabinet
2005.gada 31.ma

noteikumiem Nr.381

Noteikumu 1.pielikuma noradito dehidréto piena produktu ltdzvertigie tirdzniecibas nosaukumi,
klasifik acija un kvalit ates raditaji

Kvalitates aditaji

(francu valodi);

Leche evaporada semidesnat
(spanu valod);

geévaporeerde halfvolle mevai
halfvolle koffiemelKholandieSu
valoda);

Evaporated ser-skimmed milk
(anclu valoc)

demi-écrémé concentré non sucrgauku saturu (1.pielikuma

1.tabulas 3.punkts)

Nr. | Produkta tirdzniebas nosaukumps Produkta tirdzniebas —
p.k. svesvalod nosaukums latvieSu valdfipiena tauki (% kopeja Fz:;;‘a Sausr
0
1 2 3 4 5
1. |Evaporated milkandu valod) iebiezirats piens ne mazk par 9| ne mazk par 31
(1.pielikuma 1.tabulas
1.punkts
2. | Koffiemelk(holandieSu valad) iebiezirats piens (1.pieli-
kuma 1.tabulas 1.punk
3. |Lait demi-écrémé concenttén Lait | iebiezirats piens ar zemu| 44,5 ne mazk par 24

valod);

Halfvolle melkpoed¢ (holandieSu
valoda);

Semi-skimmed milk powdeai

tauku saturu vai piena
pulveris ar zemu tauku
saturu (1.pielikuma
2.tabulas 3.punkts)

4. |Kondenseret kaffefladeanu iebiezirats piens ar augstj
valod); tauku saturu (1.pielikuma
Kondensierte Kaffeesal (vacu 1.tabulas 4.punkts)
valoca)

5. Lait demi-écrémé concentré sucrdebiezirats piens ar cukurpd—4,5 ne mazk par 28
(francu valodi); un zemu tauku saturu
Leche condensadasemidesnat |(1.pielikuma 1.tabulas
(spanu valod); 7.punkts)

Gecondenseerde halfvolle melk met
suike! (holandi€u valo@)
6. |Lait demi-écrémé en poud(ancul sausais piens ar zemu |14-16




Dried sem-skimmed milKandu
valoca)

7. | Rasvaton maitojauh@somu valod)| sausais 3jpiens vai
vajpiena pulveris
(1.pielikuma 2.tabulas
2.punkts

8. |Leite em pé meio gordportudilu | sausais piens ar zemu |13-26
\valoda) tauku saturu vai piena
pulveris ar zemu tauku
saturu (1.pielikuma
2.tabulas 3.punkt

9. |Leche en polvo semidesnatada [sausais piens ar zemu |10-16
(spanu valodi) tauku saturu vai piena
pulveris ar zemu tauku
saturu (1.pielikuma
2.tabulas 3.punkt

10. |Flgdepulverdanu valodi); sausais piens ar augstu
Rahmpulveun Sahnepulvefvacu [tauku saturu vai piena
valod); pulveris ar augstu tauku

créeme en poudréfraniu valodi); |[saturu (1.pielikuma
Roompoede¢ (holandieSu valag); |2.tabulas 4.punkts)
Graddpulver(zviedru valod);
Kermajauhe(somu valoa)

Zemkopbas ministrs M.Roze

3.pielikums
Ministru kabinet
2005.gada 31.ma

noteikumiem Nr.381

Paraugunemsanas metodes dgi dehidr etu un pilnigi dehidrétu piena produktu kimiskajam analizem

I. Dalgji dehidr &tu piena produktu paraugu npemsana

1. Apraksitas paraugmemsSanas metodes attiecas adiégm ddgji dehidretiem piena produktiem:
1.1. iebieziatu pienu ar augstu tauku saturu;

1.2. iebieziatu pienu;

1.3. iebieziatu pienu ar zemu tauku saturu;

1.4. iebieziatu vajpienu;

1.5. iebieziatu pienu ar cukuru;

1.6. iebieziatu vajpienu ar cukuru;

1.7. iebieziatu pienu ar cukuru un zemu tauku saturu.

2. Aprikojums:

2.1. mai#taji ar pietiekamu laukumu, lai produktu & labi samaig, neradot produktorganoleptiske
izmainas. 1a ka produktu tilprem ir dezada forma un dzads iznérs, tad iz€las maiitaju, ar kuru, maisc



produktu, netiek skipeta tvertnes iel&a virsma:

2.1.1. produktu maiSanai spaios vai kanas ieteicamie marala maigtaja (1.att.) izndri ir $adi: 150 mn
diametra disks, karir seSi perfogti 12,5 mm diametra caurumi, kas izvietoti dpkura diametrs ir 100 mi
diska centt ir piestipririts metla kats, kura otk gak ir cilpveida rokturis. Kta garums, ieskaitot rokturi,
apneram 1 m;

2.1.2. mazm tilpném ieteicami mantlie maigtaji (2.att.), kuru aptuvenie izéni ir adi: kata garums, r
maziks par 2 m, ar nostipritu 300 mm diametra disku, Kuir 12 perfogti caurumi (katra cauruma diame
ir 30 mm), kas izvietoti lok kura diametrs ir 230 mm;

2.1.3. liekm tilpnem ieteicama meimiska maitSana vai maiSana aritu saspiestu gaisu, no kur¢
atdatti visi piesarnotsji, t.sk. dla, idens un putdk Lieto minimalo gaisa spiedienu un tilpumu, lai prodakt
nerastos organoleptiskas izmeas;

2.1.4. hpstinveida mai#ajs (3.att.). Mai#tajam ir plata #ipstina, kas sasniedz produkta tilpnes dib
Vélama vienasapstinas malas formas atbiibh tilpnes koritrai;

2.2. sméamie kausi (4.att.) ar stingru rokturi, kura gariumgsmaz 150 mm. Snj@ma kausa tilpums n¢
maziks par 50 ml. leteicams liekts rokturis. Kausu keraida formdauj tos ielikt citu cd. Drikst lietot ar
lidziga tilpuma cilindriskas formas shaeno kausu ar piam vieradam ieddam, lai atvieglotu parau
nemsanu no produkta, kas gifds vaiek nela viera traulq;

2.3. caurule paraugiemsSanai — apénam 1 m gara un 35 mm dianmatr

2.4. trauks vidja paraugaiemsSanai ar platu kaklu un 5 | tilpumu;

2.5. plata karate vai Epstipa,;

2.6. trauki, kas atbilst S0 noteikumu 17., 18. Qrplink& noteiktafim pragbam.

3. Procedra:
3.1. paraugmemsSana no dgi dehidrta piena:

3.1.1. produktu aipigi samaisa, izmantojot pielikuma 2.1.apakSpurkiminéto maistaju vai maissana:
metodi vai @rlejot no viena trauka dtr lidz produkts ir pietiekami viendas. Paraugwmem ar smgamc
kausu lit pec maigSanas. Ja produkta viendgismu ir gfiti nodroSirat, no produkta tilpnes dadam vietam
nem vaitikus paraugusat lai koggja parauga masatitu ne mazka par 200 g. Parauga rkgjuma un kht
pievienotaj paraugmemsanas aktnorada, ka paraugs sastno vaiikiem mazkiem paraugiem;

3.1.2. parauggemsSana no dgi dehidreta piena, kas iepakots nelielos mazumtirdZiies iepakojumos.

Ja mazumtirdzni@bas iepakojums ir bafs un aterts, tad tas nav digs paraugaemsSanai. Lai ie@fu ne
mazk par 200 g lielu parauggem vienu vai vaikus iepakojumus ar vienu partijas vai koda numuru;

3.2. parauguwems3ana no dgi dehidreta piena ar cukuru:
3.2.1. visprigie nosagumi:

paraugwemsana no dgi dehidigta piena ar cukuru, kas atrodasaiglpng, var sagdat gritibas, itipa$,
ja produkts nav viendigs un tam ir augsta viskozie. Giitibas var rail lieli saharozes vai laktozes kbt
vai daadu $ilu nogulsnes, kas varabvisa produkta tilpuma vai pie tilpnes sieam, vai ar ir vielas
sabivéjumi. To noskaidro, ievadot prodaktauruli paraugwemsSanai un izvelkot toep izpstes un maigana:
visos virzienos. Ja cukura k@Btnav lielaki par 6 um, tiem nevajadstu apgtinat paraugupemaanu. J
produkts nav viendabs, to noida parauga migjuma un klat pievienotad paraugupemsSanas akt Ta ka
dalgji dehidigtu pienu ar cukuru biezi glahstabas temperaa, ieteicams pirms paraug@msanas to sasitd
vismaz 1dz 20 °C, lai iefitu reprezentau paraugu;

3.2.2. procetira:

3.2.2.1. ja produkts atrodas atvetatiipng, tad vienu trauka galu, kas iepriekigi notrits un nozvets,
lai nowerstu svekermeyu iekliSanu produld atverSanas laig, atver. Tilpnes saturu samaisa gpstinveide
maigtaju (3.att.). Ar mai#taja lapstipu no trauka siesm un dibena atdala pielipui$rodukta dias. Tilpne
saturu fipigi samaisa ar matgju, ko tur noliektu pa diagati, parmainus izdarot rajoSas un vertidas
kustbas, ie€rojot piesardibu, lai paraug neielast gaiss. Maigaju izvelk un pie i pielipu® produktu &
lapstipu vai karoti sagc trauka, kas migts 3 pielikuma | nod#s 2.5.apakSpuriktMaigSanu un izvilkant
atkarto, lidz ir savkti 2—3 litri parauga. le@to masu maisajdz @ ir viendahga. Paraugamem ne mazk pal
200 g produkta;

3.2.2.2. ja produkts atrodas reggh cilindriska tilpné ar tagm galos vai 8nos, tad saska ar § pielikume
| noddas 3.2.1.apakSpurkhoteiktam prasbam paraugu pa tapas caurumu gamt tikai no produkta, kas
plastcS§s un kura konsistence ir viendga. Saturu samaisa, pa tapas caurumu ievadot cqardug!



nonems3anai un izvelkot toép izpstes un maiganas visos virzienos, un veic déwds, kas migtas St
pielikuma | nod#as 3.2.1.apakSpurktProduktu pirms paraugems3anas var aparliet no cilindrislkas tilpne:
cita pienErota traula. Pec maigSanas ar maigju paraugu saic, ka apraksits § pielikuma | nodéas
3.2.1.apakSpunkt

3.2.3. parauggemsSana no produktiem, kas iepakoti nelielos mazdertieGbas iepakojumos:
3.2.3.1. ja mazumtirdznigmas iepakojums ir bafs un aterts, tad tas nav degs paraugaemsanai;

3.2.3.2. lai iegtu ne mazk par 200 g lielu parauguem vienu vai vaitkus iepakojumus ar vienu parti
vai koda numuru;

3.3. parauga glaBana un transp@lana tiek nodroSita saskaa ar 30 noteikumu 9. un 10.puakt
noteiktapm pragbam.

II. Piln1gi dehidrétu piena produktu paraugu npemsana

1. Apraksitas paraugmemsSanas metodes attiecas adiesm pilrigi dehid&tiem piena produktiem:
1.1. sauso pienu vai piena pulveri;

1.2. sausojjpienu vai \Ajpiena pulveri;

1.3. sauso pienu ar zemu tauku saturu vai piengepwr zemu tauku saturu;

1.4. sauso pienu ar augstu tauku saturu vai pielve ar augstu tauku saturu.

2. Aprikojums atbilst S0 noteikumu 16.puaktoteiktagm prasbam:

2.1. pietieckama garuma urbji, lai sasniegtu produipnes dibenu. Spielikuma Il nod4a apraksitie
urbji atbilst Sim naikam;

2.2. liekkere, karotte vai platadpstina,;
2.3. paraugmemsanas trauki, kas atbilst So noteikumu 17., A8 upunkd mingtajam prasbam.

3. Procedra:

3.1. visfarigie nosagumi:

3.1.1. tiek veikti pagkumi, lai idz minimumam samazitu atmoséras mitruma iekiSanu produkt
paraugayemsanas laikvai pirms §;

3.1.2. produkta tilpni vai iepakojum@&@paraugaemsanas atkal cieSi nagdg;

3.2. paraugmems3ana:

tiru un sausu urbi ievada prodakia nepiecieSams, produkta tilpni vai iepakojunaliet uz &niem
Atvere ir \ersta lejup, un ieurbsas atrums ir vienmdrigs. Kad urbis ir sasniedzis tilpnes vai iepakoj
dibenu, to pagriez par 1800, izvelk un saturu kefiaraugaaemsanas traak Lai paaemtu ne maak par 200 «
parauga, veic vienu vai vakus urbumus. Parauggems3anas traukugp parauga ievietoSanas nekjavies
noskdz;

3.2.1. paraugaemSana no produktiem, kas iepakoti nelielos mazdertiegbas iepakojumos:
3.2.1.1. ja mazumtirdznigzas iepakojums ir bajs un aterts, tad tas nav digys paraugaemsanai;

3.2.1.2. lai iegtu ne mazk par 200 g lielu parauguem vienu vai vaitkus iepakojumus ar vienu parti
vai koda numuru;

3.3. parauga gl@8ana un transp@iana tiek nodroSita saskaa ar 30 noteikumu 9. un 10.puakt
mingtajam prasbam.

[1l. Urbji piln 1gi dehidrétu piena produktu paraugu pemsSanai no tilprem un lieliem iepakojumiem

1. Urbju (5.att.) tipi:
1.1. A tipa urbji- gari;



1.2. B tipa urbiji Isi.

2. Materili:

2.1. urbja asmens urats ir no puta meila, velams — nefisgjosSa Erauda;

2.2. gaf urbja rokturis ir izgatavots no risgjoSa €rauda;
2.3.1sajam urbim ir npemams koka vai plastmasas rokturis, ko ar tap\epdalu nostiprina asmen

3. Raksturojums:

3.1. urbja forma, mateals un apdaréauj urbi viegli noirit;
3.2. Atipa urbja asmens izvitz mala ir pietiekami asa;
3.3. urbja asmens gals ir pietiekami ass, lai Veglivpapemt paraugu.

4. Urbju galvenie izreri (pielaujama 10 % pielaide).

N Raditaj A tipa urbji (mm)|  © uPa urbil
p.k. (mm)

1 Asmens garun 80( 40(

2. Asmens mela biezum 1-2 1-2

3. Asmens gala ie5jais diametr 1€ 32

4. Asmens diametrs pie roktura vita 22 28

5. Atveres platums asmens a 4 2C

6. Atveres platums pie roktura vaitk 14 14

5. Nordijumi par urbju lietoSanu:

5.1. ja piena pulveris bri neplist, urbjus var ievatvertikali. A tipa urbjus &da gadjuma pilnigi piepilde
griezot, tad verti&li izvelk. B tipa urbji jau iespieSas laika ir pilnigi piepildijuSies, bet tos izvelk i, lai

lejasdda nerodas zudumi;

5.2. ja pulveris hwi plast, tilpni vai iepakojumu sag shpi, urbjus ievada gantdr horizonili ar lejug
verstu atveri un izvelk ar augSuprstu atveri.
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5.atels. Urbji pilnigi dehidgta piena parauggem3sanai (mm)

Zemkopbas ministrs

M.Roze

Dalgji dehidr étu un pilnigi dehidrétu piena produktu
kimisko anaiZzu metodes

I. Sausnas satura noteikSana (1.metode)

4.pielikums

Ministru kabinet
2005.gada 31.ma
noteikumiem Nr.381



1. Izmantojot sausnas satura noteikSanas metodakaosausnas saturad8s déeji dehidigtos pien
produktos:

1.1. iebieziata piera ar augstu tauku saturu;

1.2. iebieziata piers;

1.3. iebieziata piera ar zemu tauku saturu;

1.4. iebieziata vajpiena;

1.5. iebieziata piera ar cukuru;

1.6. iebieziata vajpiena ar cukuru;

1.7. iebieziata piera ar cukuru un zemu tauku saturu.

2. Lielums, kas noteikts, izmantojot So metodgdusnas saturs iebiezii piera.

3. NepiecieSamo parauga daudzumitaiti aradeni, sajauc ar smith un Ave 99 + 1 °C temperata.
Masa [gc ZaveéSanas ir sausnas masa, un t@ldpe procentos no parauga masas.

4. Par regentu izmanto kvarca smiltis vairps smiltis, kas apgulatas ar 8lsskabi (graudu lielums
0,18-0,5 mm, kas iet cauri 500 mikronu sietam pladiek 180 mikronu siaj:

4.1. pirms anates veikSanas veic smilSarpaudi. Apngram 25 g smilSu divas stundas karsveSana:
skap, ka apraksits §s noddas 6.1., 6.2. un 6.3.apakSpunk®ievieno 5 mlidens, atkal kagszaveSanas skap
divas stundas, atdzean nosver. Staipa starp afim maam nevar grsniegt 0,5 mg;

4.2. ja nepiecieSams, smiltisstrdienas apstda ar 25 % slsskabes &rdumu, laiku pa laikam samais
Mazga arudeni, kangr pazid skaba reakcija vaindens ir bez hladiem. Zive 160 °C temperata un @arbaud;
no jauna, K apraksits ieprieks.

5. Aprikojums:
5.1. anatiskie svari;

5.2. mella sverghzes, €lams — no rkela, aluninija vai nefisgjoSa €rauda. Svergkem ir cieSi piegulos
vaki, kurus var viegli ngemt. Velamie izngri ir $adi: diametrs — 60—-80 mm, augstums &pam 25 mm;

5.3. atmodifras spiedienaa¥eéSanas skapis, termostams, labi ventijams, kug var nodroSiat 99 £1 °C
temperairu. Temperdtra ir vierada vig skap;

5.4. eksikators, karir svaigi aktivizts silikagels afidens satura indikatoru vai ekvivalentsdshotsjs;

5.5.viem gab saplaciatas stikla mjinas, kas ir @da garumi, ka ®s var ielikt meila trauko:
(5.2.apakspunkts);

5.6. vanna verdoSantdenim.

6. Procedra:
6.1. svergize ievieto apneram 25 g smilSu {8 noddas 4.punkts) utsu stikla mjinu;
6.2. vdgju sverghzi ar s saturu un aku ieliek ZveSanas skapn karg divas stundas;

6.3. uzliek @ku un sverdizi ieliek eksikatag. Lauj atdzistidz istabas tempei@ti un nosver ar preciati
Iidz 0,1 mg (MO);

6.4. sasverot sverdi uz vienu pusi, sakrata fagsods smiltis. TukSa vieta ielej paraugu: apamarr
1,5 g iebieziata piena ar cukuru vai 3,0 g iebieztim piena. Uzliek &ku un nosver ar precizii 17dz 0,1 my
(M1);

6.5. nmem \aku, pievieno 5 mludens un ar stikla@inu sajauc Edrumus, bet pc tam —smiltis a
Skidrumu. Stikla mjinu atsij maigjuma;

6.6. ieliek svergizi verdoSaidens vana, kar€, kaner tidens iztvaiko (parasti — 20 nites). Ik pa bidim
saturu samaisa afijmu, lai masai viegli pieitu gaiss una nesaliptu. Nijinu ats&j sverghzg;

6.7. sverdizi un vaku ieliek ZiveSanas skapn karg pusotru stundu;

6.8. uzliek vaku, svergazi ieliek eksikatca, lauj tai atdzistidz istabas tempeiirai un nosver ar preciati



Iidz 0,1 mg;
6.9. vdgju sverghzi un vaku atkal ieliek ZveSanas skapkars vél vienu stundu;
6.10. atlirto §s noddas 6.8.apakSpurikminctas darbbas;

6.11. atlirto §s noddas 6.9. un 6.10.apakSpulkninétas darlibas, karar masas staipa divos seigos
sverumos ir mazka par 0,5 mg vai kaen masa palieliss. Ja nogrojama masas palielifaris, apekinos
izmanto ie@ito mazko masu. Gago masu atme gramos & M2.

7. Rezultitu izteikSana:

7.1. apekinu metode. Sausnas saturu, kogRjpra procentos no parauga masasiistgizmantojot &u
formulu:

((M2 —MO0) / (M1 — MO0)) x 100, kur
MO — svergizes, vika un smilSu masa gramos&cpss noddas 6.3.apakSpurikiminéta procesa;

M1 — svergizes, \dka, parauga un smilSu masa gramés §s noddas 6.4.apakSpurikiningta procesa;

M2 — svergizes, dka, smilSu un iz&veta parauga masa gramoscpss noddas 6.11.apakSpurkmineta
procesa;

7.2. atlartojamba:

ja anaize tiek veikta prazi un atbilstoSi nosagimiem, starfpba starp diviem atsekiiem rezulitiem,
kurus ieguvis viens anaéitajs, tesgjot identisku matefilu un lietojot to pasu iettu 1sa laikposna, nedikst
parsniegt 0,2 g sausnas uz 100 g produkta.

8. Kopzja piena sausnas satura un beztauku piena sausuasagatkinasSana:

8.1. kofgjais piena sausnas saturs iebiatdrpiera ar cukuru ir kopja sausna, kas i@tp, izmantojot 34j
pielikuma mingto 1.metodi, Mnus saharoze, kas igg, izmantojot $ajpielikuma mingto 5.metodi;

8.2. kogjais piena beztauku sausnas saturs iekitzipiera ar cukuru ir kopja sausna, kas i@tp.
izmantojot S& pielikuma mingto 1.metodi, Mus saharoze, kas i#g, izmantojot 3aj pielikuma mingto
5.metodi, ninus tauku saturs, kas iglg, izmantojot $ajpielikuma mingto 3.metodi;

8.3. koggjais beztauku piena sausnas saturs ieligzipiera ir kopeja sausna, kas i@tp, izmantojot 33j
pielikuma mingto 1.metodi, nMnus tauku saturs, kas igg, izmantojot $ajpielikuma mingto 3.metodi.

II. Mitruma noteikSana (2.metode)

1. Izmantojot mitruma noteikSanas metodi, nosak&jdt radusos masas zudunid8s pilngi dehidgtos
piena produktos:

1.1. saus piera vai piena pulver

1.2. saus vajpiena vai vajpiena pulver,

1.3. saus piera ar zemu tauku saturu vai piena pui\earzemu tauku saturu;
1.4. saus piera ar augstu tauku saturu vai piena puhsraugstu tauku saturu.

2. Mitruma saturs iravgjot radies masas zudums, ko nosaka, izmantojptn®ajda apraksito metodi.

3. Parauga masu nosakéc [faveSanas atmosfas spiedieh zaveSanas skapl02+ 1 °C temperdira lidz
konstantas masas i&gnai. Masas zudumu &gina procentos no parauga masas.

4. Aprikojums



4.1. anatiskie svari;

4.2. svergizes, Elams — no ri€la, alumnija, nensgjosa terauda vai stikla. Sverggem ir cieSi pieguloB
vaki, kurus var viegli ngemt. Velamie izneri ir Sadi: diametrs 60—80 mm, augstums &pam 25 mm;

4.3. atmodfras spiedienaa¥eSanas skapis, termogtams, labi ventdjams, kui var nodroSiat 102 + 1 °
C temperatru. Temperatra ir vierada vig zaveéSanas skap

4.4. eksikators, karir svaigi aktivi#ts silikagels afidens satura indikatoru vai ekvivalentsdehotajs.

5. Procedra:
5.1. vdgju sverghzi un s vaku ieliek ZveSanas skapun karg apreram stundu;

5.2. sverdizei uzliek \aku un ieliek eksikatar. Lauj atdzistidz istabas tempef@ai, nosver ar precizti
lidz 0,1 mg (MO);

5.3. svergize ieliek apngram 2 g saus piena parauga, uzliekaku un, cik atri iesggjams, nosver
precizitti Iidz 0,1 mg (M1);

5.4. sverdgizei nmem \aku, svergizi kopa ar vaku ieliek ZveSanas skapn karg divas stundas;

5.5. svergizei uzliek \aku, ieliek eksikatar, lauj tai atdzistidz istabas tempef@i un, cikatri iesggjams
nosver ar preciziti 1idz 0,1 mg;

5.6. svergizei nmem \aku, svergizi un vaku ieliek ZveSanas skapn karg vienu stundu;
5.7. atkirto §s noddas 5.5.apakSpurikmingtas darfibas;

5.8. atkirto §s noddas 5.5. un 5.6.apakSpuakminétas darfbas, kardr masas staipa divos segQos
sverumos neprsniedz 0,5 mg vai katn masa palieliis. Ja noerojama masas palieliSarss, apekinos
izmanto ie@ito mazko masu. Gago masu atme gramos E M2.

6. Rezulitu izteikSana:

6.1. apgkinu metode. Parauga masas zuduraa ZveSanas, ko izsaka procentos no masasskana,
izmantojot &du formulu:

(M1 — M2) / ( M1 — M0)) x 100, kur

MO — svergizes un ika masa gramosp §s noddas 5.2.apakSpurikmingta procesa,;
M1 — svergizes, vika un parauga masa gramas gs noddas 5.3.apakSpurikiningta procesa;
M2 — svergizes, dka un izaveta parauga masa gramoacpas noddas 5.5.apakSpurikiningta procesa;

6.2. atkirtojaniba:

ja anaize tiek veikta prazi un atbilstoSi nosagimiem, starfba starp diviem atsekiiem rezuliitiem,
kurus ieguvis viens analitajs, tesgjot identisku matefilu un lietojot to paSu iedttu 1sa laikposnz, nediksi
parsniegt 0,10 gidens uz 100 g produkta.

lll. Tauku satura noteikSana iebiezinata piena (Rése—Gottliebmetode) (3.metode)

1. Izmantojot So metodi, nosaka tauku satdados dd€ji dehidietos piena produktos:
1.1. iebieziata piera ar augstu tauku saturu;

1.2. iebieziata pierg;

1.3. iebieziata piera ar zemu tauku saturu;

1.4. iebieziata vajpiena;

1.5. iebieziata piera ar cukuru;

1.6. iebieziata vajpiena ar cukuru;

1.7. iebieziata piera ar cukuru un zemu tauku satt



2. Lielums, kas noteikts, izmantojot &ajodda apraksito metodi, ir tauku saturs iebieita piers.

_ 3. Paraugu s&8] ar amonija hidroksla un etanola majsmu, ekstrah ar dietikteri un petraiteri.
Skidinatajus atdala ar dest#anu vai iztvaieSanu. Ekstradto vielu masu nosver un &hkina parauga mas
procentus.

4. Regenti: atbilst "tukSa&" test (6.1.apakSpunkts) noteikiap prasbam. Ja nepiecieSams, gemtus ve
destikt kopa ar apn@ram 1 g piena tauku uz 100 nilidinataja:

4.1. amonjakaidums apréram 25 % (m/m) NH (blivums 20 °C temperatta — apngram 0,91 g/ml) v
atbilstoSs lietkas koncenticijas &idums;

4.2. etanols 96 + 2 % (V/V) vai, ja tas nav piegjamr metanolu denatits etanols, etilmetilketons \
petrokteris;

4.3. dietikteris bez perokdiem:

4.3.1. lai veiktu testu un noteiktu pertds klatbttni, maz stikla cilinda ar aizlazni, kas iepriek
izskalots agteri, ielej 10 mlgtera, pievieno 1 ml svaigi sagatavota 10 8tj& jodida %iduma. Sakrata ulau;
nostvéeties vienu mifiti. Neviers slani nedikst pagdities dzeltena lasa;

4.3.2. dietiéteri var saglafit brivu no perok&liem, pievienojot mitru cinka foliju, kas bijusi Ipigi
iegremdta atkaidita, paskibinata vara sulfita &iduma vienu mirtiti un péc tam nomazga adern. Uz litru

izmanto apraram 8000 mrf cinka folijas. To sagriez @ksres, kas ir pietiekami garas, lai sasniegtu
trauka dziuma,;

4.4. petrotteris ar virSanas tempetiat diapazoa no 30-60 °C;

4.5. &idinataju maigjums, kas ir sagatavotssi pirms lietoSanas, sajaucot \ddos dietiEtera ui
petroktera daudzumus (ja ramfits, ka gizmanto &idinataju maigjums, to var aizvietot tikai ar dietieri va
petroEteri).

5. Aprikojums:
5.1. anatiskie svari;

5.2. piemerotas ekstrakcijas ®ienes vai kolbas ar ipkta stikla aizhzpiem vai citiem nosig&ana:
IidzeKiem, kurus neietekmizmantotie Eidinataji;

5.3. 150-250 ml tilpuma kolbas apim sienpam un plakanu pamatni;

5.4. atmodiras spiedienaa¥éSanas skapis, termosijams, labi ventjams, kuaé var nodroSiat 102 + 1 °
C temperairu;

5.5. virSanakermai — attaukoti, bez pam, lietoSanas laik nedip (piengram, stikla lodtes vai siicija
karbida ddinas (S0 mateflu izmantoSana nav oblitg; sk. ¥ noddas 6.2.1.apakSpunktu));

5.6. sifons, pierrots ekstrakcijas Bgerem;
5.7. centrifiga (nav obligta).

6. Procedra:

6.1. "tukSais" tests. Vienlaikus ar tauku saturéeikSanu paraugveic "tukSo" testu ar 10 midens
izmantojot to pasu ekstra¥anas trauku, tos paSusgeatus un tos pasus apjomus un pracedkas aprak#b
turpmak tekst, iznpemot 3s noddas 6.2.2.apakSpurkimingto darhibu. Ja "tukSaj' tesh iegatais lielum:
parsniedz 0,5 mg,gybauda regentus un né&to reaentu vai regentus afra vai aizvieto ar citiem;

6.2. noteikSana:

6.2.1. kolbu Zve ZaveSanas skap30-60 mimites. Ja nepiecieSams, pievieno dazus virSkeaseyus, la
noverstu pastipriatu varisanos Kidinataju iztvaikoSanas laik Lauj tai atdzistidz istabas tempefati ur
nosver ar preciziti 17dz 0,1 mg;

6.2.2. samaisa sagatavoto paraugu un rephides ar precizitti 1idz 1 mg ekstrakcijas traakesver 2,6
2,5 g parauga, ja tas ir ar cukuru, un 4,0-5 gygardoez cukura. Pieviemaleni idz 10,5 ml un viegli sakra
nedaudz uzsilda (40-50 °C), kamprodukts ir pilaba iz&idis. Kad paraugs ir pitha iz&idis, proces
atkarto;



6.2.3. pievieno 1,5 ml 25 % amonjaka vai atbilsttidlikas koncenticijas %iduma daudzumu un [e
sajauc;

6.2.4. pievieno 10 ml etanola un viegli, bagigi samaisalddrumus nenosbta ekstrakcijas trauk

6.2.5. pievieno 25 ml diestera. Atdzes tekod aden. Noskdz trauku un vienu miiti specigi krata
vairakas reizes apgrieZot atfi;

6.2.6. uzmarygi iznem aizlazni un pievieno 25 ml petrétera, pirmos mililitrus izmanto aizbna un trauk
kaklina noskaloSanai no iekSpuséayjot &idrumam ietegt trauki. No jauna nogdz ar aizhzni un 3(
sekundes krata, vakas reizes apgriezot atli. Nekrata prak spEcigi, ja saskaa ar 3s noddas
6.2.7.apakSpunktu nav izmantota centréfana;

6.2.7.]auj nosivéeties, kanar Sidruma augdais shnis Kast dzidrs un redzami atdgés no zeraka slana.
Alternafivi atdaiSanu veic, izmantojot piegrotu centrifigu.

Ja izmanto centfiigu, ko nedarbinasfazu motors, var izcelties dzirksteleagal japievers uzmatiba, la
nenotiktu spidziens vai neizceltos ugunglgs noétera tvaikiem, kas vatu nakt, piemeram, no sapsuis
Mmeégenes;

6.2.8. n@em aizfazni, noskalo to un trauka kakh iekSpusi ar daziem mililitriem jauk8kidinataja ur
lauj tam ieteét atpaké traulka. Uzmarigi parnes iespjamo daudzumu no augjd slana ar dekargSanu vai a
sifona paldzibu sagatavatkolba. Ja grneSanai neizmanto sifonu, vartmepiecieSams pieliet nedaustiens
lai labak diferen&tu abus dinus un #dgjadi atvieglotu dekarSanu;

6.2.9. noskalo trauka kakh iekSpusi urirpusi vai sifona galu un zeako ddu ar daiEem mililitriem
jaukia &idinataja. Lauj &idrumam no traukarpuses ietedt kolba un &idrumam no trauka kakla iek$ene:
un sifona — atpakakstrakcijas trauk

6.2.10. veic otru ekstrakciju, aftitojot §s noddas 6.2.5., 6.2.6., 6.2.7., 6.2.8. un 6.2.9.apakdpun
noteikto procedru, bet izmanto tikai 15 ml die#lera un 15 ml petrétera;

6.2.11. veic treSo ekstrakciju, atiojot §s noddas 6.2.10.apakSpuraknoteikto procedru, bet neveic
pedejo skaloSanu. TreSo ekstrakciju neveic, ja agdlkbiezirata Vajpiena un iebiezifita vajpiena ar cukur
paraugus;

6.2.12. fipigi iztvaice vai destit iesggjamo daudzumukddinataja (ieskaitot etanolu). Ja ir mazas iatilas
kolba, &da veida pec katras ekstrakcijas atliojas no Eidinataja ddas;

6.2.13. ja vairs navifjama gidinataja smarza, kolbu novietcaZeSanas skapuz @niem un kard vient
stundu;

6.2.14. imem kolbu no &véSanas skapjdauj tai atdzistiblz istabas tempefaii un nosver to ar preciitt
Iidz 0,1 mg;

6.2.15. atkrto §s noddas 6.2.13. un 6.2.14.apakSpunkhinétos procesus, kaet ar 30-60 miasu
intervalu, kaner starpba starp divu s@gu s\erumu masm ir mazka par 0,5 mg vai kaen masa palielias. Ji
noverojama masas palielifaris, apgkinos izmanto iegto mazko masu. Gago masu — M1 — nade
gramos;

6.2.16. pievieno 15-25 ml petétdra, lai @rliecinatos, ka ekstrada viela ir pilriba &isto&. Nedaud
uzsilda un maisak#dinataju, lidz visi tauki ir iz&1dusi:

6.2.16.1. ja ekstraha viela pilnba &ist petrokteri, tauku masa ir stafipa starp masn, kas noteikte
saskaa ar §s noddas 6.2.1. un 6.2.15.apakSpunktu;

6.2.16.2. ja ir Saubas vai r@ejama kda negistoSa viela, pilfgi ekstrale taukus no kolam, athkartoti
mazgijot ar siltu petraiteri un laujot neizgiduSajai vielai nogties pirms katras deka&$anas. Tis reize
noskalo kolbas kaljia arpusi. Kolbu, kas novietota uariem, AvéSanas skagkars vienu stundulauj atdzis

Iidz istabas tempef@ati, ka noteikts ¥ noddas 6.2.1.apakSpuriktun nosver ar precizii [idz 0,1 mg. Tauk
masa ir stafjpa starp masu, kas ig@ saskaa ar §s noddas 6.2.15.apakSpunktu, un Soigalmasu.

7. Rezulitu izteik3ana:
7.1. apgkinu metode.
Masu, izteiktu ekstratto tauku gramos, aglina, izmantojot #du formulu:

(M1 - M2) — (B1 - B2)

Parauga tauku saturu, izteiktu procentosekina, izmantojosadu formulu



(M1 - M2) — (B1 - B2))/(S)) x 100, kur

M1 — kolbas M masa gramos ar taukiem sasle s noddas 6.2.15.apakSpunktu;

M2 — kolbas M masa gramos sagkar s noddas 6.2.1.apakSpunktu vai, ja Bosjama neizkidusi viele
vai ir Saubas, saskaar §s noddas 6.2.16.2.apakSpunktu;

Bl — "tuk®" testa kolbas B masa gramos sagkar §s noddas 6.2.15.apakSpunktu;

B2 — kolbas B masa gramos sagkar 3s noddas 6.2.1.apakSpunktu vai, ja Bosjama neizkidusi viele
vai ir Saubas, saskaar §s noddas 6.2.16.2.apakSpunktu;

S — izmantat parauga masa gramos;

7.2. atkirtojaniba:

ja anaize tiek veikta prazi un atbilstoSi nosagimiem, starpba starp diviem atsekiiem rezulitiem,
kurus ieguvis viens analitajs, tesgjot identisku matefilu un lietojot to paSu iedttu 1sa laikposna, nediksi
parsniegt 0,05 g tauku uz 100 g produkta.

IV. Tauku satura noteikSana saua piena (Rose—Gottliebnetode) (4.metode)

1. Izmantojot So metodi, nosaka tauku satados pilngi dehidgtos piena produktos:
1.1. saus piera vai piena pulvar

1.2. saus vajpiena vai vajpiena pulver,

1.3. saus piera ar zemu tauku saturu vai piena pulvaarzemu tauku saturu;

1.4. saus piera ar augstu tauku saturu vai piena pul\graugstu tauku saturu.

2. Lielums, kas noteikts, izmantojot &ajodda apraksito metodi, ir tauku saturs saysiera.

3. TestSanas paraugu $a ar amonija hidroksla un etanola majsmu, ekstrad ar dietikteri ur
petrokteri. Kidinatajus atdala ar desg$anu vai iztvaieSanu. Ekstratto vielu masu agkina procentos r
parauga masas.

4. Regenti atbilst "tukS&" test noteiktaim prasbam. Ja nepiecieSams, femtus var destt kopa ai
apneram 1 g piena tauku uz 100 nikiidinataja:

4.1. amonjakalgdums apréram 25 % (m/m) NH (blivums 20 °C temperatta — apngram 0,91 g/ml) v
atbilstoSs lietkas koncenticijas &idums;

4.2. etanols 96 + 2 % (V/V) vai, ja tas nav piegjamr metanolu denatits etanols, etilmetilketons \
petrokteris;

4.3. dietikteris bez perokdiem:

4.3.1. lai veiktu testu un noteiktu pertts klatbttni, maz stikla cilinda ar aiztazni, kas iepriek
izskalots agteri, ielej 10 mlgtera, pievieno 1 ml svaigi sagatavota 10 &tj& jodida %iduma. Sakrata ulauj
nostvéties vienu mifiti. Neviers slani nedikst pagdities dzeltena lasa;

4.3.2. dietiéteri var saglafit brivu no perok&liem, pievienojot mitru cinka foliju, kas bijusi Ipigi
iegremdta atkaidita, paskibinata vara sulfita &iduma vienu mirtiti un péc tam nomazgfa aden. Uz litru

izmanto apraram 8000 mrf cinka folijas. To sagriez @ksres, kas ir pietiekami garas, lai sasniegtu
trauka dziuma,;

4.4. petrotteris ar AriSaras temperatru diapazoa no 30-60 °C;

4.5. &idinataju maigjums, kuru gatavasi pirms lietoSanas, sajaucot vidn dietiEtera un petr@tere
daudzumu (ja nadits, ka gizmanto &idinataju maigjums, to var aizvietot tikai ar diettieri vai petrotteri).



5. Aprikojums:

5.1. anatiskie svari;

5.2. piemerotas ekstrakcijas &enes vai kolbas aripkta stikla vai cita veida aiziipiem, uz kurier
neiedarbojas izmantotig®linataji;

5.3. 150-250 ml tilpuma kolbas aBpim sienpam un plakanu pamatni;

5.4. atmodiras spiedienaa¥éSanas skapis, termostjams, labi ventijams, kua var nodroSiat 102 + 1 °
C temperairu;

5.5. virSanaskermayi — attaukoti, bez pam, kas lietojot nedip, (piengram, stikla lodtes vai siicija
karbida ddinas (5o mateflu izmantoSana nav oblitgp; sk. ¥ noddas 6.2.1.apakSpunktu));

5.6.1udens vanna, karvar nodrosiat 60—70 °C temperatu;
5.7. sifons, pierrots ekstrakcijas Bgerem;
5.8. centrifiga (nav obligta).

6. Procedra:

6.1. "tukSais" tests. Vienlaikus ar parauga tausiturs. noteikSanu veic "tukSo" testu ar 10 tdens
izmantojot to paSu ekstradanas trauku, tos pasSusgeatus un tos pasus apjomus un pracedkas aprakds
tekst, iznpemot s noddas 6.2.2.apakSpurikiningto darbbu. Ja "tuksaj' test iegatais lielums grsniedz 0,
mg, @rbauda regentus un né@to regentu vai regentus afra vai aizvieto ar citiem;

6.2. noteikSana:

6.2.1. kolbu kas zaveSanas skap30-60 mimites, ja nepiecieSams, pievieno virSan@smeus, la
noerstu pastipriatu variSanos Kidinataju iztvaikoSanas laik Lauj kolbai atdzistilz istabas tempef@ai ur
nosver atdzeso kolbu ar precizitti [i1dz 0,1 mg;

6.2.2. ar preciziti 11dz 0,1 mg tieSi ekstrakcijas traikosver aprgram 1 g piena pulvera vai apnarr
1,5 g piena pulvera ar zemu tauku saturu pigna pulvera. Pievieno 10 mbtens un viegli sakrataidlz
piena pulveris ir pilfgi iz&idis (daZzus paraugus nepiecieSamat}ild

6.2.3. pievieno 1,5 ml 25 % amonjaka vai atbilstti®likas koncenticijas &iduma daudzumu un
minates sildaadens vani 60—70 °C temperata. Atdze tekod adenmn;

6.2.4. pievieno 10 ml etanola un viegli, bapigi nenostgta ekstrakcijas trauksidrumus samaisa;

6.2.5. pievieno 25 ml dietlera. Teko® tden atdzes. NoskEdz trauku, vienu mifti specigi krata
vairakas reizes apgrieZot atfi;

6.2.6. uzmarygi iznem aizlazni un pievieno 25 ml petrétiera, ar pirmajiem mililitriem noskalo aizmi ur
trauka kaklu no iekSpusedaujot &idrumam ietegt trauki. No jauna nogdz ar aizBzni, 30 sekundes kre
un vailkas reizes apgriez afti. Nekrata prak specigi, ja saskaa ar §s noddas 6.2.7.apakdinktu na
izmantota centrifugana;

6.2.7.]auj nosivéties, kanar Sidruma aug§ais sknis Kuvis dzidrs un skaidri atdifies no zeraka slapa.
Alternafivi atdaiSanu veic, izmantojot piegrotu centrifigu.

Ja izmanto centiifgu, ko nedarbinasfazu motors, var izcelties dzirkstelesda] pieverS uzmaibu, la
nenotiktu spidziens vai neizceltos ugunglgs no étera tvaikiem, kas vatu nakt, pienmegram, no sapista:
Megenes;

6.2.8. n@em aizfazni, noskalo to un trauka kakh iekSpusi ar daziem mililitriem jauk&kidinataja ur
lauj tam ieteét atpaka trauld. Uzmangi parnes iespiamo daudzumu no augjd slapa ar dekargSanu vai a
sifona paldzibu sagatavatkolba. Ja arneSanai neizmanto sifonu, vartimepiecieSams pieliet nedaugtiens
lai labak diferen&tu abus ginus un #dgjadi atvieglotu dekarSanu;

6.2.9. noskalo trauka kakh iekSpusi uriarpusi vai sifona galu un zeko ddu ar daiem mililitriem
jaukia &idinataja. Lauj &idrumam no traukarpuses ietegt kolba un &idrumam no trauka kakla iekguse
un sifona — atpakakstrakcijas trauk

6.2.10. veic otru ekstrakciju, aftitojot §s noddas 6.2.5., 6.2.6., 6.2.7., 6.2.8. un 6.2.9.apakdpun
noteikto procedru, bet izmanto tikai 15 ml die#lera un 15 ml petrétera;

6.2.11. veic treSo ekstrakciju, atiojot §s noddas 6.2.10.apakSpurakiminéto procedru, bet neveic
pedejo skaloSanu. TreSo ekstrakciju neveic, ja asalaud vajpiena paraugus;

6.2.12. fipigi iztvaice vai destit iesggjamo daudzumukddinataja (ieskaitot etanolu). Ja ir mazas ietilas
kolba, &da veida pec katras ekstrakcijas atliojas no Eidinataja ddas;

6.2.13. ja vairs naviatamaskidinataja smaza, kolbu novietcZzavéSanas skai uz <aniem un karé vient



stundu;

6.2.14. imem kolbu no ZvéSanas skapjdauj tai atdzistidz istabas tempef@asi, ka noteikts ¥ nodéas
6.2.1.apakSpunkt un nosver to ar preciztt Iidz 0,1 mg;

6.2.15. atkrto §s noddas 6.2.13. un 6.2.14.apakSpunkhinétos procesus, ka®t ar 30-60 minsu
intenalu, karér masu stafipa divos segos serumos ir mazka par 0,5 mg vai kaén masa palielias. Ji
noverojama masas palieliBaras, apekinos izmanto iegto mazko masu. Gago masu atme gramos K M1;

6.2.16. pievieno 15-25 ml petétdra, lai @rliecinatos, ka ekstra#a viela ir pilriba sisto&. Nedaud
uzsilda un maisak&dinataju, [idz visi tauki ir iz&idusi:

6.2.16.1. ja ekstraha viela pilnba &ist petrokteri, tauku masa ir stafipa starp masn, kas noteikte
saskaa ar s noddas 6.2.1. un 6.2.15.apakSpunktu;

6.2.16.2. ja ir Saubas vai r@ejama kda negistoSa viela, pilfgi ekstrale taukus no kolam, athkartoti
mazgijot ar siltu petradteri un Jaujot neizEiduSajai vielai nogties pirms katras deka$anas. Tisreiz
noskalo kolbas kaldia arpusi. Kolbu novieto uzasiem ZveSanas skapun karg vienu stundulauj atdzis
Iidz istabas temper@ati, ki noteikts $ noddas 6.2.1.apakSpursiktun nosver ar precizii 1idz 0,1 mg. Tauk
masa ir stafipa starp masu, kas i@g saskaa ar §s noddas 6.2.15.apakSpunktu, un Soigalmasu.

7. Rezulstu izteikSana:
7.1. apekinu metode (sk. Il nodas 7.1.apakSpunktu);
7.2. atkirtojaniba:

ja anaize tiek veikta prazi un atbilstoSi nosagimiem, starfba starp diviem atsewkiiem rezuliitiem,
kurus ieguvis viens analitajs, tesgjot identisku matefilu un lietojot to paSu iedttu 1sa laikposna, nediksi
parsniegt 0,2 g tauku uz 100 g produktayeimot \ajpiena pulveri, kam statba nedikst @arsniegt 0,1 g taul
uz 100 g produkta.

V. Saharozes satura noteikSana (polarimetrisk metode) (5.metode)

1. Izmantojot So metodi, nosaka saharozes saidns%ld€ji dehidetos piena produktos:
1.1. iebieziata piera ar cukuru;

1.2. iebieziata piera ar cukuru un zemu tauku saturu;

1.3. iebieziata vajpiena ar cukuru.

Pieame. Paraugu sasti nedikst bat invertcukurs.
2. Lielums, kas noteikts ar &ajodda apraksitto metodi, ir saharozes saturs iebia#irpiera ar cukuru.

3. Metode balas uz Klergeta principu, ar kuru sagkaparaugu viegli apstda ar skibi, kas veicin
saharozes piiigu hidroizi, bet neietekm@laktozi vai citus cukurus. Saharozes saturs tigkikts, balstoties
saharozesk¥duma grieSais legka maiu.

Dzidru parauga i&dumu bez laktozes piejaukuma idisy apstidajot Sidumu ar amonjaku, ti
neitraliZjot un attrot, attie@gi pievienojot cinka acetu un lkilija heksacianofeata (Il) &idumu.

Filtrata saharoze tiek hidrol&taipa$ veida.
Pec filtrata grieSaas lenka pirms un pc inversijas nosaka saharozes saturu.

4. Regenti:

4.1. cinka acata %idums, 1M: izEidina 21,9 g kristalizta cinka acetdihidrata Zn(GH30,), 2H,0 ur
3 ml ledusetikskabestdert un uzpilda atadeni idz 100 ml atamei;

4.2. Kilija heksacianofata (I) &idums, 0,25 M: iZ&dina 10,6 g kristal@ta kailija heksacianofeta (II)
trihidrata K,[Fe (CN)|x3H,0O ader un uzpilda atideni idz 100 ml atumei;

4.3. alsskabesskidums, 6,35 0,20 M (2(-22 %) vai 5,(x 0,2 M (16~ 18 %)



4.4. amonjakal@dums, 2,0 £ 0,2 M (3,5 %);
4.5. etkskabes &1dums, 2,0 £ 0,2 M (12 %);
4.6. bromtimolzif indikators, 1 % (m/V)1&dums etanal

5. Aprikojums:

5.1. svari ar preciziti I17dz 10 mg;

5.2. polarimeti kivete ar 2 dm diametru un pieckalibretu garumu;
5.3. polarimetrs vai saharimetrs:

5.3.1. polarimetrs aratrija gaismu (atrija tvaiku lampa) vai dwsudraba Z@ gaismu (dwsudraba tvaik
lampa ar prizmu vapaSoWrattenekianu Nr.77 A), ar preciziti Iidz 0,05 lakgradiem;

5.3.2. saharimetrs ar starptautisku cukura skalbako gaismu, kas iziet caur 15 mm 6 &tiji& dihromata
Siduma filtru vai atrija gaismas avotu, kuru var noiaeo cukura skalas ar precétitlidz 0,1 starptautigie
cukura skalas viabai;

5.4.1udens vanna, karvar nodrosiat 60 + 1 °C temperatu.

6. Procedra:
6.1. kontrolngrijums:

lai standartiztu procedru, regentus un afikojumu, kontroles noteil@u veic divreiz. 1zmanto 10C
piena un 18 gitas saharozes mgigma vai 110 g &jpiena un 18 gitas saharozes mgisna, kas atbilst 40
iebiezirata piena ar 45 % saharozes saturu. Cukura satugkirmgp izmantojot & noddas 7.punkt noteiktc
formulu, attiedgi aizstijot M, F un P formul (1) ar izmantat piena daudzumu um tauku un olbaltumviel
saturu, un M formal (2) ar \&rtibu 40,00. Apgkinato vertibu lielums ir diapazan0,2 % no 45,0 %;

6.2. noteikSana:

6.2.1. 100 ml stikla @rglaze iesver apreram 40 +0,1 g labi sajaukta parauga. Pievieno 50 ml k
tadens (80-90 °C) un labi samaisa;

6.2.2. maijumu kvantitatvi parnes 200 ml rérkolba, merglazi skalo ar 60 °Cadeni, idz kojgjais
maigjuma daudzums ir sasniedzis 120-150 ml. i#isu sajauc un atdzedfidz istabas tempefati;

6.2.3. pievieno 5 ml atdidita amonjakal@duma. Atkal sajauc un naslina 15 mitites;

6.2.4. amonjaku neitrakz pievienojot ekvivalentu daudzumu lgdgtditas etkskabes (4.5.). Nosaka prec
daudzumu mililitros, tigjot ar amonjakal@dumu. Par indikatoru izmanto bromtimofzihdikatoru. Samaisa;

6.2.5. kolbu novieto #bi un, viegli maisotas saturu, pievieno 12,5 ml cinka atatkiduma;
6.2.6. identisk veida pievieno 12,5 ml #ija heksacianofata (Il) &iduma;
6.2.7. atdzeskolbas saturuidiz 20 °C un uzpilda ar 20 “@leni kdz 200 ml atamei.

Visos iepriekS apraks@jos noteikSanas posmos, pievienajdeni vai kdu reaentu, izvaids no gais
burbuu raSafs un fipeéc maigSanas procauiu veic viegli, rogjot kolbu, nevis kratot. Ja gaisa buldiomer ir
radusies, pirms kolbas uzpiédnasitdz 200 ml atzmei to pievieno pie vakuurikna un viegli rog;

6.2.8. aizver kolbu ar sausu koun kartigi sakrata;
6.2.9.lauj dazas miates nosities un tad nofil& caur sausu pa filtru, pirmos 25 ml filtaéta nolej;
6.2.10. tied polarizcija: nosaka filtita optisko raiciju 20 + 1 °C temperata;

6.2.11. inversija: 40 ml filata parnes 50 ml rérkolba. Pievieno 6,0 ml 6,35 Matsskabes vai 7,5 ml 5 |
salsskabes.

Kolbu uz 15 mimtem ieliek adens vani 60 °C temperata (kolba pilnba ir aden). Pirmo piecu midsu

laika kolbas saturu ik pa Tim viegli samaisa, kolbas saturam pa So lafleagilst idz 60°C temperatrai.
Atdzeg Iidz 20 °C un piepilda ar 20 “@leni. Samaisa un naslina Saj temperaira 1 stundu;

6.2.12. invers polariZcija:

20 % 0,2 °Ctemperaira inversajam Eidumam nosaka grieS@lexki. (Ja &iduma temperata nerisana:
laika polarizacijas negere atkiras vaigk nela par 0,2 %, ir jveic temperatras korekcija, &k apraksits §s
noddas 7.2.apakSpurikj.

7. Rezulatu izteikS&ana



7.1. apgkinu metode:
Saharozes saturu &gima, izmantojot &das formulas:

1) v = (M/100)(1,08F — 1,55P)
2)'S = ((D - 1,25 L)/Q) x ((V-V)/V) x (VI(L x M)Pb, kur

S — saharozes saturs;

M — nos\érta parauga masa gramos;

F — parauga tauku saturs procentos;

P — parauga protea saturs (N x 6,38) procentos;

V — daudzums mililitros, karparaugu at&ida pirms filtacijas;
v — korekcija nogulstm, kas radugs atiriSanas laik, mililitros;
D — tieSais polarimetradijums (polariacija pirms inversijas);
| — polarimetra adijums Ec inversijas;

L — polarimetra kivetes garums decimetros;

Q — inversijas faktors,avtiba, kas dota z€efk;

Pieames.

1. Ja ir nossrti preazi 40,00 g iebiezifita piena, ir polarimetrs aratrija gaismas avotu, gragis lepka
grados, ir 2 dm gara polarimetra kivete un 20 + 1°@geraiira, tad iebieziata piena saharozes saturu (C
var noteikt, izmantojotaélu formulu:

S=(D-1,25L) x (2,833 — 0,00612F — 0,00878P).
2. Ja invers polariZcija ir veikta citi, nevis 20 °C temper@ata, tad iekavas reizina ar:
(1 +0,0037 (T-20))

7.2. inversijas koeficienta Q lielumi.
Nakamas formulas sniedz prezas Q ¥@rtibas daZdiem gaismas avotiem ar temp@&ras un koncenicijas

vertibam:
7.2.1. ratrija gaismas avots un polarimetraifa giados:
Q = 0,8825 + 0,0006 (C — 9) — 0,0033 (T — 20);
7.2.2. dazvsudraba Za gaisma un polarimetrsika giados:
Q =1,0392 + 0,0007 (C — 9) — 0,0039 (T — 20);
7.2.3. balta gaisma ar dindgainu filtru un saharimetrs ar starptautisku culakalu:

Q = 2,549 + 0,0017 (C — 9) — 0,0095 (T — 20), kur

C — koggjais cukura daudzums inveraakiduma pec polarizcijas, %;
T — invera &iduma temperata polarimetra nolagima, °C



1.pieZme.
Kopgjais cukura procenfilais daudzums C invergagkiduma tiek apgkinats no tied nolagjuma ur
inversijas maijas, izmantojot saharozes, laktozes un invertcuparasis specifisks grieSaas \ertibas.

Korekcija 0,0006 (C — 9) utt. ir pareiza tikai tgd,C ir apne@ram 9; normalam iebieziatam pienam &
korekciju var neemt \era, ja C ir tuvu 9.

2.pieZme.
Novirzes 20°C temperatra par 1 °C rada nelielas izmais tieSa nolagjuma, bet novirzei, kas ir liakas

par 0,2°C inversad nolagjuma, ir nepiecieSama korekcija. Korekcija 0,0033 (T28) utt. ir pareiza,
temperaira ir 18-22°C.

7.3. atkirtojaniba:

ja anaize tiek veikta prazi un atbilstoSi nosagimiem, starfba starp diviem atsekiiem rezuliitiem,
kurus ieguvis viens analitajs, tesgjot identisku matefilu un lietojot to paSu iedttu 1sa laikposna, nediksi
parsniegt 0,3 g saharozes uz 100 g produkta.

VI. Pienskabes un lakitu satura noteikSana (6.metode)

1. Izmantojot S0 metodi, hosaka piefisls saturu un laktu (izteiktu kK pienskibe) saturu #&os pilngi
dehidgtos piena produktos:

1.1. sausajpiera ar augstu tauku saturu vai piena puharaugstu tauku saturu;
1.2. sausajpiera vai piena pulvar

1.3. sausajpiera ar zemu tauku saturu vai piena puhaarzemu tauku saturu;
1.4. sausajvajpiena vai vajpiena pulver.

2. Lielums, kas noteikts ar dajodda apraksito metodi, ir pienskes un lakdtu (izteiktu K pienskbe’
saturs sauispiera.

3. Taukus, olbaltumvielas un laktozi vienlaikusadno paraugakfluma, pievienojot vara satii ur
kalcija hidroksdu un tad filtgjot.

Pienslbi un lakstus filtrata ar koncen@tu rskabi vara (1) sulfita klatbtitng parvers acetaldeiala.
Pienslkibes saturu nosaka kolorimetriski, izmantgjdtidroksidifenilu.
Pienslkibes un lakdtu saturu izsakaapienskbi miligramos uz 100 g sausnhas.

4. Regenti:

4.1. vara (Il) sulita Xidums: iz&1dina 250 g vara (ll) sulfa (CuSQx5H,0) adern un uzpilda atiden
Iidz 1000 ml atumei;

4.2. kalcija hidrok&la suspensija:

4.2.1. sami300 g kalcija hidrokisla (Ca(OH})), sajauc atideni (900 ml). Suspensiju pagatavo itigigms
lietoSanas;

4.2.2. kalcija hidroksla suspensija: saa@00 g kalcija hidroksla (Ca(OH), sajauc atdeni (1400 ml;
Suspensiju pagatavo tieSi pirms lietoSanas;

4.3. grskabes un vara (ll) suifa &idums: 300 ml &skabes (95,9-97 % (m/m) 2L$O4), pievieno 0,5 n
vara (I1) sulfita &iduma,;

4.4. p-hidroksidifenila (gH:CgH,OH) Sidums: iz&idina, sakratot un nedaudz uzsildot 0,75pg

hidroksidifenila 5 ml atrija hidrokdda &iduma (5 g NaOH uz 100 ritlens). Mrkolbu uzpilda aiideni fidz
50 ml atimei. Skidumu uzglaa brina stikla pude, tumsa un \ésa vieta. Neizmanto, ja maas fa krasa vai ta



klast nedzidrs. Maksialais uzglaaSanas ilgums 72 stundas;
4.5. pienskbes standarkdums: isi pirms izmantoSanasiden iz&idina 0,1067 g litija lakita
(CH3CHOHCOOLI) un narkolbu uzpildaidz 1000 ml atimei. 1 ml § &iduma atbilst 0,1 mg pienales;

4.6. atjaunots standartpiens: iepriekS agalarakus augstas kvalites saus piena paraugus. Kalificijas
Iiknes sagatavo3anai &as paraugu, kam ir viszeaikais pienskbes saturs un kas satur ne daika 30 mc
pienskibes uz 100 g beztauku sausnaseri@#és noddas 6.2.1. un 6.2.2.apakSpumnkiingto procedru.

5. Aprikojums:

5.1. anatiskie svari ar preciziti I1dz 0,1 mg;

5.2. spektrofotometrs, kas nodroSina nijlesu pie vipu garuma 570 nm;
5.3.1dens vanna, karvar nodrosiat 30 °C + 2 °C temperatu;

5.4. miezeris un piesta;

5.5. filtrpagrs (Schleicherun Schull 595 Whatmaril vai lidzvertigs);

5.6. negenesPyrexstikla vai idzvertigas (iznari 25 x 150 mm).

Piezme. Visiem stikla traukiem un agojumam fbat pilnigi tiram un parediam izmantoSanai tikaia$
noteikSanai. Stikla traukus unkuws, uz kuriem ir n@&lumi, pirms mazgsanas izskalo ar koncegtin
salsskabi.

6. Procedra:

6.1. "tukSais" tests. "TukS0" testu veic, ielej6t 18l adens 50 ml gradita megere un veicot ¥ nodéas
6.2.4.,6.25., 6.2.6., 6.2.7.,, 6.2.8., 6.2.9.,12un 6.2.11.apakSpuiaknormaditas darbbas. Ja "tuk3aj test
iegitie rezulfti attieaba pret nerfjumiem aradeni @rsniedz 20 mg piengbes uz 100 mg beztauku saus
ekvivalenta, regentus @arbauda un n&tos regentus aizvieto. "Tuk30" testu veic viemaika ar paraug
anaizi,

6.2. noteikSana (noteikSanas Rilepidauj piearnoSanujpasi ar siekam un sviedriem):

6.2.1. parauga beztauku sausnas saturu (A) gramseska, no 100 aémot tauku saturu, kas i@g.
izmantojot § pielikuma 4.metodi, un mitruma saturu, kasitsgizmantojot Spielikuma 2.metodi;

6.2.2. ar preciziti 1idz 0,1 g iesver 1000/(A — 10) g parauga. Pieviamaygam 100 midens un &pigi
samaisa;

6.2.3. 5 ml iegta kiduma ar pipeti frnes 50 ml gradiia mégere un uzpilda aadeni idz 30 ml atamei;
6.2.4. kratotdni pievieno 5 ml vara (ll) sudfa &iduma urlauj nostvéties 10 mitites;
6.2.5. kratotdni pievieno 5 ml kalcija hidrokda suspensijas vai 10 ml kalcija hidrada suspensijas;

6.2.6. uzpilda afideni idz 50 ml atimei, sjgcigi sakratalauj nosivéties 10 minites, tad filte. Pirmos
filtr ata pilienus neizmanto;

6.2.7. 1 ml filtata ar pipeti prnes nEgere;

6.2.8. ar biretes vai grathas pipetes padzibu negere iepilina 6,0 ml 8rskabes un vara (ll) suita
Skidumu. Samaisa,;

6.2.9. kars verdosaidens peld piecas mintes. Teko3 tdert atdzes Iidz istabas temperati;

6.2.10. pievieno divus pilienus-hidroksidifenila regenta un sgcigi saskalina, lai rggents vienrarigi
izSkistu vid Sidruma. leliek megeni tdens vana 30 + 2 °C temperata. Atstaj uz 15 minitem, laiku p:
laikam sakrata;

6.2.11. ieliek mgeni verdoSaidens peld uz 90 sekungm. Teko4 tdert atdzes |idz istabas temperati;

6.2.12. iznara optisko bivumu pret "tuk$o" testu triju stundu laiks noddas 5.2.apakSpuriknoraditaja
vilna garuna;

6.2.13. ja optiskais blums parsniedz standafines augako punktu, testu afkto, izmantojot atbilstoSut
filtr ata &idumu, kas iefts saskaa ar s noddas 6.2.6.apakSpunktu;

6.3. standartknes sagatavoSana:

6.3.1. @rnes 5 ml atjaunatpiena piegs grad@tas 50 ml nggeres. lepilina S&s negeres attiedgi 0, 1, 2
3 un 4 ml standart¥duma, lai iegtu standartu diapazonu, kas atbilst 0, 20, 40, ®®BQmg pievienot:
pienslabes uz 100 g saa piena beztauku sausn



6.3.2. uzpilda afideni lidz apngram 30 ml atimei un veic ¥ noddas 6.2.4., 6.2.5., 6.2.6., 6.2.7., 6..
6.2.9., 6.2.10. un 6.2.11.apakSpunkiingtas darbibas;

6.3.3. izngra standartu optisko #umu, s&idzinot ar "tukSo" testuis noddas 5.2.apakSpurikinoraditaja
vilpa garumi. Diagramma iezZimé optiskos bivumus attietha pret 3s noddas 6.3.1.apakSpurkhomaditajiernr
pienskibes daudzumiem, t.i., 0, 20, 40, 60 un 80 mg uzri§deztauku sausnas. Cai@n$ punktiem novel
taisnu tniju un izveido standafini, paraéli parbidot So iniju ta, ka & iet caur koordiatu sskumpunktu.

7. Rezulitu izteik3ana:
7.1. apgkinu metode:

pec standartknes nosaka 6.2.12. vai 6.2.13.apakSpuizkberito optisko bivumu pienskbes mg uz 100
beztauku sausnas paraugo rezulitu reizina ar at&@idijuma koeficientu, ja filts ir atkaidits atbilsigi Sis
noddas 6.2.13.apakSpunktam;

7.2. atkrtojaniba:

ja anaize tiek veikta prazi un atbilstoSi nosagimiem, starfba starp diviem atsekiiem rezuliitiem,
kurus ieguvis viens analitajs, tesgjot identisku matefilu un lietojot to paSu iedttu 1sa laikposna, nediksi
parsniegt
8 mg pienskbes uz 100 g beztauku saushas daudzuitp80 mg. Auggkiem lielumiem § starpba nediksi
parsniegt 10 % no zeahka lieluma.

VII. Fosfatazes aktivitates noteikSana
(modificeta Sandersa un Agera metode) (7.metode)

1. Izmantojot So metodi, nosaka foafas aktivifti Sados pilngi dehidgtos piena produktos:
1.1. sausajpiera ar augstu tauku saturu vai piena puharaugstu tauku saturu;

1.2. sausajpiera vai piena pulvar

1.3. sausajpiera ar zemu tauku saturu vai piena puhaarzemu tauku satura;

1.4. sausajvajpiena vai vajpiena pulver.

2. Saus piena fosfaizes aktiviiite ir akivas sirmairas fosfafizes khtbatnes daudzums, kas izteikta
1 mg atbivota fenola uz 1 ml atjaunafpiena un ko nosaka ar $&odda apraksito metodi.

3. Saus piena fosfaizes aktiviiti nosaka pc fosfatizes spjas atbivot fenolu no diatrija fenilfosfata.
Atbrivota fenola daudzumu noteiktajos agdbs nosaka spektrometriskigfp krasas, kas awtas ar Gibs
reggentu).

4. Regenti:

4.1. ¥idums A jeb Brija borata hidroksda bufergidums: pH 10,6 + 0,1 20 °C tempenat

4.1.1. iz&dina 25,0 g brija hidroksda (Ba (OH)x8H,0) adert un uzpilda aiideni idz 500 ml atimei.
Skidina 11,0 g borsibes (HBO,) iden un uzpildaidz 500 ml atumei. Uzsilda abusk$dumus idz 50 °C u

sajauc. Saskalo un atdzemaigjumu lidz istabas tempefati. Noregué pH (10,6 + 0,1) ar &ija hidrokade
Skidumu un filtg;

4.1.2. §idumu uzglab cieSi nosigta traula. Pirms lietoSanas buféilumu atgaida ar adu paSuaden:
daudzumu;

4.2. ¥&idums B jeb kisas afstiSanas bufeiddums.

Skidina 6,0 g Atrija metaboita (NaBG) vai 12,6 g NaBGx4H,0 un 20,0 g &trija hlorida (NaCl)adert
un uzpilda afndeni idz 1000 ml atmei;

4.3. &idums C jeb bufersubgta &idums:

4.3.1. iz&dina 0,5 g diatrija fenilfosfata (Na,CgH;PO,x2H,0) 4,5 ml &iduma B (4.2.). Pievieno
pilienus&kiduma E urlauj nosavéties 30 miiates. Ekstrag krasu ar 2,5 ml butanola. Ja nepiams, kasa:



ekstralgSanu athrto. Rec atdaiSanas butanolu atmet. Sadumu ledusskapvar uzglabt vairakas diena:
Pirms lietoSanasel vienu reizi afista un ekstrahkrasu;

4.3.2. arnes 1 ml Eiduma 100 ml rerkolba un uzpilda idz vajadzgajam tilpumam arld&dumu A
Bufer&idumu sagatavisi pirms lietoSanas;

4.4. ¥idums D jeb izgulsgtajs:

iz&idina 3,0 g cinka sulta (ZnSQx7H,0) un 0,6 g vara suifa (CuSQx5H,0) udern un uzpilda &
adeni kdz 100 ml atumei;

4.5. &idums E jeb Gibsa réants:

iz8idina 0,040g 2,6-dibromhinona 1,4-hlofsa (OxGH,Br,xNC1) 10 ml 96 % etanola. kBlumt
uzglata ledusskaptumsa stikla pudel So regentu nelieto, kad tagukvis bezkasains;

4.6. bufergidums kasas ataidiSanai:

Ar Gdeni atgaida 10 ml Kiduma B jeb kKisas afstiSanas bufetdduma tdz 100 ml atunei;

4.7. vara sulfta &idums;

iz&idina 0,05 g vara (Il) sulta (CuSQx*5H,0) adern un uzpilda atdeni idz 100 ml atumei;

4.8. fenola standaiflums:

merkolba adert iz&idina 0,200 + 0,001 gra fenola un uzpilda ardeni idz 100 ml atimei. So §idumt
ledusskapvar uzglaht vairakus neneSus. 10 mli@duma f@arnes cig mérkolba un uzpilda afideni idz 100 m
atZimei. 1 ml atRaidita &iduma satur 200 mg fenola, un to var izmanteit wairak ataiditu idumt
sagatavosanai;

4.9. \arits destikts udens;
4.10. N-butanols.

5. Aprikojums:

5.1. anatiskie svari;

5.2.tdens vanna ar 37 £ 1 °C temparat ko kontro€ ar termostatu;
5.3. spektrofotometrs, ar ko var nataslnu garumu 610 nm;

5.4. filtrpaprs (Schleichemun Schull 597 Whatmam2 vai lidzvertigs);
5.5. vanna verdoSandenim;

5.6. aluninija folija.

6. Procedras lailka ievero &idus piesardbas paskumus:
6.1. izvaifis no tieSas saules staru iedhds;

6.2. visi stikla instrumenti un trauki, ai&i un citi materdli ir pilnigi tiri. leteicams tos skalot urasdt
aden vai apstidat ar tvaiku;

6.3. izvaiis no plastmasas mait@#ti (pieneram, plastmasas ai@mu) izmantoSanas, jo tie var satur
fenolus;

6.4. nepi¢auj piearnosSanu ar siekain, pemot \era, ka siekals ir fosfatize.

7. Parauga sagatavoSana:

7.1. ar preciztti Iidz 0,1 g iesver 10 g parauga unkigina 90 ml adens. Paraugak®&linasana:
temperaira nedtkst parsniegt 35 °C;

7.2. noteikSana:

7.2.1. katt no divam megerem ielej 1 ml atjauna@t piena, kas sagatavots sagkaar 3s noddas
7.1.apakSpunktu;

7.2.2.vienu no @gerem divas mitites karg8 verdod tderi. Mégeni unadens vannu vai, piegnam
varglazi apkhj ar aluninija foliju, lai nodroSiatu to, ka sasilst visa &éene. Aukst tdert atdzes lidz istaba
temperairai. So niggeni izmanto "tukSajam" testam. Tad afmbnegerem veic vieradas daribas;

7.2.3. pievieno 10 mldduma C. Sakrata un ievietcsgeniidens vana 37 °C temperaita,;
7.2.4.udens vana iztur 60 mirites, ik pa kidim sakrato



7.2.5. negenes nekadjoties ieliek verdos idens vana un karg divas minites. Atdzes aukst tder |idz
istabas temperatai;

7.2.6. pievieno 1 mli&duma D, sakrata un filircaur sausu filtrpapu. Pirmo filtratu, kaner tas na
dzidrs, neizmanto;

7.2.7. ielej mgeres 5 ml filtrata, pievieno 5 mli@duma B un 0,1 mlidduma E. Sajauc;
7.2.8. istabas tempetad, izvairoties no tieSas saules staru iettzab, 30 mintes]auj atistities kiasai;

7.2.9. izngra parauga optisko dumu attietha pret "tukSo" testu 5.3.apakSpumkhorditaja vilpa
garung,

7.2.10. ja Biduma optiskais bbums ir auggiks par standartparaugasaimu, noteikSanu atkto ar 20 m
fenola, kas pagatavots saskar s noddas 8.punktu.

x

Ja ¥ robeza ir prsniegta, af&ida atbilstoSu daudzumu atjaunopiena saskg ar 3s noddas
7.1.1.apakSpunktu ar pi€notu piena daudzumu, kas a@rts, ki nomadits §s noddas 7.2.2.apakSpuriktlai
dezaktigtu tap esoSo fosfati.

8. Standartknes sagatavoSana:

8.1.cetras 100 ml nerkolbas marnes 1, 3, 5 un 10 ml standafduma, kas akiidits saskaa ar §s noddas
4.8.apakspunktu, un uzpilda@ieni idz nepiecieSamajam tilpumam. Skgdlimi satur attiegi 2, 6, 10 un 2
mg fenola uz 1 ml;

8.2. @rnes 1 mlidens vai 1 ml standaki®&luma nggeres, lai ieditu paraugus, kas satur 0 ("tak3est:
lielums, izmantojot 1 miidens), 2, 6, 10 un 20 mg fenola;

8.3. neégeres parnes 1 ml vara (Il) sudta %iduma, 5 ml bufei@duma kasas atkaidisanai (4.6.), 3 n
adens un 0,1 mligduma E. Sajauc;

8.4. atsij mégenes uz 30 miltem istabas temperat, nepakaujot tieSai saules staru ieddod;

8.5. iznera &idumu optisko hvumu katé mégere, saidzinot ar "tukSo" testuis noddas 5.3.apakSpurikt
noraditaja vilpa garuna;

8.6. sagatavo standakthi, ieZimgjot absorbcijas lielumus pret fenola daudzumiem k&gnormdits 3s
noddas 8.2.apakSpurit

9. Rezulstu izteikSana:
9.1. apekinu metode:
9.1.1. izmantojot standaiithi, skaitus farvers fenola mg, & noteikts #s noddas 7.2.9.apakSpurikt

9.1.2. apgkina fosfafizes aktiviati, kas izteikta fenola mg uz 1 ml atjaunota pieimmantojot &du
formulu:

fosfatizes aktiviite = 2,4 x P, kur
P — fenola daudzums mg saskar §s noddas 9.1.1.apakSpunktu;

9.1.3.ja ir bijusi af§aidiSana saska ar 3s noddas 7.2.10.apakSpunktu, 9.1.2.apakSpiunikpito
rezultatu reizina ar at&@idijuma koeficientu;

9.2. atlartojamba:

ja anaize tiek veikta prazi un atbilstoSi nosagimiem, starpba starp diviem atsekim rezulitiem,
kurus ieguvis viens anaéitajs, tesgjot identisku matefilu un lietojot to pasu iedttu 1sa laikposna, nedikst
parsniegt 2 mg fenola, ko aflvo 1ml atjaundt piena.

VIII. Fosfat azes aktivitates noteikSana (ASAfenburga un Mullena metode) (8.metode)

1. Izmantojot So metodi, nosaka foafags aktiviati Sados pilngi dehidgtos piena produktos:
1.1. sausi piera ar augstu tauku saturu vai piena pui ar augstu tauku satu



1.2. sausajpiera vai piena pulvar
1.3. sausajpiera ar zemu tauku saturu vai piena puhaarzemu tauku saturu;
1.4. sausajvajpiena vai vajpiena pulver.

2. Saus piera fosfatizes aktiviiti nosaka pc akivas sirmairas fosfatizes daudzuma produakiTo izsaki
ka p-nitrofenola daudzumu mikrogramos, ko atorl ml atjaundt parauga aprakishjos apsiklos.

3. Atjaunoto paraugu d&tdida ar bufersubgiiu pie pH 10,2 un divas stundas inkud7 °C temperata.
Paraug esod sarmaira fosfatize Sajos apsklos no pievienat dinatrija p-nitrofenilfosfaita atbfvo p-
nitrofenolu. Atbivoto p-nitrofenolu nosaka, tieSi sdkinot ar standartksas stikliem vienk3a safdzinasana:
iericg, izmantojot atstaroto gaismu.

4. Regenti:
4.1. ratrija karborata-dikarbomta buferg§idums:

merkolba aden iz&idina 3,5 g bexens itrija karborata un 1,5 g #&trija bikarborita un uzpilda afiden
I1dz 1000 ml atimei;

4.2. bufersubsits:

natrija karborita-dikarboata bufer§iduma iz&idina 1,5 g diatrija p-nitrofenilfosfita un ngrkolba
uzpilda ar bufed@dumu fdz 1000 ml atimei. Sis §idums, ja to uzglabledusskap 4 °C temperaira, ir
stabils vienu rénesi, t&u &di uzglatitiem idumiem fjveic kiasas kontrolprbaude (sk. i noddas
6.3.apakSpunktu);

4.3. dzidrimSanas i§dumi;
4.3.1. cinka suffta &idums:
iz8kidina 30,0 g cinka suifa (ZnSQ) adert un nerkolba uzpilda atideni idz 100 mi;

4.3.2. klija heksacianofata (Il) &idums.
Iz8kidina 17,2 g klija heksacianofata (Il) trihidrata (K,Fe(CN}x3H,0) un nerkolba uzpilda ariden
[idz 100 ml atunei.

5. Aprikojums:
5.1. anatiskie svari;
5.2.4dens vanna ar 37 £ 1 °C temparat kui ir termostats;

5.3. saidzinaSanas iace aripasu disku, kas satur standagskr stiklus, kas ir kalitati mg p-nitrofenola u.
1 ml piena, un divas 25 mm kivetes.

6. Procedras lailka ievero &idus piesardbas paskumus:

6.1. [Ec lietoSanas Bgenes iztuk3o, izskalo a@deni, izmazg ar karstuiideni, kam pievienotsasmain
mazgSanasibzeklis, [gc tam &s ripigi izmazg tira, karst teko& tder, izskalo un pirms lietoSanas .
Pipetesilit pec lietoSanasipigi izskalo 1ra, aukst tekod tdert, pec tam \Elreiz izskalo un pirms liet@ha:
izZave;

6.2. nEgenu aizkaznus filit pec lietoSanasupigi noskalo kargt tekod aden, pec tam divas midtes \ara
uden;

6.3. bufersubsita %idums paliek stabils vismaz vienltenesi, ja to uzglabledusskap4 °C vai zeraka
temperaira. Uz nestabiliti norada dzeltenas ksas paadiSaras. Lai gan testa rezatus vienngr nolase
salidzinot ar ida \arita produkta prbaudi, kas satur to pasSu bufersufistrieteicamsi@dumu neizmantot,
ta krasas &dijums m@rsniedz 10 mg, to nolasot &dinaSanas iace 25 mm kiveg, izmantojot destétu iiden
otra 25 mm Kkiveg;

6.4. katram paraugam izmanto citu pipeti un nigpigpiearnoSanu ar siekain;
6.5. testSanu nedkst veikt tieSu saules staru ied#nh

7. Parauga sagateana



7.1. ar precizitti 1ildz 0,1 g nosver 10 g parauga unkidina 90 mludens. Paraugak®&linasana:
temperaira nedikst parsniegt 35 °C;

7.2. noteikSana:
7.2.1.1ra un saud megere ielej 15 ml bufersubsita un 2 ml tegjama atjauncl parauga. Mgen
aizkoikg, sajauc, apgriezot to atli, un ievietoidens vana 37 °C temperatra;

7.2.2. taj pad laika tdens vana ievieto kontrolmndgeni, kué ir 15 ml bufersubs@ita un 2 ml rita
atjaunoi parauga, kagdzgs testjamajam paraugam;

7.2.3. [gc divam stundm abas régenes inem noadens vannas, pievieno 0,5 ml cinka stafizgulsigtaja,
atkal aizkoke, spEcigi sakrata uriauj nosiveties tis minites. Pievieno 0,5 mlakja heksacianofata (I1)
izgulsretaja, ripigi sajauc un filte caur gofetu filtru, dzidro filtratu savic tira megere;

7.2.4. prnes filtatu uz 25 mm kiveti un smziASanas iace saldzina ar vrita parauga filtitu,
izmantojotipaso disku.

8. Rezulitu izteik3ana:
8.1. apekinu metode:

nolagjumus, kas iefti saskaa ar §s noddas 7.2.4.apakSpunktu, at€ ka p-nitrofenola mg uz 1 r
parauga vai uz 1ml atjauragbarauga,

8.2. atlartojamiba:

ja anaize tiek veikta prazi un atbilstoSi nosagimiem, starpba starp diviem atsekiim rezulitiem,
kurus ieguvis viens anaéitajs, tesgjot identisku matefilu un lietojot to pasu iettu 1sa laikposna, nedikst
parsniegt 2 mgp-nitrofenola, ko atlwo 1 ml atjaunat piena.

Zemkoyibas ministrs M.Roz



