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1. IEVADS

Labas higienas prakses vadlinijas nefasétas partikas (8dienu) tirdzniecibai (turpmak
tekstd — higiénas vadlinijas) ir izstradatas, pamatojoties uz Latvijas Republikas “Partikas
aprites uzraudzibas likuma” 7.panta 3.punktu, kur noteikts, ka — “Partikas uzpeémums sava
darbiba var ievérot labas higiénas prakses vadlinijas, kuras izstrada partikas nozaru
profesionalds asociacijas un biedribas, konsultgjoties ar patérétaju grupu parstavjiem un
kompetentam valsts institlicijim. Labas higi€nas prakses vadlinijas saskano ar Partikas un
veterindro dienestu (PVD)”. Higiénas vadlinijas ir izstradajusi Latvijas Tirgotaju asociacija
(LTA), konsultgjoties ar PVD Partikas izplatiSanas uzraudzibas dalu.

Labas higignas prakses vadlinijas ir izstradatas, lai palidzétu partikas uzpémumu
personalam izprast un izpildit partikas apriti reglamentjoSo normativo aktu prasibas
attieciba uz nefasétas partikas (Edienu) tirdzniecibu. Izstradatds vadlinijas kalpo k&
paliginstruments partikas uzpémumu un valsts uzraudzibas dienestu darbiba vienotai
izpratnei prasibam iepriek§ mingto produktu tirdzniecibai.

Partikas kvalitites un nekaitiguma prasibas nosaka vairdki Eiropas Savienibas (ES)
un Latvijas normativie akti, t.sk. ES Regula 852/2004 par partikas produktu higiénu.
Dokumentd ir noteiktas visparigas partikas higignas prasibas, t.sk.Il pielikuma IX nodalas
2. un 3. panti nosaka, ka

. visi partikas produkti, ko uzglabi partikas uzpémumi, jauztur attiecigos
apstaklos, lai novérstu kaitigu pasliktinaSanos un lai aizsargatu tos no piesirpojuma un
visos partikas razo$anas, apstrades un izplatianas posmos partikai jabiat pasargatai no
jebkada piesdrnojuma, kas varétu padarit partiku nederigu cilvéku uzturam, kaitigu
veselibai vai piesarnotu tada veida, ka nebutu sapratigi domat, ka to varétu pateret
cilveku uztura.

Higignas prasibas nepielauj partikas kvalitates pasliktindSanos un partikas
piesarpojumu. Tomér $ajas higiénas vadlinijas nav sniegtas detalizétas prasibas dazada veida
(parstradatu un neapstradatu) partikas produktu realizacijai, t.i., ko diikst realizet nefasétu.
Tadg] partikas uznémumos ir jaizstrada pagkontroles sist€ma, kas balstita uz Labas higi€nas
prakses vadlinijam.

Vadlinijas sniegto ieteikumu ievieSanas pakape dazadiem uzpémumiem bis atSkiriga
atkariba no pastavo$a riska, pieméram, no uzpémuma darbibas regularitates, darba dienas
ilguma, realiz€jamas partikas, gatavoto un piedavato &dienu sortimenta, daudzuma un veida,
realizacijas veida, aprikojuma.

Tomer, neatkarigi no uznémuma specifikas, taja obligati ir japilda visas likumdoSanas
aktos reglamentétas prasibas, kas attiecas uz partikas higiénas (vides, procesu, personala,
telpu un tml.) ievéroSanu, konkr&tiem tehnologiskiem procesiem, nepiecieS8amo temperatiiras
reZimu, Tpadi aukstuma k&des nodro§inaSanu visos partikas aprites posmos.

* Vadlinijas sniedz papildu rekomendacijas, kuru piem&roSana un ievieSana uzpémuma
lauj nodro$inat patér&tdjam piedavatas partikas kvalitati un nekaitigumu atbilstosi
normativajos aktos noteiktajam prasibam. Tas ir bifvpratigi akceptdts paliginstruments, lai
stenotu Labas higi€nas prakses ieteikumus un ieviestu uz HACCP (Hazard Analyses and
Critical Control Points - Apdraud&jumu analize un kritiskie kontroles punkti) principiem
balstitu paSkonmtroles sistému. Higi€nas vadlinijas sava darba var izmantot
mazumtirdzniecibas uznémumu personals un Partikas un veterinara dienesta inspektori.
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2. MERXIS UN UZDEVUMI

So vadliniju mérkis — veicinat higignas prasibu izpratni un partikas kvalitdtes un
nekaitiguma nodroSinaanas pasakumu ievieSanu mazumtirdzniecibas uznémumos nefasetas
partikas (Edienu) tirdznieciba pirc&ju paSapkalpoSanas vietas.

Labas higiénas prakses vadliniju uzdevumi:

1. noteikt vispargjos principus nefasétas partikas (8dienu) kvalitates un nekaitiguma
saglabaSanai tas realizacijas vietas;

2. nodrodinat kvalitites un nekaitiguma prasibam atbilstoSas nefasgtas partikas
(8dienu) apriti mazumtirdzniecibas uznémuma pircgju paSapkalpoSanas vietas;

3. nodroginat patérétaju tiesibu aizsardzibu, novérSot to maldinaSanu, ka ari, partikas
(Edienu) viltoSanas, kvalitates pasliktindSanas un potenciala piesarnojuma noveérsanu
vai samazinasanu lidz minimumam.

3. TERMINI UN DEFINICIJAS

Apdraudéjums (piesirpojums) - ir biologisks, kimisks vai fizisks agents partika vai tads
partikas stavoklis, kas potenciali var izraisit vai izraisa negativu ietekmi uz cilvéka veselibu,
un/vai jebkura kimiska vai biologiska viela, fizikali piemaisfjumi, kuri nokluvusi partika
ra¥oSanas vai citos partikas aprites posmos un kuru klatbiitne partika var nodarit kait€jumu
cilveka veselibai, padarit partiku nederigu cilvéka uzturam vai citadi izmainit partikas
kvalitati vai sastavu.

Apkope - tehniskas iekartas, ierices u. tml. apkalpoSana, sagatavoSana darbam un uzturéSana
darba kartiba. '

Atkritumi - jebkur$ produkts, iepakojums vai materials, kas ir lieto§anai nederigs un kas ir
aizvacams no partikas telpadm un/vai uznémuma.

Biocidi - aktivas vielas un preparati, kas satur vienu vai vairakas aktivas vielas, un lietotdgjam
piegadataja veida paredzeti, lai iznicinatu, padarTtu nekaitigu, kav&tu iedarbibu vai citadi
kontrolgjami kimiski vai biologiski iedarbotos uz jebkuru kaitigu organismu, pieméram,
rodenticidi — iedarbibai uz grauzgjiem, insekticids — uz kukaipiem, baktericids — uz
baktérijam, fungicids — uz sénitém.

Deriga partika — partika (&dieni), kuras mérkizmantoSana cilvéka patéripam ir pielaujama,
jo ta ir nekaitiga, nesatur piesarnojumu, sveSas vielas un ir deriga uzturam.

Dezinfekeija - pasakumi, kas veicina mikroorganismu skaita samazinaSanos apkartéja vide
lidz tadam ITmenim, kas nerada draudus partikas nekaitigumam, izmantojot kImiskas vai

fizikalas (karsts gaiss — karséSana krasni vai cepeskrasni vai karsts fidens, tvaiks) metodes.

Displeja vieniba - partikas produktu realizacija (atklata tipa vitiTnas - aukstumu un siltumu
uzturogas, kastes, stendi, plaukti, ,,zviedru” tipa galdi u.c.) pircgju paSapkalpo3anas vietas.
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Higienas prasibas - prasibu kopums, kas raksturo visus apstiklus un paszkumus, kas

nepiecieSami, lai partikas aprites posmos tiktu nodrosinats partikas nekaitigums, kas paredzeta

cilveku uztura.
|
|
|
|
|

Izsekojamiba — nodro$indjums visos razo3anas, parstrades un izplatiSanas posmos izsekot
un atrast jebkuru partiku (Edienu), produktivo dzivnieku vai vielu, ko paredzets vai ko varétu
pievienot partikai (8dienam). Partikas uzp@muma sp&a caur identifikacijas pierakstiem
izsekot partikas produktu (to komponentu un izejvielu) tapSanai visas stadijas, parbaudem un
piegadei.

IepakoSana - viena vai vairaku iesaigotu partikas produktu ievietoSana otra trauka.
“Tepakojums” ir argjais trauks.

Iesaino$ana - partikas produkta ievietoSana ietinamaja materiald vai trauka, kas ir tiesa
saskarg ar attiecigo partikas produktu. “Iesainojums” ir ietinamais materials vai trauks.

Jelprodukti - termiski neapstradati dzivnieku izcelsmes produkti, pieméram, svaiga gala,
subprodukti, zvejas produkti, t.sk. svaigas zivis u.c.

Kaitekli - insekti jeb kukaini un grauzgji, kas sp&jigi tie§a vai netie$a veida piesarnot partiku.

Kontroles pasakumi - darbibas un pasakumi, kurus var izmantot apdraudg&umu
aizkavé$anai, novérSanai vai to ietekmes mazina$anai 1idz pielayjamam Ifmenim.

Korektiva darbiba - jebkura darbiba, ko veic péc tam, kad KKP monitoringa rezultati
norada uz kontroles trikumu.

Kritiska robeZa - kritérijs, kas nodala pielaujamo un nepielaujamo limeni, ka arT ieprieks
noteikts lielums kontroles pasakumam, kam janodro$ina potenciala riska faktora noverSana,
samazina$ana vai iznicindSana KKP.

Kritiskais kontroles punkts (KKP) - vieta vai posms tehnologiskaja procesa vai partikas
aprité, kur iespgjama un nepiecieSama kontrole, lai novérstu, likvidétu vai samazinatu lidz
pielaujamam limenim partikas apdraudgjumu.

Kontroles punkts (KP) - vieta vai posms tehnologiskd procesd, kur var rasties
apdraud&jums partikai.

LietoSanai cilvéka uztura gatava partika ((turpmaiak teksta — lietoSanai gatava partika
(edieni)) - partika, ko raZotdjs ir paredzgjis tieSam patérinam partika un ko nav nepiecieSams
termiski apstradat vai ka citddi apstradat, lai likvidetu vai Iidz piepemamam ITmenim
samazinatu nevélamo mikroorganismu saturu.

Mazumtirdznieciba - manipulacijas ar partiku un/vai tas apstrade, tas uzglabaSana tirdzniecibas
vai piegades vietd galapaterétajam, t.sk. izplatiSanas vietds, €dinasanas uzp€mumos, uzpémumu
un iestaZu &dnicds, restoranos un citos Iidzigos partikas pakalpojumu uzpémumos, veikalos,
lielveikalu izplatiSanas centros un vairumtirdzniecibas punktos.

Mikroorganismi - baktgrijas, virusi, raugi, pelg§juma sénes, alges, parazitiskie vien$tni,
mikroskopiskie parazitiskie helminti, to metaboliti un toksini.
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Neapstradata partika - partikas produkti, kas nav apstradati, t.sk. produkti, kas ir sadaliti,
atdalfti, sagriezti $kélés, kapati, atkauloti, samalti, atdaliti no adas vai mizas, malti, griezti,
tT1Tti, apgraiziti, lobiti, slipéti, dzesinati, saldgti, sasald&ti vai atlaidinati.

Nekaitiga partika (édieni) - partikas produkti vai gatavi &dieni, kas normalos vai
paredzamos lietoganas apstaklos nenodara kaitgjumu cilvéka veselibai, dzivibai un/vai videi.

Nefaséta partika (edieni) — partikas produkti vai gatavi &dieni, kas tiek piedavati
patérétajiem mazumtirdzniecibas uzpgmumu pircéju pasapkalpoSanas vietas.

Organoleptiska parbaude - partikas novertéSana, izmantojot cilvéka magu organus (redzi,
oZu, garas sajiitu, tausti).

Partika - jebkura apstradata, dalgji apstradata vai neapstradata viela vai produkts, kas
paredzgts cilveku uzturam vai ko sapratigi paredzamos apstaklos cilveki varétu lietot uztura.
Pie partikas pieder dzérieni, ko§ldjamas gumijas un jebkura viela, t.sk. idens, kas apzinati
pievienota partikai tas raZo$anas, sagatavoSanas vai apstrades laika.

Partikas aprite - visas darbibas ar partiku no tas ieguves lidz patérinam (primara razosana,
ieguve, pirmapstrade, apstrade, parstrade, raZo$ana, iepakoSana, uzglabaSana, izplatiSana,
transportésana, parvietoSana pari valsts robeZai, vairumtirdznieciba un mazumtirdznieciba).

Partikas derigums — partikas (€dienu) lietoSanas termins, kura laika posma partika (€dieni)
ir deriga izmantoSanai cilvéka uzturd, saskapd ar tds paredzamo lietojumu. Derigumu
terminu nosaka partikas razotajs.

Partikas higiéna - pasakumu un nosacfjumu kopums, kas nepiecieSams, lai kontrolétu
apdraud&jumus un nodro§indtu partikas produktu derigumu cilveéka uzturam, nemot vera
paredzeto lietoSanu.

Partikas izraisitas slimibas - slimibas, kas var rasties, pat€rgjot piesarpotu partiku.

Persona, kas strada ar partiku - persona, kas strada ar iepakotu vai neiepakotu partiku, pie
iekartam, aprikojuma vai citdm ar partiku saskares virsmam un ir atbildiga par higi€nas
prasibu ievéro$anu.

Potenciali bistama, augsta riska vai atrbojiga partika — partika (€dieni), kur ir iespgjama
atra patogéno mikroorganismu augSana vai to toksinu veidoSanas.

Risks - ir apdraudéjuma rezultatd radusas negativas ietekmes uz veselibu, ta varbGtiba un
minétas ietekmes nopietniba. Vai negativa ietekme uz veselibu, ko izraisa apdraudgjuma
klatbitne partika, tas iesp&jamiba jeb varbiitiba un seku smagums.

Skerspiesarnos$ana - partikas piesarpoSana vai §adu iesp&ju pastavéSana, ko izraisa saskare
ar potencidli bistamu partiku (pieméram, jélas galas sula, kondensats, aerosols u.c.), vai

saskare ar piesarpotam virsmam, t.sk. personala rokam.

Tiri§ana - netirumu, partikas atlieku, tauku un citu nevelamu vielu aizvakSana no partikas
uznémuma darba virsmam un virsméam, kas nonak saskarg ar partiku.
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4. PARTIVKAS (EDIENU) TIRDZNIECIBAS VIETAS IZVIETOSANA UN
IEKARTOSANA

Visparéjie nosacijumi

4.1. Nefasétas partikas (Edienu) tirdzniecibas zonu nedrikst ierikot tirdzniecibas uzpémuma
ieejas/izejas tieSaja tuvuma, ka arT blakus nefasétu auglu un darzepu tirdzniecibas vietai.
Ieteicamais minimalais attdlums no iesp&jamiem piesarnojuma avotiem ir netuvak par 2
metriem.

4.2. Nefasetu partiku (Edienus) izvieto augstuma no gridas ne zemak ka 0,5 m un partikas
produktu izvietoSanas dzilumam jabit tddam, lai produkts stenda no pirc&ju puses biitu viegli
sasniedzams un panemams, izmantojot aprikojumu (piem&ram: standzipas, lapstinas).
Uzn@muma personals uzrauga stendus, izvietojot produktus tajos p&c iespgjas tuvak pircgju
pusei.

4.3, Nefaséto produktu (&dienu) pirc&ju pasapkalpoSanas tirdzniecibas vieta ir jaizvieto labi
redzama vietd pazipojums (teksta paraugs): ,,Lidzam izmantot paredzeto aprikojumu un
iepakojamo materidlu, ka ar? ieverot higiénas prasibas”.

4.4. Pazinojuma teksta burtu lielumam jabiit ne mazdkam ka 50. izméra Times New Roman
vai cita skaidri salasama raksta.

4.5. Partikas (Edienu) realizacijai izmanto daZada veida displeja vienibas (t.sk. aukstumu un
siltumu uzturo$as vitrinas, kastes, galdus, stendus, plauktus u.c.) atkariba no partikas un tas
pasniegSanas veida.

4.6. Partiku (Edienu) ir jaaizsarga no visiem potencialajiem piesarpojuma avotiem, t.sk., lai -

produktu argjais iepakojums nesaskartos ar atvértu iepakojumu, kurd atrodas valgja partika,
kas raditu piesarnojuma risku.

4.7. Tirdzniecibas vietu nodro§ina ar vienreizgjas lietoSanas iepakojamo materialu (maisini,
kastTtes u.c.) un fasé¥anai nepiecieSamo inventaru (lapstinas, standzinas, kausini, karotes
u.c.) pietiekosd daudzuma, atbilstoda kartiba (nebojati, tiri) un atbilstosi produktu veidam.

4.8. TFaselanas inventdru un iepakojamo materialu uzglaba higi€niski, aizsargdajot no
piesarnojuma un, ja nepiecieSams, papildina to krdjumus. Fas€Sanas inventars, ,sikais”
tirdzniecibas aprikojums (paplates, grozi, tvertnes) un produktu displeja vienibas regulari
mazgd un, ja nepiecieSams, dezinficEé saskand ar uzpémuma paSkontrolé apstiprinato
biezumu.

4.9. Katrai partikas (Edienu) novietoSanas vietas veidam izstrada tiriSanas kartibu, kur
detaliz&ti apraksta iekartas, inventdra apstrades kartibu (mazgaSana, dezinfekcija), ka arT
noradot tiriSanas (apstrades) bieZumu. Taja ietver arl instrukciju pareizu tiriSanas un
dezinfekcijas lidzek]u pielietoSanu un atbildigas personas amatu.

4.10. PaSapkalpoSanas displeja vienibas izvieto uznémuma ta, lai tuvako nodalu personals
var vizuali parredz&t o vietu. Displeja vienibas pircgju paSapkalpoSanas vietas ieriko telpas,
kur to atlauj tirdzniecibas platiba, tada veida, kas veicina &rtu pircgju un personala piekluvi,
ka arT lai netraucétu citiem pirc&jiem. Partikas (8dienu) displeja vienibas izvieto t, lai vargtu
viegli veikt uzkop$anu un periodiski papildinat realiz€jamo produktu sortimentu.
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4.11. Nefasgto produktu tirdzniecibas vieta nodrosina regularu uzraudzibu (veikala personala
klatbiitne un/vai, ja iesp&jams, videonovéroana). Uzpémuma persondls periodiski veic
produktu (gdienu) vizualu uzraudzibu, un ja nepiecieSams, noverte tos organoleptiski,
pienem lémumu par tas turpmako realizaciju.

4.12. Personalam javalka aizsargdjo$s apgerbs un, ja nepiecieSams, jalieto cimdi. Stingri
jaievéro kimisko (mazgdSanas un dezinfekcijas) Iidzeklu lietoSanas instrukcijas. Iekartu,
telpu un darbarfku tiiSanas laika javeic atbilstosi piesardzibas pasakumi, lai nepielautu
partikas piesarposanos no kimiskajiem lidzekliem. Kimiskos $kidumus jaglaba atbilstosi
mark&tos slégtos nepartikas konteineros. Mazgasanas un dezinfekcijas Iidzekliem jaatbilst
paredzétajam (noteiktajam) mérkim un jaatbilst $iem lidzekliem atbilstosas likumdoSanas
prasibam.

4.13. Katru dienu veic vizudlu trauku un tirdzniecibas vietas tiribas kontroli.
Nepiecie$amibas gadijuma veic trauku un inventara nomainu.

5. PARTIKAS (EDIENU) IZVIETOSANA REALIZACIJAI

Visparejie nosacijumi

Tirdzniecibas vietads nodro$ina normativajos aktos noteikto informaciju patérétajiem par
produktu (Edienu) un nodrosina partikas izsekojamibu.

5.1. Atrbojigas partikas (edienu) izvietoSana realizacijai

5.1.1. Ta ir partika (€dieni), kas sastav dal&ji vai pilniba no piena, piena produktiem, olam,
galas, majputnu galas, zivim, zvejas produktiem vai no jebkura cita produkta, kas var
veicinat patogéno mikroorganismu vairoSanos vai izraistt partikas izraisitas slimibas.

5.1.2. Visus atrbojigos partikas produktus realizacijas vieta ir jauztur temperatird no +2c
lidz +6°C vai zemak, ja tos noteicis raZotajs, un karstos &dienus augstak par +60°C. Tas
nozimé, ka $ada partika (8dieni) ir jatur karsta atbilstosa siltumu uzturo$a displeja vieniba vai

atdzes&ta attieciga aukstumu uzturo$a displeja vieniba.

5.1.3. Ja izmanto displeja vienibas, kas nevar nodro$inat atbilsto$u temperatliru karstajiem
vai atdzes€tajiem €Edieniem, tad produktu (Bdienu) uzglabaSanas laiks neatbilstoSa
temperattira nedrikst parsniegt divas stundu. Konkrétus uzglabasanas laikus un
temperatiiras reZimus atseviSkiem produktiem nosaka partikas uzp@muma paSkontroles
dokumentacija un nodro8ina atbildiga personala rlipigu instruéSanu.

5.1.4. Uzpémuma persondlam japarliecinds par to, ka partikas displeja vienibas darbojas
atbilsto§a temperatfird. Regulari (vismaz reizi diend) izv€les kartiba veic temperatiras
mérfjumus vienibas. Temperatiras mérfjumu rezultdtus registrt& arl tad, ja tie ir veikti
atkartoti, lai parliecinatos par to, ka displeja iekartas nodro§ina atbilstoSu temperatiiru.

5.1.5. Ja, veicot mérfjumus, temperatiiras svarstibas parsniedz ieteicamo diapazonu (kritiskas
robeZas), tad uzpnémuma persondls nodroSina korektivas darbibas (t.sk. partiku (€dienu)
parvieto citas iekartds un, ja nepiecie$ams, organizé displeja iekartu remontu). PaSkontroles
sistéma nosaka turpmako ricibu ar partiku, kas nav uzglabata atbilstoa temperatiird un laika.
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5.1.6. Ja mazumtirdzniecibas uzpémuma partika (Edieni) tiek piedavata valgja ka ,,zviedru
galds” - (Smorgasbord) vai bufetes tipa veida, tad pirc&ju paSapkalpoSanas vietas janodrosina
aizsargus (aizsegus — ,,sneeze guard”) pret iesp&jamo piesarnojumu no pirc€jiem. Visas
pasapkalpo$anas tirdzniecibas vietas nodroSina ar pietiekamu skaitu un atbilstoSu veidu
knaiblém, karotém un kausipiem.

5.1.7. Lai saglabatu partiku (Edienu) drofu un nekaitigu, izmanto sekojoSas metodes:

o partiku sagatavo nelielos daudzumos, novieto realizacijai, ievérojot atbilstoSus
uzglabasanas apstak]us un raZotdja noteiktos produktu (dienu) deriguma terminus;

e nesajauc kopa dazada laika izgatavoto partiku;

e gadijumos, ja tiek lietotas displeja vienibas, kas nevar nodro8inat atbilstou temperatiras
reimu partikas (8dienu) uzglabadanas laika, tad So partiku (Edienu) novieto un realize
tada veida, kas izslédz tas kvalitates pasliktina$anos. Ja nepiecie$ams, nodroina partikas
(8dienu) papildinaSanu no tuvakam aukstuma vai siltumu uzturoSam iekartam,

o atdzesdtu un karstu partiku (8dienu) novieto atseviski, ta lai neveicinatu straujas
temperatiiras svarstibas taja;

o uz karstas partikas (Edienu) iesainojuma nordda laiku, kad ta tika novietota displeja
vieniba vai ari norada laiku 1idz kuram partika taja realiz€ama. Abos gadijumos
uznémuma ir janodro$ina karstds partikas deriguma termina izsekojamiba.

5.1.8. Veic efektivus pasakumus, lai novérstu sagatavotas (termiski apstradatas) un ieprieks
sagatavotas (termiski apstradatas) partikas piesarpoSanos, tai nonakot tie$d vai netie$a
kontakta ar izejmateridliem, kas atrodas kada agraka procesa stadija. Termiski neapstradatai
partikai ir jaatrodas noskirti no termiski apstradatas partikas.

5.2. Partikas, kas nav atrbojiga, izvietoSana un realizicija

5.2.1. Ta ir partika (apstradata un neapstradata):

— kas neprasa papildus apstradi pirms lietofanas uztura (maize, cepumi, smalkmaizites bez
termiski apstradata pildijuma (kréma), piradzini, sausipi, rieksti, kaltgti augli, darzeni,
ogas u.c.) un tai nav nepiecie$ami speciéli temperatiiras nosacijumi;

— vpartika, kurai ir nepiecie$ama papildus apstrdde pirms lietoSanas uzturd (putraimi,
makaroni, arf augli un darzeni, sasaldéta partika u.c.).

5.2.2. Pamatprasibas partikas, kas nav atrbojiga, izvietoSanai un realizacijai ir izklastitas So
vadliniju 4.punkta.

5.2.3. Sasaldéta partika ir jauzglaba temperatlira minus 18°C. Nepiecie$ams regulari
uzraudzit tas uzglabasanas temperattiru. Tirdzniecibas vieta janodrosina higigniskus apstaklus

%0 produktu izvieto$anai un pietiekamu skaitu atbilstoSa veida inventaru &rtai produkta

panems3anai (knaibles, karotes, kausini u.c.), k& arl nepiecieSamo vienreizgjas lietoSanas
iepakojamo materialu (maisini, kastites u.c.).
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