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II

(Informacija)
EIROPAS SAVIENIBAS IESTAZU UN STRUKTURU SNIEGTI PAZINOJUMI

EIROPAS KOMISTJA

KOMISIJAS PAZINOJUMS

par vadlinijam, ka istenot partikas nekaitiguma parvaldibas sistémas, kas aptver prieksnosacijjumu
programmas un uz HACCP principiem balstitas procediiras, ieskaitot atvieglinatu istenosanu |
elastibu noteikta veida partikas uzpémumos

(2016/C 278/01)

1. IEVADS

Regulas (EK) Nr. 852/2004 (') par partikas produktu higienu 4. panta noteikts, ka visiem partikas aprité iesaistitajiem
uznéméjiem ir jaievéro regulas I un II pielikuma noteiktie visparigie higiénas noteikumi. Tos papildina ar Ipasiem Regula
(EK) Nr. 8532004 (%) izklastitiem higienas noteikumiem attieciba uz dzivnieku izcelsmes partiku. Starptautiska kontek-
sta (pieméram, PVO, FAO, Codex, ISO) $os noteikumus dévé par priek$nosacijumu programmam (PNP, definicija sniegta
1. papildinajuma).

Regulas (EK) Nr. 852/2004 5. panta noteikts, ka partikas aprité iesaistitie uznéméji ievies, isteno un saglaba saskana ar
riska analizes un kritisko kontrolpunktu noteiksanas (HACCP) principiem izveidotu pastavigu procediiru vai procediiras
(turpmak “HACCP procediiras” vai “HACCP”). Parasti Sos starptautiski atzitos HACCP principus uzskata par derigu ins-
trumentu partikas aprité iesaistitajiem uzpémeéjiem to apdraudgjumu kontrolei, kas var rasties partika.

Papildus Regula (EK) Nr. 178/2002 (%) izklastitajiem principiem (riska analizes pieeja, piesardzibas princips, parredza-
miba/sazina, partikas aprité iesaistito uznéméju primara atbildiba un izsekojamiba) abi iepriek§ minétie panti ir Eiropas
Partikas nekaitiguma parvaldibas sistémas juridiskais pamats, kas partikas aprité iesaistitajiem uznémejiem ir jaievéro.

Sis vadlinijas ir turpindjums dokumentam Overview Report on the State of Implementation of HACCP in the EU and Areas for
Improvement (Parskata zinojums par HACCP istenosanu Eiropas Savieniba un jomam, kuras nepiecie$ami uzlabojumi), ko
sagatavojis Komisijas Veselibas un partikas nekaitiguma generaldirektorata Partikas un veterinarais birojs (PVB) (*). Tika
uzskatits, ka ir labs bridis vadliniju paplasinaSanai. Vadlinijas pievérSas ne vien procedoram, kuru pamata ir HACCP
principi, bet ari piedava integrétaku pieeju, kura ietilpst gan PNP, gan HACCP, tostarp ari atseviskiem uznémumiem
paredzéti elastiguma noteikumi.

Komisija ir vairakkart tikusies ar dalibvalstu ekspertiem, lai parrunatu $os jautdgjumus un panaktu vienpratibu.

2. MERKIS

So vadliniju mérkis ir atvieglot un saskanot, ka tiek istenoti ES noteikumi par priek§nosacijumu programmam un
HACCP procediram, un tas sniedz praktiskas norades par $adiem jautajumiem:

— sakars starp priek$nosacjjumu programmam un HACCP procediiram partikas nekaitiguma parvaldibas sistéma,
— priek$nosacijumu programmu istenosana (I pielikums),

(") Eiropas Parlamenta un Padomes 2004. gada 29. aprila Regula (EK) Nr. 852/2004 par partikas produktu higiénu (OV L 139,
30.4.2004., 1. Ipp.).

(*) Eiropas Parlamenta un Padomes 2004. gada 29. aprila Regula (EK) Nr. 853/2004, ar ko nosaka Ipasus higiénas noteikumus attieciba
uz dzivnieku izcelsmes partiku (OV L 139, 30.4.2004., 55. Ipp.).

(}) Eiropas Parlamenta un Padomes 2002. gada 28. janvara Regula (EK) Nr. 178/2002, ar ko paredz partikas aprites tiesibu aktu vispari-
gus principus un prasibas, izveido Eiropas Partikas nekaitiguma iestadi un paredz procediiras saistiba ar partikas nekaitigumu
(OV L 31, 1.2.2002., 1. Ipp.).

(*) http://ec.europa.eu/food/fvojoverview_reports/details.cfm?rep_id=78


http://ec.europa.eu/food/fvo/overview_reports/details.cfm?rep_id=78
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— HACCP (klasisko) procediiru istenosana (Il pielikums),

— elastigums, kas ES tiesibu aktos paredzéts attieciba uz atseviskiem partikas uzpémumiem priek$nosacijumu prog-
rammu un HACCP procediiru istenosanas sakara (Il pielikums).

Ta ka $is dokuments ir visparigs, tas galvenokart paredzéts kompetentajam iestadém, lai tam biitu vienota izpratne par
juridiskajam prasibam. Péc Ipasiem pielagojumiem, kas neskars partikas aprité iesaistito uzpéméju primaro atbildibu
partikas nekaitiguma joma, $is vadlinijas Siem uznéméjiem palidzés istenot ES noteikumus,

Vadlinijas var papildinat ar nozaru noradém vai nacionalam noradém, kas tiesi piemérojamas Iipagos uznémumos.

3. SAIKNES STARP PARTIKAS NEKAITIGUMA PARVALDIBAS SISTEMAM,
PRIEKSNOSACIJUMU PROGRAMMU (PNP), LABU HIGIENAS PRAKSI (LHP), LABU
RAZOSANAS PRAKSI (LRP) UN HACCP

Kopuma partikas nekaitiguma parvaldibas sistema ir holistiska sistéma, kas aptver profilakses, sagatavotibas (') un
pasparbaudes pasakumus partikas nekaitiguma un higiénas parvaldibai partikas uznémumos. Partikas nekaitiguma par-
valdibas sistéma uzskatama par praktisku instrumentu partikas razosanas vides un procesu kontrolei, turklat ta nodro-
§ina produktu nekaitigumu. Ta ietver:

— labu higiénas praksi (LHP, pieméram, atbilstigu tiriSanu un dezinficé$anu, personigo higiénu), labu razosanas praksi
(LRP, pieméram, pareizas sastavdalu devas, attiecigu apstrades temperatiiru), ko kopigi dévé par PNP (un isteno Regu-
las (EK) Nr. 852/2004 4. panta, ka arT [ vai II pielikuma prasibas un Regulas (EK) Nr. 853/2004 III pielikuma izklas-
titas Tpasas prasibas produktiem). Visparigas norades ir sniegtas 53 dokumenta I pielikuma,

— HACCP procediras (Regulas (EK) Nr. 852/2004 5. panta istenoSana). Visparigas norades ir sniegtas $a dokumenta
II pielikuma,

— citas parvaldibas prieksrakstus un interaktivu sazinu, kuru meérkis ir nodro$inat izsekojamibu un efektivas atsauksa-
nas sistémas (Regula (EK) Nr. 178/2002 izklastito procediiru istenosana). Norades par $im procediram ir publicétas
atseviskos dokumentos (3), un $is dokuments tas sikak neapliko.

Saistiba starp dazadiem partikas nekaitiguma parvaldibas sistémas (*) elementiem ir paradita 1. attéla.

1. attels

Partikas nekaitiguma parvaldibas sistémas elementi

PARTIKAS NEKAITIGUMA PARVALDIBAS SISTEMA

baudes

HACCP procediiras

Regulas (EK)

PriekSnosacijumu Nr. 178/2002 Profilakse un

sagatavotiba (pamats)

programmas: principi:
LHP /LRP izsekojamibas,
atsaukSanas,

sazinas procediiras

(") Sagatavotiba attiecas uz ieviestajiem pasakumiem, pieméram, izsekojamibas noteikumiem, sazinas rikiem, atsauk$anas sistému utt.,
kas partikas aprité iesaistitam uzpémumam paver iespéju tieSi un iedarbigi istenot pasakumus, kas nepiecieSami, lai aizsargatu un
informétu patérétajus par neatbilstibu.

(*) http://ec.europa.eu/food/safety/docs/gf]l_req_guidance_rev_8_en.pdf

(’) Partikas nekaitiguma parvaldibas sistéma var ietilpt plasaka kvalitates parvaldibas sistéma (pieméram, ISO 9000), kas aptver ar parti-
kas kvalitates aspektus (sastvs, uzturvértiba utt.). Sajas vadlinijas kvalitates aspekti nav apliikoti.


http://ec.europa.eu/food/safety/docs/gfl_req_guidance_rev_8_en.pdf
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Pirms uznémuma pieméro HACCP procediiras, partikas aprité iesaistitam uzpéméjam jaisteno priekS$nosacijumu prog-
rammas. Partikas nekaitiguma parvaldibas sistémas pamatprasiba ir ari atbilstiba Regula (EK) Nr. 178/2002 minétajam
procediram. Tie ir katras partikas nekaitiguma parvaldibas sistémas profilakses un sagatavotibas pilari un nepiecieSami
HACCP procediiru izstradei.

4. ELASTIGUMS PNP UN HACCP IZMANTOSANA

PNP neattiecas uz kadu konkrétu apdraudéjumu, bet gan ir visparigas. Priek$nosacijumu programmas japieméro, nemot
véra dazadus riskus, tapéc §is programmas japieméro elastigi. Pieméram, fasétas partikas mazumtirdznieciba atskiras no
mazumtirdzniecibas, kura partikas produktu apstrada talak (pieméram, miesnieks). Ari kompleksas razosanas/apstrades
darbibas atskiras no ierobezotas vienkarsas darbibas, pieméram, glabasanas/transportéanas.

Attieciba uz HACCP programmu procedfiram jabiit pietickami elastigam, lai tas varétu piemérot jebkados apstak]os (!).

Sa pazinojuma III pielikuma apskatits $ada elastiguma apmérs un sniegtas norades, ka attiecigiem konkrétiem partikas
aprité iesaistitiem uzpéméjiem atkariba no to veida un lieluma vienkarSoti istenot partikas nekaitiguma parvaldibas
sistému.

5. NORADIJUMI LABAI HIGIENAS PRAKSEI UN HACCP PROCEDURAM
5.1. Nacionilie noradijumi saskana ar Regulas (EK) Nr. 852/2004 8. pantu

Daudzas partikas nozarés labas prakses noradijumi jau ir izstradati vai kompetentas iestades tos ir novértéjusas (%). Sajos
noradijumos galvena uzmaniba lielakoties pievérsta PNP, tomeér PNP (galvenokart LHP) daZreiz apvienota ar daZiem vai
visiem HACCP procediru principiem.

Partikas aprité iesaistitie uznémeji, izmantojot labas prakses noradijumus, var labak kontrolét apdraudéjumus un pieradit
atbilstibu. Tos var izmantot jebkura partikas nozarg, jo Ipasi, ja saskare ar partiku notiek saskana ar labi zinamam pro-
cediiram, kas biezi vien ietilpst attiecigo nozaru profesionalaja apmaciba.

Sados noradijumos varétu ari uzsvért ar noteiktiem partikas produktiem saistitos iesp&jamos apdraudéjumus (pieméram,
jélas olas un iespgjama Salmonella tajas) un partikas kontaminacijas kontroles metodes (pieméram, jélu olu iepirksana no
drosiem avotiem un laika/temperatiiras kombinacijas ievérosana apstrade).

Kompetentajam iestadém jaapsver, vai noradijumus neizstradat pasam, jo ipasi nozarés, kuras nav ieintereséto personu
organizaciju, vai darbibam, kuras parasti veic mazie uzpémumi vai mikrouznémumi, kam ir vajadzigi visparigi noradi-
jumi, uz kuriem sava specifiskaja uznpémuma pamatoties.

5.2.  ES noradijumi saskana ar Regulas (EK) Nr. 852/2004 9. pantu

Vairakas Eiropas ieintereséto personu organizacijas ir izstradjusas ES noradfjumus labai higiénas praksei. So noradjjumu
saraksts atrodams vietné: http:/[ec.europa.eu/food/safety/biosafety/food_hygiene/guidance/index_en.htm.

6. SAISTIBA AR STARPTAUTISKIEM STANDARTIEM

Partikas kodeksa standarts CAC/RCP 1-1969 “Partikas higiénas visparigie principi” (General principles of food hygiene) ir
pamatdokuments, kas izstradats, lai aizsargatu sabiedribas veselibu no apdraudéjuma partika un veicinatu partikas star-
ptautisko tirdzniecibu, globala limeni izvirzot saskanotas prasibas partikas nekaitiguma parvaldibas sistémai. Pielikums
par HACCP pievienots 1993. gada ().

Starptautiskaja standarta ISO 22000 (%) aprakstitas partikas uzpémumiem visa partikas aprité paredzétas partikas nekai-
tiguma parvaldibas sistémas, galveno uzmanibu pievérSot uznémumiem, kuri parstrada vai razo partiku. Papildus §im
partikas nekaitiguma parvaldibas sistémas standartam Starptautiska Standartizacijas organizacija (ISO) ir izstradajusi vir-
kni standartu, kas galvenokart sikak apliko konkrétus partikas nekaitiguma parvaldibas sistémas aspektus (pieméram,
partikas razoSanas priek$nosacijumus (ISO 22002-1); izsekojamibu dzivnieku baribas un partikas aprité (ISO 22005)).

(") Regulas (EK) Nr. 852/2004 15. apsvérums.

() http:/[ec.europa.eu/food/food biosafety/hygienelegislation/docs|register_national_guides_en.pdf

() Sobrid tiek apsvérta CAC/RCP 1-1969 parskatisana.

(*) Terminologija var atskirties; pieméram, ES noteikumos lieto terminu “korig&josi pasakumi”, kas ietver gan ISO 22000 standarta lietoto
terminu “korigéjosi pasakumi”, gan terminu “korekcijas”.


http://ec.europa.eu/food/safety/biosafety/food_hygiene/guidance/index_en.htm
http://ec.europa.eu/food/food/biosafety/hygienelegislation/docs/register_national_guides_en.pdf
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Saja dokumenta sniegtas norades ir saskana ar iem starptautiskajiem standartiem, ko var papildus izmantot par avotu
partikas nekaitiguma parvaldibas sistémas istenosanai.

7. APMACIBA

Darbinieki ir jauzrauga, jainstrué un/vai jaapmaca par partikas higiénas jautajumiem atbilstosi vinu darba pienakumiem,
un personam, kas ir atbildigas par partikas nekaitiguma parvaldibas sistémas izstradi un uzturéSanu, ir jabat attiecigi
apmacitam par PNP un HACCP principu piemeéroSanu.

Partikas aprité iesaistitie uznéméji nodrosina, ka darbinieki, kas piedalas attiecigajos procesos, pierada pietickamas pras-
mes un apzinas apzinatos apdraudéumus (ja tadi ir), kritiskos punktus raZoanas, glabasanas, transportéSanas un/vai
izplatiSanas procesa, ka ari parzina koriggjoSos pasakumus, profilakses pasakumus un uzraudzibas un uzskaites proce-
diiras, kas piemérojami attiecigaja uznémuma saskana ar Regulas (EK) Nr. 852/2004 II pielikuma XII nodalu. Var noskirt
visparéju apmacibu par higiénas jautagjumiem (visiem darbiniekiem) un specifisku HACCP apmacibu. Darbiniekiem, kuru
darbs saistits ar kritiskiem kontrolpunktiem (KKP) vai kuri tos parvalda, ir jaapgist HACCP procediras atbilstosi $o dar-
binieku darba piendkumiem (pieméram, viesmilim/viesmilei ir jaapgist higiénas apmaciba, savukart pavaram biis nepie-
cieS$ama papildu apmaciba par HACCP procediiram). Nemot véra uzpémuma vajadzibas un darbinieku prasmes, jaapsver,
vai neorganizét kvalifikacijas celSanas kursus un cik biezi tadi janotur.

Organizacijam, kuras apvienojusas dazadu partikas nozares apak$nozaru ieinteresétas personas, jicensas sagatavot infor-
maciju par partikas aprit€ iesaistitajiem uznémejiem paredzéto apmacibu.

Regulas (EK) Nr. 852/2004 II pielikuma XII nodala minéta apmaciba ir jaapliiko plasa konteksta. Attieciga apmaciba
tajas ne vienmér nozimé dalibu oficidlos kursos. Prasmes un zinasanas var iegit, arf sanemot tehnisku informaciju un
konsultacijas no profesionalajam organizacijam un kompetentajam iestadém, apgiistot piemérotu apmacibu darba vieta,
izmantojot labas prakses noradjjumus utt.

Janodrosina, lai PNP un HACCP apmaciba partikas aprité iesaistita uznéméja darbiniekiem atbilstu konkréta uznémuma
veidam un lielumam.

Vajadzibas gadijuma kompetenta iestade var palidzét izveidot ieprieks€jos punktos minétas apmacibas pasakumus, jo
ipasi slikti organizétas apaks$nozarés vai tadas, par kuram ir zinams, ka to dalibnieki nav pietickami informeéti. Ka sniegt
§adu palidzibu, lasams vispusigi izstradatajos noradijumos FAO/WHO guidance to governments on the application of HACCP
in small andfor less-developed food businesses (') (FAO/PVO noradijumi valstu valdibam par HACCP pieméro$anu mazos
un/vai mazak attistitos partikas uznémumos).

(") http:/[www.fao.org/docrep/009/a0799¢/a0799e00.HTM pdf ISSN 0254-4726


http://www.fao.org/docrep/009/a0799e/a0799e00.HTM

30.7.2016. Eiropas Savienibas Oficialais Véstnesis C278/5

I PIELIKUMS
Priek$nosacijumu programmas (PNP)

Partikas nekaitiguma parvaldibas sistéma katram partikas aprité iesaistitam uzpéméjam ir jaisteno priek$nosacijumu
programmas. Papildus citai labai praksei §is programmas aptver ari labu higiénas praksi (LHP) un labu razo3anas praksi
(LRP).

Partikas higi€na un nekaitigums iestajas tad, kad partikas aprité iesaistitos uznémumos Istenotas priek$nosacijumu prog-
rammas (PNP) un HACCP. Priek$nosacijumu programmas nodrosina pamatu efektivai HACCP isteno$anai, un tam jabat
istenotam pirms HACCP procediiru ieviesanas.

1. Tiesibu akti

Ar svarigakajiem PNP noteikumiem var iepazities $ados dokumentos:

a) Primaras raZoSanas un ar to saistito darbibu visparigas higiénas prasibas, kas izklastitas Regulas (EK) Nr. 852/2004
I pielikuma. Ar “primaro raZo$anu un ar to saistitajam darbibam” var iepazities dokumenta Metodiski noradijumi par
to, ka Tstenot atseviskus Regulas (EK) Nr. 852/2004 noteikumus par partikas higienu ().

b) Visparigas higiénas prasibas, kas attiecas uz turpmakajam darbibam razosanas kédé péc primaras razosanas, ir izklas-
titas Regulas (EK) Nr. 852/2004 II pielikuma.

¢) Ipasas higiénas prasibas, kas attiecas uz dzivnieku izcelsmes partiku, ir izklastitas Regulas (EK) Nr. 853/2004 III pieli-
kuma. DaZas no §im prasibam attiecas uz primaro razoSanu (pieméram, attieciba uz olam, svaigpienu, dzivam glie-
meném, zvejniecibas produktiem): sk. 3.7. iedalu dokumenta Metodiski noradijumi par to, ka istenot atseviskus Regulas
(EK) Nr. 853/2004 noteikumus par dzivnieku izcelsmes partikas higienu (%). Ta ka $is priek$nosacijumu programmas attie-
cas uz kadu konkrétu apaksnozarifpartiku, tas Sajas (visparigajas) vadlinijas netiek sikak aplakotas.

2. Priek$nosacijumu programmu piemeéri

Priek$nosacijumu programmas ir obligati jaievie$ katra partikas uzpnémuma, tostarp primaraja razosana. Tas aptver
noteikumus un pasakumus, kas jaisteno, lai nodro$inatu partikas nekaitigumu un ilgtspéjibu visos partikas aprites pos-
mos (). Ir izstradats visnota] plass saraksts ar nozarei specifiskiem noradjjumiem par labu higiénas praksi (sk. galvena
dokumenta 5. iedalu).

Partikas aprité iesaistitam uznéméjam ir jaraksturo izmantotas priek$nosacijumu programmas, kas ir samérigas ar uzné-
muma lielumu un veidu, tostarp janorada atbildiga persona vai personas.

Turpmak dokumenta ir minétas priek$nosacijumu programmas (saraksts nav izsmeloss), tomér ikvienam uzpémumam ir
jaievéro 3a pielikuma 1. iedala izklastitas juridiskas prasibas. Tapéc dokumenta turpmak minétas priek$nosacijumu prog-
rammas uzskatamas par piemeéru, ka juridiskas prasibas iesp&ams izpildit prakse. Pieméros galvena uzmaniba pievérsta
partikas razosanas[apstrades uznémumiem. Sos piemérus gan vienmér izmantot nevars, tomér tie var turklat dot
ierosmi citiem posmiem, pieméram, primarajai raZoSanai, sabiedriskajai €édinasanai un citaim mazumtirdzniecibas darbi-
bam, tostarp partikas produktu izplatisanai.

2.1.  Infrastruktiira (eka, aprikojums)

a) Izvert§jot risku, ko rada atraanas vieta un apkartéja teritorija, janem véra iesp&amo kontaminacijas avotu tuvums,
tdensapgade, notekiidenu izvadiSanas iespéjas, elektroapgade, transporta pieejamiba, klimats, pliadu iesp&amiba utt.
Tas janem véra ari attieciba uz primaro razoSanu (laukiem).

b) Izvietojuma kontaminétas platibas (apkope neliela apjoma) ir stingri janoskir no tirajam platibam (riipiga apkope) (vai
ir janosaka atskirigs izmantoSanas laiks, paredzot attiecigu tiriSanu starp Siem periodiem); attiecigi jaiekarto telpas
vienvirziena razoSanas pliismas nodrosinasanai, ki arl dzes€Sanas telpam vai karséSanas iekartam ir janodro$ina
izolacija.

¢) Gridam jaizmanto @idens necaurlaidigs, neabsorb&joss, mazgajams, neslidigs materials bez rievam, tapat vismaz attie-
ciga augstuma jakonstrué ari sienas.

d) Durvim jabat ar gludu un neabsorb&josu virsmu. Jaapsver iespgja ierikot automatisku durvju atvérSanos un aizvérsa-
nos, tadgjadi novérsot pieskarienu raditu kontaminaciju.

() http:/[ec.europa.eu/food/safety/docs/biosafety_food-hygiene_legis_guidance_reg-2004-852_lv.pdf

(3 http:/[ec.europa.eu/food/food biosafety/hygienelegislation/docs/guidance_doc_853-2004_lv.pdf

() Definicija, kas sniegta FAO/PVO noradijumos valstu valdibam par HACCP pieméro$anu mazos un/vai mazak attistitos partikas uzné-
mumos (http:/[www.fao.org/docrep/009/a0799¢/a0799e00.HTM ISSN 2254-4725).


http://ec.europa.eu/food/safety/docs/biosafety_food-hygiene_legis_guidance_reg-2004-852_lv.pdf
http://ec.europa.eu/food/food/biosafety/hygienelegislation/docs/guidance_doc_853-2004_lv.pdf
http://www.fao.org/docrep/009/a0799e/a0799e00.HTM
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e) Visas telpas janodrosina pietickams apgaismojums, Ipasu uzmanibu pievériot piemérotam apgaismojumam partikas
sagatavosanas un parbaudes telpas. Apgaismes kermeniem jabat viegli tiramiem un parklatiem ar aizsargapvalkiem,
kas noverstu partikas kontaminéanos, ja apgaismes kermenis plist.

f) Izejmaterialiem, partikas sanemsanas tvertném un iepakojumam janodrosina skaidri noskirtas noliktavu telpas. Viena
zona jaglaba tikai tie produkti, kurus var pievienot partikai (pieméram, piedevas), nepielaujot iespéju glabat tos viena
telpa ar toksiskiem produktiem (pieméram, pesticidiem).

g) Ir jabat tiram un kartigam atseviskam gérbtuvém, ko nedrikst izmantot par édnicu vai smékétavu, tajas janodrosina
iesp€ja nodalit ikdienas apgérbu, tiru darba apgérbu un lietotu darba apgérbu.

h) Labiericibu durvis nedrikst bt vérstas tiesi uz partikas apstrades zonu. leteicams ierikot pédas/rokas pedalus tidens
nolaiSanai, ka ari stratégiski izvietot atgadinajumus par nepiecieSamibu nomazgat rokas.

i) Roku mazgasanas ierices ir érti janovieto starp labiericibam/¢érbtuvi un partikas apstrades zonu; janodrosina dezin-
fekcijas lidzekli/ziepes un vienreizgjas lietosanas dvieli; ierices, kas pus siltu gaisu, drikst ierikot tikai telpas, kur neat-
rodas partika, turklat ieteicams ierikot @idens kranus, kas nav darbinami ar roku.

j) Aprikojumam un uzraudzibas/uzskaites iericém (pieméram, termometriem) jabat tiriem, un aprikojumam jabat pie-
meérotam saskarei ar partikas produktiem.

k) Japievér§ uzmaniba tam, ka partiku dazadi kontaminét ($kérskontaminacija) var aprikojuma lietosana:
i) janovérs, ka aprikojumu kontaminé vide (pieméram, kondensata pilieni no griestiem);
ii) janovers partikas apstrades aprikojuma kontaminacija (piemeéram, partikas atlieku uzkrasanas griesanas ierices);

iii) janovér§ izejmateridlu radita kontaminacija: japaredz atsevisks aprikojums (vai tiri§ana un dezinficéSana
starpposma) izejmaterialu produktiem un termiski apstradatiem produktiem (sadales délisi, nazi, trauki utt.).

1) Ir janodrosina attiecigs skaits iericu kritisku parametru, pieméram, temperatiiras uzraudzisanai.

2.2.  Tuisana un dezinficeSana

a) Jaapsver, kas, kad un ka jatira un jadezinficé.
b) Parasti veic $adus pasakumus: redzamo netirumu savakSana — tiriSana — skalofana — dezinficéSana — skaloSana.

¢) Mazkontaminétas platibas ir jaizmanto citi aprikojuma tiriSanas lidzekli un materiali ka Joti kontaminétas platibas,
turklat jaatskiras arT pieejai.

d) TiriSanai, cik vien iesp&jams, jaizmanto karstais idens.

e) Jabit pieejamai tehniskai informacijai par mazgasanas un dezinfekcijas lidzekliem (pieméram, par aktivo sastavdalu,
saskares laiku, koncentraciju).

f) Lai kontrolétu dezinfekcijas pasakumus, javeic vizuala parbaude, ka arl janem paraugi analizu veikSanai (pieméram,
higienogrammai).

2.3.  Kaiteklu apkarosana: galvena uzmaniba japievers profilaksei

a) Uz argjam sienam nedrikst bat plaisu vai spraugu, apkartnei jabut tirai un sakoptai, un jabit iespéjai pieklat plati-
bam, lai tas tiritu.

b) Pie logiem japiestiprina kukainu siets.

¢) Durvim jabat aizvértam, iznemot iekrausanas un/vai izkrausanas laika.

d) Nelietotajam aprikojumam un telpam ir jabat tiriem.

e) Udens pelkes iekstelpas ir nekavéjoties jasaslauka.
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f) Ir jabat kaitéklu apkaroSanas programmai:
i) ir japardoma attiecigs ésmu un slazdu skaits un to stratégisks izvietojums (iekstelpas/ara);
ii) programma japaredz grauz€ju, ka arl rapojosu, staigajosu un lidojosu kaiteklu apkarosana;
iii) nedzivie kaitékli un kukaini ir regulari janovac, tadéjadi noveérsot varbiitibu, ka tie saskarsies ar partiku;
iv) ja probléma atkartojas, janosaka célonis;
v) pesticidi jaglaba un jaizmanto ta, lai tie nevarétu saskarties ar partiku, iepakosanas materialu, aprikojumu utt.

2.4.  Tehniska apkope un kalibrésana

a) Apkopes plans ir jaizskata kopa ar tehnisku specialistu. Plana ir jaieklauj procediiras “arkartas gadijuma”, aprikojuma
bojajuma gadijuma, ka arT instrukcijas profilaktiskai zimogu, paplaksnu utt. nomainai.

b) Uzmaniba japievér§ higiénai apkopes pasakumu laika, ka ari pareizai aprikojuma darbibai; tas aptver, pieméram, jau-
das parsnieg$anu vai iekartas parslogosanu, ka rezultata var rasties plaisas, (parak) karstas partikas ievieto§anu dzesé-
Sanas iekartas, kas aizkavé atru atdzianu, parak zemu (atkartotas) sildisanas jaudu tam partikas apjomam, kas ievie-
tots ar partiku saistitu pakalpojumu uzpémuma sildiSanas iericés utt.

c) Partikas nekaitiguma un higiénas kontrolé butisks aspekts ir uzraudzibas iericu (pieméram, svaru, termometru, plis-
mas méritaju) kalibrésana.

2.5.  Fiziska un kimiska kontamindcija, ko rada raZoSanas vide (pieméram, ella, tinte, (bojata) koka aprikojuma izmantoSana utt.)

a) Fizisko apdraudgjumu (stikla, plastmasas, metala utt.) kontroles biezums janosaka, veicot uz risku balstitu analizi (cik
varbiitigi tam realizéties attiecigaja uznémuma).

b) Ir jabht pieejamai procediirai, kura paskaidrots, kas darams gadijuma, ja plist stikls, cieta plastmasa, naZi utt.

¢) Partikas apstrades vidé, kur iespéjama nejausa saskare ar partiku, drikst izmantot tikai tadus tiriSanas lidzeklus, kas

pieméroti virsmam, uz kuram notiek saskare ar partiku. Citi tiriSanas lidzekli jaizmanto tikai laika, kad nenotiek
razZoSana.

d) Ar iespgjami bistamam kimikalijam drikst rikoties tikai speciali macits personals. Piedevu svariem ir jabat
automatiskiem.

2.6.  Alergeni

Ta ka alergéni ir apdraudéjums, partikas nekaitiguma parvaldibas sistéma jaapliko ari Sis aspekts. Péc konkrétam pro-
duktam bitisko alergénu noteikSanas var izstradat profilakses stratégiju, pamatojoties uz 2 pieejam:

— izejmaterialu un citu sastavdalu piegadatajiem tiek pieprasita garantija par alergénu neesibu, tadgjadi tick novérsta
iespéja, ka alergéni atrodas telpa, vai

— tiek istenoti stingri pasakumi, lai iespéami samazinatu Skérskontaminaciju, — produkti, kuru sastava (iespgjams) ir
alergéni, raZoanas laika tiek noskirti no citiem produktiem, izmantojot atskirigas razoanas linijas, uztvéréjtvertnes
un noliktavas, specifisku darba metodiku, nodrosinot darbinieku informétibu un higiénas noteikumu ievérosanu
pirms atgrieSanas darba péc €anas pauzem.

Ja $adu profilakses stratégiju nav iesp&jams efektivi ieviest, raZoSanas process, iespéjams, ir japarskata.

2.7.  Atkritumu apsaimniekosana

Partikas aprité iesaistits uznéméjs atbilstibu Regulas (EK) Nr. 852/2004 II pielikuma VI nodalai vislabak nodrosinat un
apliecinat var, ievieSot procediiras katram atkritumu veidam (dzivnieku blakusproduktiem, bojatai partikai, kimiskiem
atkritumiem, nevajadzigam/izlietotam iepakojumam). Attieciga gadijuma janorada, kurs ir atbildigs par atkritumu likvi-
désanu un ka tos savac, kur glaba un kada veida izved no uzpémuma.
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2.8.  Udens un gaisa kontrole

Papildus Regulas (EK) Nr. 852/2004 II pielikuma VII nodala siki izklastitajam prasibam japem véra turpmak minétais.

a) Regulari pasiem javeic mikrobiologiska un kimiska analize, kura parbauda Gdeni, kas ir tiesa saskaré ar partiku (ja
vien netiek izmantots komunalais Gidensvads). Analizu biezumu nosaka, nemot véra tadus aspektus ka Gidensapgades
avots, paredzétais tidens izlietojums utt.

b) Batiba dzivnieku izcelsmes partikai var izmantot tikai dzeramo tdeni. Citos gadjjumos jaizmanto vismaz tirs tdens
vai attieciga gadijuma tirs juras tdens. TieSai lietoSanai partika paredzétu auglu un darzenu mazgasanai stingri ietei-
cams lietot dzeramo adeni.

¢) Janovér§ kondensésanas.

d) Ventilacijas sistémam ir jabat tiram, lai tas neklatu par kontaminacijas avotu. Liela riska/riipigas apkopes platibas, kur
javeic gaisa kontrole, jaapsver iespéja ierikot pozitiva gaisa spiediena sistémas, attiecigas gaisa filtré$anas sisteémas.

2.9.  Personals (higiéna, veselibas stavoklis)

a) Personalam ir jaapzinas apdraudéjums, ko rada kunga un zarnu trakta infekcijas, hepatits un briices un attieciga gadi-
juma jaizvairas iesaistities partikas apstradé vai jalieto piemeérota aizsardziba; par veselibas problémam ir jainformé
vaditajs. Ipasa uzmaniba japievér§ pagaidu darbiniekiem, kuriem var biit nepilnigas zinaSanas par iesp&jamiem
riskiem.

b) Vismaz lietodanai gatavas partikas sagatavosana velams izmantot cimdus, kas ir pieméroti saskarei ar partiku, un Sie
cimdi ir regulari jamaina. Pirms cimdu uzvilkSanas un péc to novilksanas jamazga rokas.

¢) Rokas jamazga (+ jadezinfice) regulari, proti, vismaz pirms darba sakSanas, péc labiericibu apmekléSanas, péc
pauzém, péc atkritumu izmeSanas, péc kleposanas vai skaudiSanas, péc darba ar izejmaterialiem utt.

d) Jaapsver, vai nav jaizmanto matu tiklini (un bardas tiklini) un attiecigs apgérbs ar augstu tiribas pakapi, péc iespéjas
mazak kabatam; darbiniekiem janonem rotas un pulksteni.

) Telpam, kuras éd, dzer un/vai smékg, ir jabiit noskirtam un tiram.
f) Pirmas palidzibas komplektam ir jabiit viegli pieejamam un vajadzibas gadjjuma nekavéjoties izmantojamam.

g) Péc iespgjas jasamazina apmeklétaju skaits. Tiem jauzvelk attiecigs aizsargapgérbs, ko nodrosina partikas aprité iesais-
titais uzpémejs.

2.10. Izejmateriali (piegadataju atlase, specifikacijas)

a) Uzmaniba japievers ne tikai izejmaterialu piegadei, bet ari piedevu, apstrades paliglidzeklu, iepakojuma piegadei un ta
materiala piegadei, kas nonak saskaré ar partiku.

b) Uznémuma priek$nosacijumu programmu un HACCP planu detalizéta izstrade var aptvert stingru piegades politiku,
kura ietilpst vienoSanas par specifikaciju (pieméram, mikrobiologiskajiem aspektiem) un higiénas nodro$inajumu
un/vai prasibu par sertificétas kvalitates parvaldibas sistémas ievieSanu.

¢) Neatkarigi no vienosanas ar piegadataju un iespgjamam ta parbaudém, par ta uzticamibu var liecinat vairaki aspekti,
pieméram, piegadato produktu viendabigums, saskanota piegades perioda ievérosana, pievienotas informacijas preci-
zitate, pietickams glabasanas laiks vai svaigums, tira un attiecigi aprikota transporta izmanto$ana, transportlidzekla
vaditaja un citu partikas transportétaju izpratne par higiénu, pareiza temperatiira transportéSanas laika, ilgstosa
apmierinatiba utt. Lielaka dala o aspektu japarbauda sanemsanas kontrolé. Lai ieviestu attiecigas tiriSanas procediras,
kas samazina $kérskontaminacijas varbitibu, var biit nepiecie$ams nemt véra, kadas kravas ar transportlidzekli piega-
datas agrak.

d) Attieciba uz apstakliem uzpnémuma noliktavas ir janem veéra visas piegadatdja nodrosinatas instrukcijas, princips
“pirmo ieved, pirmo izved” vai princips “pirmajam beidzas deriguma termins, pirmo izved”, janodrosina iespéja veikt
parbaudi no visam pusém (pieméram, kravu nenovieto tiesi uz zemes, nepieliek pie sienas utt.).



30.7.2016. Eiropas Savienibas Oficialais Véstnesis C278/9

2.11. Temperatiiras kontrole glabasanas vide
a) Attieciga gadijuma ir (automatiski) jaregistré temperatfira un mitruma pakape.
b) Velams ierikot automatiskas trauksmes ierices.

¢) Péc iespéjas jasamazina temperatiiras svarstibas, pieméram, izmantojot atsevisku telpu/saldétavu saldétu produktu
saldéanai un atsevisku — to glabasanai.

d) DzesinaSanas/sildisanas jauda japielago apjomam.

e) Jauzrauga arl produkta temperatiira un temperatiira transportésanas laika.
f) Regulari javeic verifikacija.

2.12. Darba metodika

Darba instrukcijam ir jabat skaidram un vienkar$am, redzamam vai érti pieejamam. Tajas var ieklaut $adas norades:
notirit un nekavéjoties likvidét sapléstu stiklu un zinot par to; neatstat parbaudes vietu bez uzraudzibas; ja gatavie pro-
dukti jaglaba vésuma, tos péc iespéjas drizak ievietot atdzeséta telpa; péc iespéjas drizak precizi aizpildit dokumentaciju
utt.
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II PIELIKUMS

Uz riska analizes un kritisko kontrolpunktu noteikSanas (HACCP) principiem pamatotas
procediiras un to piemérosanas vadlinijas

1. Ievads

HACCP Rrocedﬁras ir obligats prieksnoteikums visiem partikas aprité iesaistitajiem uznéméjiem, iznemot primaros razo-
tajus ('). Saja II pielikuma vienkar$a veida izklastita HACCP principu pieméroSana. Pielikuma teksta pamata galvenokart
ir Partikas kodeksa dokumenta CAC/RCP 1-1969 pielikuma izklastitie principi.

Uzskata, ka HACCP procediiras partikas aprité iesaistitajiem uzpémeéjiem ir derigs instruments, ar kuru tie var identificét
un kontrolét apdraudéjumu, kas uznémuma var rasties partika un partikas apstrades laika. Nemot véra partikas aprité
iesaistito uzpémumu plaso spektru, uz kuru attiecas Regula (EK) Nr. 852/2004, ka ari nemot véra partikas produktu un
partikai pieméroto razoSanas procesu lielo dazadibu, ir lietderigi sniegt visparigus noradijumus HACCP procediru izstra-
dei un Istenosanai.

2. Visparigi principi
Pirms uzpémums izmanto HACCP procediras, partikas aprité iesaistitajam uzpémeéjam ir jaisteno priek$nosacijumu
programmas (skatit I pielikumu).

HACCP procediiras jaizstrada, nemot véra zinatniskos pieradijumus/risku, un tam jabat sistematiskam, lai varétu identifi-
cét specifiskus apdraudéjumus un noteikt pasakumus $o apdraudéumu kontrolei, tadéjadi nodrosinot partikas nekaiti-
gumu. HACCP procediras ir instrumenti, kas paver iesp&u identificet un novértét apdraudéjumu, ka arT izveidot tadu
kontroles sistému, kura — atskiriba uz vecakam sistémam, kas galvenokart palavas uz galaprodukta testéSanu — galveno
uzmanibu pievér§ profilaksei. Visas HACCP procediiras var pielagot parmainam, pieméram, var uzlabot aprikojuma
konstrukciju, apstrades procediiras vai tehnologiju attistibu, jo tajas ir ietverta prasiba procediiras parskatit, lai nodrosi-
natu, ka, veicot $adas parmainas, netiek ieviesti jauni apdraud&jumi.

Ja apdraud&jumus kontrolé lidzigi, tos var grupét viena procediira, kuras pamata ir HACCP principi. Turklat var grupét
lidzigus produktus, ja tos raZo viena veida un ja attieciba uz tiem pastav vienadi apdraud&umi.

HACCP procediru istenoSana ne vien sekmé partikas nekaitigumu, bet var sniegt ari citas batiskas prieksrocibas, pieme-
ram, tas var bt noderigas attieciba uz regulativo iestazu veiktam parbaudém/revizijam, turklat, vairojot parliecibu par
partikas nekaitigumu, veicinat starptautisko tirdzniecibu.

HACCP procediiras veido $adi septini principi:
1) noveérsamo, likvidéjamo vai lidz pielaujamam limenim samazinamo apdraudé&umu noteik$ana (riska analize);

2) kritisko kontrolpunktu noteikSana taja posma vai posmos, kur nepieciesama kontrole, kas novérstu vai likvidetu
visus attiecigos apdraud&jumus vai tos samazinatu lidz pielaujamam limenim;

)
~

tadu kritisko robezu noteiksana kritiskajos kontrolpunktos (KKP), kas pienemamus rezultatus noskir no nepiepema-
miem, lai tadéjadi noverstu, likvidetu vai samazinatu identificétos apdraudéumus;

=

efektivu uzraudzibas procediiru izstrade un istenoSana kritiskajos kontrolpunktos;

1
~

korig€josu pasakumu noteik$ana, ja uzraudziba secina, ka kritiskais kontrolpunkts netiek kontroléts;

=)
~

tadu regulari veicamu procediru izveide, ar kuram parbauda, vai no 1. lidz 5. principam izklastitie pasakumi darbo-
jas efektivi;

~
~

tadu partikas uznémuma veidam un lielumam atbilstosu dokumentu un tadas uzskaites izveidosana, kas pierada no
1. Iidz 6. principam izklastito pasakumu faktisku piemérosanu.

Identificgjot apdraudejumu, novertéjot to un istenojot talakas darbibas HACCP procediiru izstradé un pieméro$ana, par-
tikas aprité iesaistitam uzpéméjam janem véra produkta varbiitigais galapatérina veids (pieméram, vai tas tiek termiski

apstradats), mazaizsargatu patérétaju kategorijas, ka arl epidemiologiskie dati attieciba uz partikas nekaitigumu.

(") Regulas (EK) Nr. 852/2004 5. pants.
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HACCP procediiru mérkis ir galvenokart pievérsties kontrolei kritiskajos kontrolpunktos. Tas batu japieméro katrai kon-
krétajai darbibai atseviski. HACCP procediiru piemérosana biitu japarskata un vajadzigie grozijjumi jaievies ikreiz, kad
tick parveidots produkts, tehnologiskais process vai jebkur§ posms. HACCP procediiras ir svarigi vajadzibas gadijuma
izmantot elastigi, attiecigaja konteksta nemot véra darbibas batibu un apjomu.

3. PriekSdarbi
3.1.  Daudznozaru HACCP grupas izveidoSana

Saja grupa, kuras veidosana piedalas visas partikas aprité iesaistita uznémuma vienibas, kas nonak saskaré ar produktu,
ir jabiat darbiniekiem, kuriem ir plasa spektra specialas zinaSanas un attieciga pieredze ar attiecigo produktu, ta razo$anu
(izgatavosanu, glabasanu un izplatiSanu), patérinu un ar to saistitajiem potencialajiem apdraudéumiem, un taja péc
iespgjas ir jaieklauj augstakas vadibas limena parstavji. Grupai ir jasanem pilnigs atbalsts no vadibas, kurai batu jauz-
skata sevi par HACCP plana un vispargjas partikas nekaitiguma parvaldibas sistémas ipasnieku.

Vajadzibas gadijuma grupai ir jasanem tadu specialistu palidziba, kuri palidz risinat ar kritisko punktu novértéSanu un
kontroli saistitas gritibas.

Grupa var iesaistit specialistus un tehniskos darbiniekus:

— kas izprot ar noteiktu produktu grupu saistitos biologiskos, kimiskos vai fiziskos apdraudéjumus,

— kas ir atbildigi par pétama produkta razoSanas tehnisko procesu vai ir tiesi iesaistiti taja,

— kam ir praktiskas zinaSanas par raZoSanas iekartas un aprikojuma higiénas noteikumiem un ekspluataciju, ka ari

— jebkuras citas personas ar specialam zinasanam mikrobiologija, higiéna vai partikas tehnologija.

Ja grupai ir pieejama visa vajadziga informacija un ja to izmanto, lai garantétu izveidotas sistémas uzticamibu, viena
persona var pildit vairakus no minétajiem uzdevumiem. Ja uzpémuma nav specialistu ar vajadzigajam zinasanam, jaiz-
manto citi avoti (konsultacijas, labas higiénas prakses noradijumi utt., un nebiitu janoraida ari tas pasas grupas (apaksno-

zaru vai asociaciju limeni) citu uznémumu sagatavotie noradijumi, ja tajos ir attiecigie specialisti).

3.2.  Produkta(-u) apraksts procesa nobeiguma (turpmak “galaprodukts”)

Ir jasagatavo vispusigs galaprodukta apraksts, sniedzot ari vajadzigo informaciju par nekaitigumu, tostarp par:
— sastavdalufizejmaterialu izcelsmi, kas var palidzét identificét konkrétus apdraudéumus,
— sastavu (pieméram, par izejvielam, sastavdalam, piedevam, iespéjamiem alergéniem utt.),

— struktfru un fizikalkimiskajam ipasibam (pieméram, vai ta ir cieta vai $kidra viela, Zeleja, emulsija, kads ir mitruma
sastavs, pH, fidens aktivitate utt.),

— apstradi (pieméram, karséSanu, sasaldéSanu, zavésanu, sali§anu, kiipinasanu utt. un tas pakapi),

— iesainoSanu (pieméram, hermétisks iepakojums, vakuumiepakojums, modificéta atmosféra) un markésanu,
— glabasanas un izplatiSanas nosacfjumiem, ari transportéSanu un apstradi,

— paredzéto glabasanas laiku (pieméram, “izlietot lidz” vai “ieteicams izlietot lidz”),

— lietoSanas pamacibam,

— jebkuriem piemérojamiem mikrobiologiskajiem un kimiskajiem kritérijiem.

3.3.  Paredzetd izmantojuma noteikSana

HACCP darba grupai batu ari janosaka parastais vai paredzétais produkta izmantojums klientu un patérétaju mérkgru-
pas, kam produkts ir domats. IpaSos gadijjumos, iespéjams, ir jaizvérté produkta piemérotiba Ipasam patérétaju grupam,
pieméram, produktu piegadatajiem, kas apkalpo iestades, celotajiem utt. un mazaizsargatam iedzivotdju grupam.

3.4.  Plusmas diagrammas veidoSana (raZoSanas procesa apraksts)

Neatkarigi no izvéleta formata visi procesa posmi ir secigi japéta un jaatspogulo siki izstradata plasmas diagramma.
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Ir janorada gan visi procesi (no izejmaterialu sanemsanas lidz galaprodukta laiSanai tirgd), tostarp kavésanas, kas var
notikt viena posma vai parejot no viena posma uz nakamo, gan pietickami un partikas nekaitigumam batiski tehniskie
dati, pieméram, temperatiira un termiskas apstrades ilgums.

Cita starpa var noradit $adu informaciju:
— darba telpu un paligtelpu planu,
— aprikojuma izvietojumu un raksturlielumus,

— visu procesa posmu secibu (ieskaitot izejvielu iestradi, sastavdalas vai piedevas un kavé$anos posmos vai starp
posmiem),

— darbibu tehniskos parametrus (jo Ipasi laiku un temperatiiru, tostarp kavéjumus),
— produktu pliismu (tostarp iesp&jamo Skérskontaminacijas izplatibu),
— tiro un netiro zonu noskir§anu (vai lielajmaza riska zonas).

3.5.  Plusmas diagrammas apstiprinasana raZoSanas vieta

Péc tam, kad ir sagatavota plismas diagramma, HACCP grupai ta jaapstiprina razoSanas vieta darba laika. Ja novéro
jebkadas novirzes, sakotnéjo pliismas diagrammu maina, tadgjadi nodrosinot precizitati.

4, Riska analize (1. princips)

4.1.  Attiecigo apdraudejumu uzskaitijums

Apdraudéjums ir biologisks, kimisks vai fizisks agents partika vai bariba vai tads partikas vai baribas stavoklis, kas

potenciali var nelabvéligi ietekmét veselibu ().

Ir jaidentificé un jauzskaita visi batiskakie potencialie biologiskie, kimiskie vai fiziskie apdraudgjumi, kurus, sapratigi
spriezot, var paredzét katra procesa posma (ari izejvielu un sastavdalu raZzoSana, iegadg, glabasana, transportéSana un
apstradé un kavéSanas razoSanas procesd). Var bt lietderigi konsultéties ar ar€jiem informacijas avotiem (pieméram,
izmantot atras bridinasanas sistému partikas un baribas joma).

Péc tam HACCP grupai ir javeic riska analize, lai noteiktu tadus apdraudgjumus, kuru likvidé$ana vai samazinasana lidz
pielaujamam limenim ir nepiecieS$ama nekaitigas partikas (galaprodukta) razosanai.

Veicot riska analizi, janem véra turpmak minétais (skatit ari 2. papildinajumuy):
— cik varbatigi ir apdraud&umi un cik nopietna to nelabveliga ietekme uz veselibu,
— apdraudéumu pastavésanas kvalitativais un/vai kvantitativais novértéjums,

— patogéno mikroorganismu izdzivosana vai vairo$anas un nepielaujama kimisko vielu rasanas starpproduktos, galap-
roduktos, razo$anas linijas vai liniju vidg;

— toksinu vai citu nevélamu mikrobiala metabolisma produktu, kimikaliju vai fizisku faktoru vai alergénu rasanas vai
saglabasanas partikas produktos,

— izejvielu, starpproduktu vai galaproduktu biologiska (mikroorganismi, paraziti), kimiska vai fizikala kontaminacija
(vai atkartota kontaminacija).

4.2.  Kontrolpasakumi

Partikas aprité iesaistitajam uznéméjam ir jaizvérté un jaapraksta uz katru apdraudéjumu attiecinatie kontrolpasakumi,
ja $adi pasakumi ir paredzéti.

Kontrolpasakumi ir tadas darbibas un pasakumi, ko var istenot, lai novérstu vai likvidétu apdraudgjumus vai to ietekmi,
vai varbitibu, ka tie sastopami, samazinatu lidz pielaujamam limenim. Daudzi profilaktiski kontrolpasakumi ietilpst
priek$nosacijumu programmas, un to mérkis ir novérst kontaminaciju, ko var radit raZoSanas vide (pieméram, personals,
kaitekli, idens, uzturéana, kuri ka pieméri minéti I pielikuma). Citi kontrolpasakumi, kurus isteno noliika samazinat vai
likvidét apdraudéjumus, ir specifiskak saistiti ar konkrétu razoSanas procesu, pieméram, pasterizaciju, fermentaciju, un
tam var noteikt kritiskos kontrolpunktus vai izveidot darbibas prieksnosacijumu programmas (darbibas PNP: skatit 5.
iedalu).

(") Regulas (EK) Nr. 178/2002 3. panta 14. punkts.
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Noteikta apdraud&uma kontrolei var bt vajadzigi vairaki kontrolpasakumi, pieméram, pasterizacija, ko kontrolé laika,
temperatfiras un $kidruma pliismas atruma griezuma, turklat ar vienu kontrolpasakumu daZzreiz var kontrolét vairakus
apdraudéjumus, pieméram, pasterizacija vai kontroléta termiska apstrade var pietickami nodro$inat vairaku patogéno
mikroorganismu — gan Salmonella, gan Listeria — [imena samazinasanos.

Kontrolpasakumi ir jaapstiprina.

Kontrolpasakumi japapildina ar siki izstradatam procediiram un noradjjumiem, ar kuriem iesp&jama tos faktiska
istenoSana.

5. Kritisko kontrolpunktu (KKP) noteiksana (2. princips)

Kritiskie kontrolpunkti janosaka, izmantojot logiku. To var darit [émumu pienemsanas shéma vai atbilstosi HACCP gru-
pas zinasanam un pieredzei izvéléties kadu citu metodi.

Kritisko kontrolpunktu noteiksanas rezultata HACCP grupai ir javeic divi uzdevumi:

— janodrogina attiecigu kontrolpasakumu efektiva izveide un istenosana. Proti, ja posma, kur§ produktu drosibas dé]
jakontrole un kura nav kontrolpasakumu, vai jebkura cita vélaka razosanas procesa posma tiek noteikts apdraude-
jums, produkts vai process $aja posma vai arl agrak vai vélak jakorige, ieviesot kontrolpasakumu,

— katra kritiskaja kontrolpunkta jaizveido un jaisteno uzraudzibas sistéma.

Dokumenta 2. papildinajuma izklastita riska analizes metode ar puskvantitativu riska novértgjumu. Citi instrumentu
pieméri ir 3.A un 3.B papildinajuma atspogulotas lemsanas shémas. Dokumenta 2. un 3. papildindgjuma minétos instru-
mentus var izmantot katru atseviski vai kopa, riska novértéjuma identificgjot visbiitiskakos apdraud&jumus un istenojot
nepiecieSamo kontrolpasakumu sakotnéjai parbaudei, savukart ar lemsanas shémas starpniecibu var vél vairak uzlabot
kontrolpasakumus.

Katrs plismas diagramma ($a pielikuma 3.4. iedala) identificétais procesa posms ir jaskata secigi. Katra posma katram
apdraudéjumam, ko, sapratigi spriezot, var paredzét, un katram identificétajam kontrolpasakumam ir japieméro lémuma
pienemsanas shéma un/vai riska novértéjums. Tas jadara elastigi, nemot véra visu razoSanas procesu, lai péc iespéjas
izvairitos no nevajadzigiem kritiskajiem kontrolpunktiem. Par kritiska kontrolpunkta noteik§anas metodes izmantosanu
ieteicams organizét apmacibu.

Ka paradits papildinajumos, riska analizé katram procesa posmam var identificét atskirigus risku limenus.

— Ja riska limenis ir zems un ir ieviestas stabilas priek$§nosacijumu programmas, var uzskatit, ka apdraud&jumus pietie-
kami labi kontrolét var ar priek$nosacijumu programmam.

— Ja riski identificéti starpposmu limeni, var ierosinat “starpposma” pasakumus, pieméram, “darbibas priek$nosacijumu
programmas (darbibas PNP ())” (sk. 2. un 3. papildinajumu, ka ari ISO 22000).

— Darbibas priek$nosacijumu programmas ir tadas priek$nosacijumu programmas, kuras parasti ir saistitas ar raZo-
$anas procesu un kuras riska analizé identificé ka nepiecieSamas tam, lai tiktu kontroléta varbiitiba, ka produkta/
produktos vai apstrades vide varétu ieviesties, izdzivot un/vai vairoties partikas nekaitigumu apdraudosi faktori.
Lidzigi ka kritiskajam kontrolpunktam ari darbibas priek$nosacjumu programmai ir izmérami vai novérojami
darbibas kritériji vai ricibas robezvértibas (mérkvertibas, nevis kritiskas robezveértibas), ka ari kontrolpasakumu
istenoSanas uzraudziba, uzraudzibas uzskaite un attieciga gadijuma ari korig€josi pasakumi. Pieméri:

— darzenu mazgasanas procesa kontrole (pieméram, cik biezi maina mazgasanas tideni, lai novérstu mikrobialu
skérskontaminaciju; kadas mehaniskas darbibas Gideni veic, lai likvidétu fiziskus apdraudéjumus, pieméram,
akmenus, koka gabalinus),

— blans$ésanas procesa kontrole dzilas sasaldéSanas nozares raZojumiem (laiks/temperatiira).
Parasti mazgaSanas un blanséSanas procesu par kritisku kontrolpunktu var neuzskatit, jo mikrobialo apdraudeé-
jumu pilnigi likvidét vai to samazinat lidz pielaujamam limenim taja nevar, turklat tas nav ari $ada procesa mér-

kis. Tomér riciba $aja posma ietekmés kop€jo mikroorganismu daudzumu apstradataja produkta;

— intensivaka tirifana un dezinficéSana augsta riska zonas; stingrakas personala higiénas prasibas augsta riska
zonas, pieméram, zonas, kuras tiek faséta eSanai gatava partika,

(") Dazreiz to formulé citadi, pieméram, lietojot terminu “kontrolpunkts (KP)”, jo ne visi starpposma pasakumi ir saistiti ar darbibu vai
“véra nemamiem punktiem” (PoA).
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— nopietnaka izejmaterialu parbaude to sanemsanas bridi, ja piegadatajs nav garantgjis vélamo kvalitati/nekaiti-
guma limeni (pieméram, garsvielas ir mikotoksini),

— alergénu kontrole, Istenojot sanitaro programmu.

— Ja riska limenis ir augsts un to nenoveér§ ne priek§nosacijumu programmas, ne darbibas priek$nosacijumu program-
mas, janosaka kritiskie kontrolpunkti.

Dokumenta 4. papildinajuma sniegts priek$nosacijumu programmu, darbibas priek$nosacijumu programmu un kritisko
kontrolpunktu salidzinajums.

6. Kritiskas robezas pie kritiskajiem kontrolpunktiem (3. princips)

Nosakot katru ar kritisko kontrolpunktu saistito kontrolpasakumu, ir janorada kritiskas robezas.

Kritiskas robezas atbilst galéjam vertibam, kas pielaujamas attieciba uz produkta nekaitigumu. Ar $adu robezu pienema-
mus rezultatus noskir no nepienemamiem. To nosaka péc novérojamiem vai izméramiem parametriem, kas pierada, ka

kritiskais punkts tiek kontroléts. Kritiska robeza janosaka atbilstosi pamatotiem pieradijumiem par to, ka izvelétas vérti-
bas nodrosinas procesa kontroli.

Sadi parametri var bit temperatiira, laiks, pH, mitruma sastavs, piedevu daudzums, konservants vai sals, organoleptiski
parametri, pieméram, izskats vai struktiira utt.

Lai samazinatu varbiitibu, ka procesa novirzu dé| kritiska robeza varétu tikt parsniegta, dazos gadijumos ir janorada
stingraki limeni (t. i., mérklimeni) nolika nodrosinat kritisko robezu ievérosanu.

Kritiskas robezas ir jaapstiprina, un to vértibai ir jabit skaidrai un konkrétai.

Kritiskas robezas var noteikt dazadi. Ja tas nav noraditas reglamentgjoos standartos vai labas higiénas prakses noradiju-
mos, HACCP grupai japarliecinds, cik tie pamatoti attieciba uz noteiktd apdraudéuma kontroli kritiskajos
kontrolpunktos.

7. Uzraudzibas procediiras kritiskajos kontrolpunktos (4. princips)

Vajadziga HACCP procediiru dala ir programma, kur ietilpst katra kritiskaja punkta veiktie novérojumi un mérijumi, ar

kuriem tiek garantéta atbilstiba noraditajam kritiskajam robezvértibam.

Veiktajiem novérojumiem vai mérjjumiem jaatklaj kontroles zudums kritiskajos punktos un laikus janodrosina korigéjo-
Siem pasakumiem vajadziga informacija.

Ja uzraudzibas rezultati liecina par kontroles zuduma tendenci KKP, process atbilstosi iesp&jam jakorigé. Korekcijas javeic
pirms novirzes raSanas (kritiska robeza netiek sasniegta). Uzraudzibas dati ir javerté ipasi norikotai un pieredz&jusai
personai, kam ir vajadzigas zinasanas un pilnvaras korig&josu pasakumu veik3anai, ja tadi ir vajadzigi.

Novérojumus un mérjjumus var veikt pastavigi vai ar starplaikiem. Ja novérojumus vai meérjjumus neveic pastavigi, jano-
saka novérojumu vai mérjjumu biezums, kas laikus nodro$ina informaciju korigéjoso pasakumu veik$anai.

HACCP plana jaapraksta metodes, ka arT janorada novérojumu vai mérjjumu bieZums un uzskaites kartiba uzraudzibas
veikSanai kritiskaja kontrolpunkta:

— persona, kas veic uzraudzibu un parbaudi,
— laiks, kad uzraudziba un parbaude tiek veikta,
— kada veida uzraudziba un parbaude tiek veikta.

Uzraudzibas bieZumu nosaka, balstoties uz riska analizi, pieméram, atkariba no varbatibas, ka produkta gadisies apdrau-
d&jums, no razosanas apjoma, produkta izplatiSanas, iesp&jamajiem patérétajiem, to darbinieku skaita, kuri tiesi apstrada
produktu, utt.

Ar kritisko kontrolpunktu uzraudzibu saistita uzskaite japaraksta personai vai personam, kas veic uzraudzibu, un
uzskaites parbaude — par parbaudi atbildiga uznémuma darbiniekiem.
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8. Koriggjosie pasakumi (5. princips)

HACCP grupai ir ieprieks japlano korigéjosi pasakumi katra kritiskaja kontrolpunkta, lai tos nekavéjoties varétu veikt,
kad vien uzraudzibas dati liecina par novirzi no kritiskas robezas.

Sados koriggjosos pasakumos jaieklauj:
— attieciga norade par personu vai personam, kas atbildigas par korigéjosa pasakuma Istenosanu,
— to lidzeklu un pasakumu apraksts, kas vajadzigi novérotas novirzes korekcijai,

— pasakums vai pasakumi (dazkart, lai noskirtu no citiem koriggjosiem pasakumiem, $os pasakumus déve par “korekci-
jam”), kas javeic attieciba uz produktiem, kuru razo$ana notikusi laika, kad procesu nekontrolgja,

— pieraksti, kuros noradita visa vajadziga informacija par veiktajiem pasakumiem (pieméram, diena, laiks, pasakuma
veids, izpilditajs un turpmaka verifikacijas parbaude).

Ja koriggjosie pasakumi attieciba uz vienu un to pasu procediiru javeic atkartoti, uzraudzibas dati var liecinat, ka profi-
laktiskie pasakumi (priek$nosacijumu programmas vai to noturigums) vai process un ta kritiskie kontrolpunkti ir

japarskata.

9. Verifikacijas (un validacijas) procediiras (6. princips)

HACCP grupai ir janorada, kadas metodes un procediras jaizmanto, lai noteiktu, vai HACCP procediras darbojas
pareizi. Verifikacijas metodes var aptvert paraugu npem$anu un analizi izlases kartiba, padzilinatu analizi vai parbaudes
izvélétajos kritiskajos punktos, intensivaku starpproduktu un galaproduktu analizi, faktisko apstaklu izpéti glabasanas,
izplatiSanas un pardosanas laika un produkta faktiskas izmantosanas izpéti.

Verifikacija javeic pietickami biezi, lai parliecinatos, ka HACCP procediiras faktiski darbojas. Verifikacijas biezums ir
atkarigs no uznemejdarbibas veida (raZo$anas apjoma, darbinieku skaita, attiecigas partikas veida), uzraudzibas biezuma,
darbinieku precizitates, laika gaita atklato novirzu bieZuma un paredzamajiem apdraudgjumiem.

Verifikacijas procediiras var ietilpt:

— HACCP procediru un to uzskaites revizija,

— darbibu parbaude (personu atbilstiba),

— apstiprindjums, ka kritisko kontrolpunktu uzraudziba tiek istenota un uzturéta,

— novirzu un produktu izvietoSanas vietu parskatiSana, saistiba ar produktu veiktie korigéjosie pasakumi.

No verifikacijas biezuma loti atkarigs, cik daudz nakas veikt atkartotas parbaudes vai cik daudz ir atsaukumu, kas saistiti
ar gadijumiem, kur atklajas kritiskas robezas parsniedzoSa novirze. Verifikacija jaietver visi turpmak minétie elementi,
bet ne vienmer tie javeic vienlaikus:

— parbauda uzskaites pareizibu un novirzu analizi,

— parbauda personu, kura uzrauga ar apstradi, glabasanu un/vai parvadasanu saistitas darbibas,

— fiziski parbauda uzraugamo procesu,

— kalibré monitoringa izmantotos instrumentus.

Verifikacija baitu javeic citai personai, nevis tai, kas atbildiga par uzraudzibas un korigéjoso pasakumu veiksanu. Ja kon-
kretas verifikacijas darbibas nevar veikt uz vietas, verifikaciju uznémuma varda veic neatkarigi eksperti vai attiecigi kvali-
ficétas tresas puses.

Procesa sakuma vai grozijumu gadjjuma ir jaisteno validacijas pasakumi, kuros tiek vakti pieradijumi, kas apstiprina visu
HACCP plana elementu iedarbigumu. Sadi pieradijumi ir zinatniskas publikacijas, uznémuma laboratorija veikti testi,
prognozgjosa mikrobiologija utt., kas apliecina, ka noteiktas kritiskas robezvértibas, ja tas ievéro, patiesam nodrosina
paredzéto ietekmi uz apdraudéumu (nav pieauguma, samazinasanas utt.). Citi noradijumi un validacijas pasakumu pie-
méri minéti CAC/GL 69-2008.

Pieméri parmainam, kuru dé] biitu javeic parvalidacija, ir $adi:

— ir mainitas izejvielas, produkti vai apstrades apstakli (raZotnes izvietojums un vide, apstrades iekartas, tiriSanas un
dezinfekcijas programma),
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— iepakojuma, glabasanas vai izplati§anas nosacijumu grozijumi,
— parmainas patérina,
— sanemta jebkada informacija par jaunu apdraudéumu saistiba ar minéto produktu.

Attiecigos gadijumos péc $adas parskatiSanas jagroza paredzétas procediiras. Grozijumi pilnigi jaieklauj dokumentu un
uzskaites sistéma, lai nodrosinatu precizas jaunakas informacijas pieejamibu.

Validacija, verifikacija vai monitorings?

— Validacija: pirms procesa sakuma (vai mainiSanas) giti pieradijumi, kas apliecina, ka, pareizi Istenoti, izraudzitie kon-
trolpasakumi (priek$nosacijumu programmas, darbibas prieksnosacijumu programmas vai kritiskie kontrolpunkti) ir
iedarbigi un aizsarga sabiedribas veselibu, pieméram, pieradijumi, ka, glabasanas temperatiirai sasniedzot ierosinato
kritisko robezvértibu, ar pasakumu apkarotais apdraudgjums nepieaug lidz nepienemamam limenim.

— Monitorings: posma, kur pastavigi (reallaika) isteno kontrolpasakumu, tiek vakta informacija, pieméram, pastavigi
vai neregulari tiek uzraudzita glabasanas temperatiira.

— Verifikacija: periodiska darbiba, ko Isteno, lai paraditu, ka vélamais rezultats patie$am ir sasniegts, pieméram, parti-
kas parauga nemsana un testéSana, kura izverté, vai merkapdraudéjums ir konstatéjams zemaka limeni, neka pielau-
jams glabasana konkréta temperattira.

Piemeérs Nr. 1. Piena pasterizacija

— Validacija: pirms razoSanas pasakumiem: eksperimentali pierada, ka izvélétaja tehnologiskaja procesa piens
15 sekundes tiks karséts 72 °C temperatiira, tada veida iznicinot Coxiella burnetti. Var izmantot kalibrétas zondes,

veikt mikrobiologiskos testus un izvéléties prognozgjoso mikrobiologiju.

— Monitorings: razosanas pasakumu laika sistéma (laiks — temperatiira — spiediens — tilpuma caurlaide), kas uznému-
miem dos iespéju konstatét, ka procesa laika tiek sasniegta kritiska robeza (72 °C 15 sekundes).

— Verifikacija: noteikts skaits gada: periodiski galaprodukta mikrobiologiskie testi, pasterizétaja temperatiras regulara
parbaude ar kalibrétu zondi.

Piemérs Nr. 2. Zavétu desu fermentacija

— Validacija: pH, tdens aktivitate, laika/temperatiiras kombinacija kas saskana ar prognozgjoso modelésanu vai provo-
kacijas parbaudi nepielauj Listeria monocytogenes savairo$anos.

— Monitorings: fermentacijas laika: pH mérjjums, svara zudums, laikposms, temperatiira, mitrums fermentacijas telpa,
L. monocytogenes parauga nemsana fermentacijas vide.

— Verifikacija: L. monocytogenes parauga nemsanas plans galaprodukta.
Sk. ar dokumentu CAC/GL 69-2008 (').

10. Dokumenti un uzskaite (7. princips)

Efektivai un precizai uzskaitei ir batiska nozime HACCP procediru pieméroSana. HACCP procediras ir jadokumenté
HACCP plana un pastavigi japapildina ar informaciju par konstatéumiem. Dokumentiem un uzskaitei ir jaatbilst darbi-
bas veidam un apjomam, turklat ar tiem japietiek, lai ar to palidzibu uznémums varétu verificét HACCP procediiru
ievieSanu un uzturéSanu. Izsekojamibas noliikos un lai partikas aprité iesaistita uznéméja procediiras varétu regulari par-
skatit, ka ari lai kompetenta iestade varétu parbaudit HACCP procediiras, dokumenti un uzskaite ir jaglaba vel pietiekami
ilgi péc produkta glabasanas laika. Ka dalu no dokumentacijas var izmantot ekspertu izstradatus metodiskos noradiju-
mus par HACCP (pieméram, nozaru noradijumus par HACCP), ja vien $ie materiali atspogulo uzpémuma darbibas, kas
ipasi attiecas uz partikas apriti. Dokumenti japaraksta darbiniekam, kas uznémuma atbildigs par parskatisanu.

leteicama dokumentacija ietver:
— piemérotas priek$nosacijumu programmas, darba instrukcijas, standarta darbibas procediiras, kontroles instrukcijas,
— sagatavoSanas posmu aprakstu (pirms septiniem principiem),

— riska analizi,

(") http:/[ucfoodsafety.ucdavis.edu/files/172961.pdf
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— KKP (+/- darbibas prieksnosacijumu programmas) identificésanu,

— kritisko robeZzu noteiksanu,

— validacijas pasakumus,

— paredzamos korig&josos pasakumus,

— planoto uzraudzibas un verifikacijas pasakumu aprakstu (ko, kurs, kad),

— uzskaites formas,

— labojumus HACCP procediras,

— apliecino$us dokumentus (visparéjas norades, zinatniskos pieradijumus utt.).

Sistematisku, integrétu pieeju var Istenot, izmantojot darblapas HACCP plana izstradei, ka noradits dokumenta CAC/RCP
1-1969 pielikuma 3. shéma. Sakot no plismas diagrammas, katra apstrades posma ir aprakstiti iesp&jamie apdraude-
jumi, uzskaititi attiecigie kontrolpasakumi (priek$nosacijumu programmas), identificéti kritiskie kontrolpunkti (ja tas ir
atbilstigi, nemot véra riska analizi), ka arl noraditas to kritiskas robezas, uzraudzibas procediras, koriggjosie pasakumi
un pieejamie uzskaites dati.

Uzskaites piemeéri ir §adi:

— KKP uzraudzibas pasakumu rezultats,

— noverotas novirzes un veiktie koriggjosie pasakumi,
— verifikacijas pasakumu rezultats.

Uzskaites dati ir jaglaba attiecigu laika periodu. Sim periodam ir jabiit pietickami ilgam, lai trauksmes gadfjuma biitu
pieejama informacija, kuru var izsekot lidz pat attiecigajai partikai. Daziem partikas veidiem patérina diena ir zinama.
Pieméram, sabiedriskaja édinasana patérin$ notiek driz péc razosanas laika. Par partiku, kuras patérina diena nav skaidri
zinama, uzskaites dati jasaglaba sapratigi isu laika posmu péc partikas deriguma termina beigam. Uzskaites dati ir sva-
rigs instruments, kas kompetentajam iestadém dod iesp&ju verificét, cik pareizi darbojas partikas aprité iesaistita uzpé-
muma partikas nekaitiguma parvaldibas sistéma.

Vienkar$a uzskaites sistéma var bt rezultativa, un ar to var viegli iepazistinat darbiniekus. To var ieklaut esosajas darbi-
bas, un taja, pieméram, produktu temperatiiras registréSanai var izmantot jau eso$os dokumentus, pieméram, precu pie-
gades pavadzimes un kontrolsarakstus (sk. arT IIl pielikumu).

11.  ES vai valstu tiesibu aktos noteikto mikrobiologisko kritériju un robezvértibu nozime

Lai gan ES tiesibu aktos nav noteiktas kritiskas robezvertibas kritiskajos kontrolpunktos, HACCP procediru un citu par-
tikas higiénas kontrolpasakumu validacijai un verifikacijai, ka ari o kontrolpasakumu darbibas pareizibas verifikacijai
var izmantot mikrobiologiskos kritérijus (*). Attieciba uz noteiktu darbibu vai partikas veidu labas prakses noradijumos
var biit atsauce uz §im robezvértibam, un HACCP principiem pamatotu procediru var izstradat ta, lai nodrosinatu $o
robezvertibu ievérodanu.

(") Komisijas 2005. gada 15. novembra Regula (EK) Nr. 2073/2005 par partikas produktu mikrobiologiskajiem kritérijiem (OV L 338,
22.12.2005., 1. Ipp.).
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I1II PIELIKUMS

Elastigums, kas ES tiesibu aktos paredzéts attieciba uz atseviskiem partikas aprité iesaistitiem
uznémumiem

1. $a pielikuma mérkis

Sa pielikuma meérkis ir sniegt noradijumus par elastigumu partikas nekaitiguma parvaldibas sistémas ieviesana, tostarp
HACCP procediiru ievie$ana, jo ipasi:

— identificét tos partikas aprité iesaistitos uznémumus, uz kuriem bitu jaattiecina elastigums,
— izskaidrot jédzienu “vienkarSotas HACCP procediiras”,

— izskaidrot labas prakses noradijumu un visparéjo HACCP noradijumu nozimi, tostarp dokumentu nepiecieamibu,
un

— noteikt, cik liela méra uz HACCP attiecas elastigums.

2. Elastigums attieciba uz partikas nekaitiguma parvaldibas sistemu

Elastigums partikas nekaitiguma parvaldibas sistéma nepiecieSams, lai nodrosinatu, ka kontrolpasakumi ir samérigi attie-
ciba pret uznémuma veidu un lielumu. Sads elastigums jaizmanto, balstoties uz riska analizi, un to vislabak var panakt,
Istenojot integrétu pieeju, kura nem véra prieksnosacijumu programmas un HACCP procediiras veiktos sakotngjos pasa-
kumus (riska analize). Proti, izanalizgjot riskus ar (pus)kvantitativu riska novértgjuma sistemu, iegtitais rezultats var bat
tads, ka ir pamats izmantot kontroli, kura ir tikai priek$§nosacijumu programmas (nekadi KKP nav noteikti), vai arf ka ir
noteikti Joti nedaudzi faktiski kritiskie kontrolpunkti, kas jauzrauga un janovérté HACCP procediiras.

Nevélesanos pilna apjoma vai dalgji izstradat partikas nekaitiguma parvaldibas sistému var novérst, nelietojot mazajiem
partikas aprité iesaistitajiem uznéméjiem griti saprotamu valodu, jo ipasi nacionalas vai visparigas vadlinijas. Tatad par
savdabigu elastigumu var uzskatit vairiSanos no Zargona.

Elastiguma galvenais uzdevums nav samazinat kritisko kontrolpunktu skaitu, un tas nedrikstétu apdraudét partikas
nekaitigumu.

Dokumenta 5. papildinajuma sniegts kopsavilkums, kura minéti elastiguma pieméri attieciba uz priek$nosacijumu prog-
rammam un HACCP procedaram.

3. Elastigums priek$nosacijumu programmu istenosana

Priek$nosacijumu programmas ir jaisteno visiem partikas aprit€ iesaistitajiem uznéméjiem. Lielaka dala priek$nosacijumu
programmu ir minéta Regulas (EK) Nr. 852/2004 I un II pielikuma, savukart papildu priek$nosacijumu programmas
dzivnieku izcelsmes partikai ir izklastitas Regula (EK) Nr. 853/2004. Batiba Regulas (EK) Nr. 852/2004 I un II pielikuma
minétas prasibas ir aprakstitas salidzinosi visparigi, jo tas ir japieméro visas (turklat loti dazadas) partikas razosanas
nozarés. Tapéc praksé tas automatiski ir jaisteno elastigi. Nedrikst pienemt, ka visas $32 dokumenta I pielikuma detalizéti
aprakstitas priek§nosacijumu programmas attiecas uz visiem uznémumiem. Katrs gadijums ir janoverté atseviski, nosa-
kot, kadas priek$nosacijumu programmas sameérigi atbilst attieciga veida un lieluma uzpémumam.

Partikas higiénas noteikumos ir ietverti vairaki elastiguma noteikumi, kas galvenokart paredzéti, lai atvieglotu prieksno-
sacfjumu programmu IstenoSanu mazos uzpémumos:

a) Regulas (EK) Nr. 852/2004 I pielikuma izklastitas priek$nosacijumu programmas primarajai raZo$anai un ar to saisti-
tajam darbibam ir visparigakas par tam, kas II pielikuma noraditas citiem partikas aprité iesaistitajiem uznémeéjiem;

b) Regulas (EK) Nr. 852/2004 II pielikuma ir izklastitas vienkarSotas visparigas un specifiskas prasibas attieciba uz par-
vietojamam un/vai pagaidu telpam, telpam, kuras galvenokart izmanto ka privatmajas, bet kuras regulari tiek gata-
vota partika laiSanai tirgdi, un tirdzniecibas automatiem (II pielikuma III nodala);

¢) Regulas (EK) Nr. 852/2004 pieméro$anas joma (1. pants) neattiecas, piemeéram, uz tadu pamatproduktu piegadi, ko
galapatérétajam vai viet§jam mazumtirdzniecibas uznémumam, kas tiesi piegada galapatérétajam, nelielos daudzumos
tiesi piegada razotajs;
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d) Regulas (EK) Nr. 853/2004 pieméroSanas joma (1. pants) neattiecas, pieméram, uz tieSu piegadi, ja razotajs mazos
daudzumos piegada tadu putnu un zakveidigo galu, kas nokauti saimnieciba, galapatérétajam vai viet€jam mazum-
tirdzniecibas uznémumam, kurs $adu galu ka svaigu galu tiesi piegada galapatérétajam;

) Regula (EK) Nr. 853/2004 (1. panta 5. punkts) neattiecas uz lielako dalu mazumtirgotaju;

f) mazumtirdznieciba fasétas partikas sapemsanas kontrolé drikst parbaudit tikai to, vai iepakojums un temperatiira
transportéSanas laika ir bijusi pareizi, savukart lielas apstrades ripnicas sanemsanas kontrole bitu japapildina ar

regularu paraugu nemsanu un testé$anu;

g) mazos galas veikalos tiriSana un dezinfekcija var bt atbilstosa labai higiénas praksei virtuve, savukart lielas lopkautu-
veés varétu bt nepiecieSami specializétu aréju uznémumu pakalpojumi;

h) Gdens kontroli var neveikt, ja tiek izmantots komunala Gidensvada piegadats dzeramais tidens, bet — ja Gdens ieguvei
izmanto uznémums izmanto savu avotu vai ja tidens tiek parstradats (recikléts) — javeic padzilinata kontrole;

i) apkalpojot klientus mazumtirdznieciba, var veikt veikala plauktu temperatiras vizualu verifikaciju, savukart lielakas
dzesesanas iekartas ir jaieriko automatiska uzskaites un trauksmes ierice;

j) iespégja prieksnosacijumu programmas pielagot saskana ar Regulas (EK) Nr. 853/2004 10. panta 4. punktu:
i) paveért iespéju joprojam izmantot tradicionalas metodes;

ii) pielagoties tadu partikas aprité iesaistito uznéméju vajadzibam, kas atrodas regionos, kuros ir pasi geografiski
skersli (pieméram, attali regioni, kalnu apvidus, attalas mazas salas utt.);

iii) jebkura uzpémuma programmas pielagot attieciba uz konstrukciju, izvietojumu un iekartam.
Informacija par elastigumu ir atrodama ari specialos noradijumos:

— Komisijas dienestu darba dokumenta par to, ka skaidrot atseviskus partikas higiénas dokumentu paketé paredzétos
elastiguma noteikumus — Metodiski noradijumi kompetentajam iestadém:

http:/[ec.europa.eu/food/food [biosafety/hygienelegislation/docs/faq_all_public_lv.pdf

— Komisijas dienestu darba dokumenta par to, ka skaidrot atseviskus partikas higiénas dokumentu paketé paredzétos
elastiguma noteikumus — Biezi uzdotie jautajumi — Metodiski noradijumi partikas uznémumiem:

http://ec.europa.cuffood/food/biosafety/hygienelegislation/docs/faq_all_business_lv.pdf

Mazajiem uzpémumiem §is prasibas var bit vieglak izpildit, ja tie izmanto visparéjus nozaru noradijumus par prieksno-
sacljumu programmam, nevis priek§nosacijuma programmu aprakstus izstrada pasi.

Priek$nosacijumu programmas galvenokart izmanto juridisko prasibu izpildei, tatad elastigumu varétu attiecinat uz gla-
batajiem dokumentiem un uzskaites datiem, bet nekada zina ne uz priek$nosacijumu programmu mérkiem.

4. Elastigums HACCP principu isteno$ana

4.1.  Pamatinformacija

Regulas (EK) Nr. 852/2004 5. panta noteikts, ka partikas aprité iesaistitie uznémeji ievies, isteno un saglaba uz HACCP
principiem pamatotu pastavigu procediiru.

Si koncepcija lauj HACCP principus Tstenot ar vajadzigo elastigumu.

Regula (EK) Nr. 852/2004 galvenie aspekti vienkarSotas procediiras, kuru pamata ir HACCP principi, ir $adi:

a) regulas 15. apsvérums, kura ir teikts:

“HACCP prasibas janem véra Partikas kodeksa ietvertie principi. Prasibam jabat pietiekami elastigam, lai tas varétu
piemeérot jebkados apstaklos, arT mazajiem uzpémumiem. Jo Ipasi ir jaatzist, ka attiecigos partikas uznémumos nav
iespgjams identificét kritiskos kontrolpunktus un daZos gadjjumos laba higiénas prakse var aizstat kritisko kon-
trolpunktu uzraudzibu. Ari prasiba izveidot “kritisko robezu” nenozimé, ka vienmér nepiecieSams noteikt skaitlisku
robezvértibu. Turklat prasibai saglabat dokumentaciju jabat elastigai, lai nevajadzigi neapgritinatu loti mazus

uzpémumus.”;


http://ec.europa.eu/food/food/biosafety/hygienelegislation/docs/faq_all_public_lv.pdf
http://ec.europa.eu/food/food/biosafety/hygienelegislation/docs/faq_all_business_lv.pdf
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b) regulas 5. panta 1. punkta noteikums, kas neparprotami norada, ka HACCP principiem ir jabiit procediiras pamata;

¢) regulas 5. panta 2. punkta g) apak$punkts par to, ka ievieSamiem dokumentiem un uzskaitei jaatbilst partikas uzneé-
mumu veidam un lielumam;

d) regulas 5. panta 5. punkts, kas dod iesp&ju veikt pasakumus, kas noteiktiem partikas aprité iesaistitiem uznéméjiem
atvieglotu HACCP prasibu isteno$anu. Sie pasakumi ietver noradijumu izmantoSanu par tadu procediiru pieméro-
$anu, kuru pamata ir HACCP principi.

Regulas (EK) Nr. 852/2004 5. panta 2. punkta g) apak$punkts identificé divus galvenos kritérijus, péc kuriem nosaka,
vai partikas aprité iesaistits uzpémeéjs ir tiesigs uz elastigumu attieciba uz HACCP procediiramy; Sie kritériji ir uznémuma
veids un lielums.

a) Uz kritériju “veids” balstas uz riska analizi balstita pieeja, un $is veids bis atkarigs no partikas aprité iesaistita uzpé-
méja darbibas, pieméram:

— wvai ta ir apstrade, iepakosana utt. vai tikai fasétas partikas glabasana,

— vai nosléguma ir apdraudéjuma samazinasanas|likvidésanas posms (pieméram, pasterizacija),

— vai ta ir dzivnieku izcelsmes partika (joprojam izraisa vairak partikas izraisitu saslimsanu uzliesmojumu),
— vai pastav ar izejmaterialiem/sastavdalam saistits apdraudéjums,

— vai apstradé/glabasana ir jaievéro temperatiiras prasibas,

Riska novértésana bitiska nozime ir apdraudéjuma analizei.

b) Kritérijs “lielums” (raZo3anas apjoms, caurlaide utt) maziem uznémumiem ir saistits ar samérigumu, un to galveno-
kart atspogulo administrativa sloga samazinajums (vispargju noradijjumu izmanto$ana, dokumentacijas apmers,
uzskaites dati utt.).

Lai gan uz konkrétiem partikas aprité iesaistitiem uznémgjiem (pieméram, mazumtirgotajiem) var attiekties abi elasti-
guma kritériji, tie tomeér jaskata atseviski.

4.2, Kas ir vienkarSotas HACCP procediiras

Septini HACCP principi veido praktisku modeli pastavigai nopietnu apdraudéumu noteikSanai un kontrolei. Tatad, ja
uzdevumu var izpildit ar lidzvertigiem lidzekliem, kas vienkarSoti, bet efektivi aizstaj dazus no Siem septiniem princi-
piem, Regulas (EK) Nr. 852/2004 5. panta 1. punkta noteiktais pienakums uzskatams par izpilditu.

Regulas (EK) Nr. 852/2004 15. apsvéruma neparprotami atzits, ka ne visos gadijumos ir iesp&jams identificét kritiskos
kontrolpunktus. Tada gadijuma HACCP procediiras pieméro, nemot véra tikai pirmo principu, pieméram, apdraudéjuma
analizi, kas vajadziga, lai, balstoties uz riska analizi, pamatotu, kapéc kritisko kontrolpunktu noteik§anu nevajag apsvert,
un pieraditu, ka apdraudéjumus var pietiekami kontrolét ar priek$nosacijumu programmam.

Ja kritiskos kontrolpunktus identificeé mazos uznémumos, samérigums attieciba uz administrativo slogu turklat attaisno
vienkarsoto pieeju, ko Isteno, lai izpilditu par&jos HACCP principus.

Lidzigus produktus var grupét tadu procediru isteno$anai, kuru pamata ir HACCP principi.

Attieciga gadijuma eksporta vai klientu specifikaciju sakara jebkur$ partikas aprité iesaistitais uznéméjs var izmantot un
visa pilniba istenot HACCP procediiras un sanemt attiecigu sertifikatu, pat ja tie batu tiesigi uz elastigaku pieeju, ka
aprakstits $aja dokumenta.

4.3.  Visparigi noradijumi par tadu procediiru istenosanu, kuru pamata ir HACCP principi

Ir izstradati visparigi HACCP noradijumi, kuri pievér§as visiem principiem, kas jaievéro, apzinot kritiskos
kontrolpunktus.

Visparigos noradijumos varétu iepazities ar apdraudéjumiem un kontrolpasakumiem, kas noteiktiem partikas uznému-
miem ir kopigi, un ar to palidzibu vaditaji vai HACCP grupa varétu vieglak izstradat uz vispargjas riska analizes balstitas
partikas nekaitiguma procediiras vai metodes, ka ari attiecigu uzskaiti.

Partikas aprité iesaistitajiem uznémeéjiem tomér jazina, ka var biit arf citi apdraudéumi, pieméram, tadi, kas ir saistiti ar
vinu uzpémuma telpu planojumu vai izmantoto procesu, un ka visparigos HACCP noradijumos tadus apdraudéumus
nevar paredzét. Ja izmanto visparigus HACCP noradijumus, partikas aprité iesaistitajiem uzpéméjiem ir japarliecinas, ka
noradijumi aptver visas uznémuma veiktas darbibas. Ja ta nav, attieciba uz papildu darbibam partikas aprité iesaistitajam
uzpéméjam HACCP procediiras jaizstrada pagam.
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Visparigus HACCP noradijumus izmantot varétu but lietderigi nozarés, kuru uznémumos ir daudz kopiga vai kuras
razoSanas process ir linears un iss un kuras apdraudéumu esiba ir labi zinama, pieméram:

— kautuveés, uznémumos, kas darbojas ar zvejniecibas produktiem, piena produktu uznémumos utt.,

— uzpémumos, kur izmanto partikas apstrades standartprocediiras, pieméram, partikas konservésanu, skidras partikas
pasterizaciju, partikas sasaldésanu/atro sasaldésanu utt.

Jo ipasi mazumtirdzniecibas nozaré darbibas ar partiku biezi vien notiek saskana ar labi zinamam procediram, kas
ietilpst darbinieku parastaja profesionalaja apmaciba. Pieméri:

— restoranos, tostarp partikas aprites vietas transporta lidzeklos, pieméram, uz kugiem,

— partikas piegades nozarés, kas no centralas iestades izsiita sagatavotu partiku,

— maizes un konditorejas izstradajumu nozarg,

— mazumtirdzniecibas veikalos, ieskaitot galas veikalus.

Ja iesp&jams izmantot elastigumu, visparigu HACCP noradijumu satura ir jaievéro 4.4. iedalas ieteikumi.

4.4.  Elastigums attieciba uz priekSdarbiem un HACCP principiem
4.4.1. Prieksdarbi

Mazos uzpémumos ar HACCP | partikas nekaitiguma parvaldibas sistému saistitas darbibas var veikt viena persona,
kurai (islaicigi vai regulari) palidz argji eksperti. Ja piesaista aréjus ekspertus, ir svarigi nodrosinat, ka partikas nekaiti-
guma parvaldibas sistéma pietiekama apmeéra ir pasa partikas uznémuma ipa§uma. Ja partikas aprité iesaistitie uznémeéji
rikojas $adi, tiem japarliecinas, ka tie parzina sistémas darbibu un to, kada veida o sistému pieméro uznémumam, un
ka to darbinieki ir attiecigi maciti, lai nodro$inatu efektivu istenoSanu.

Ja apstrade vai citas razoSanas darbibas (pieméram, grieSana, ietiSana) netiek veiktas, produkta apraksta var sniegt tikai
markéuma minéto informaciju (fasétai partikai) vai uzticamas vietnés iegiitu citu informaciju par partiku. Ja vien partika
nav paredzéta konkrétiem patérétajiem (piemeéram, zidainu partika), var uzskatit, ka ta paredzéta plasakai sabiedribai.

NepiecieSamas plismas diagrammas sareZgitibu nosaka, nemot véra uznémuma veidu, proti, atseviskos uzpémumos §
diagramma var bt loti vienkarsa.

4.4.2. Riska analize un kritisko kontrolpunktu noteik3ana

Ir aprakstitas vairakas vienkarSotas metodes riska analizes veikSanai un iesp&amo kritisko kontrolpunktu noteiksanai,
pieméram, vienkar$otas lémumu pienemSanas shémas un puskvantitativas riska novértésanas metodes. Sk. piemérus
2. un 3. papildinajuma.

Atseviskos gadijumos sakara ar partikas uznémuma veidu, ka arf sakara ar partiku, ar ko $ads uznémums strada, (vispa-
r&ja) apdraudgjuma analize var liecinat, ka neviens loti batisks apdraudéjums nav identificéts, tapéc kritiskie kontrolpun-
kti nav nepieciesami. $ada gadijuma visus partikas apdraudéjumus var kontrolgt, istenojot tikai prieksnosacijumu prog-
rammas vai turklat izmantojot atseviskas darbibas priek$nosacijumu programmas. Tomér jauzsver, ka elastigums attie-
ciba uz risku analizi nav tiesi saistits ar uznémuma lielumu un pat maziem uznémumiem to nevar izmantot, pieméram:

— ja apstrades metode ir tada, kur Joti varbatiga ir nesekmiga istenosana, pieméram, konservésana, vakuumiepakosana,
— ja partika tiek razota mazaizsargatam patérétaju grupam,
— ja javeic alergénu kontrole produktiem, kas izsludinati par bezalergénu produktiem.

Konkrétam tadu partikas uznémumu kategorijam, kuru darbibas ar partiku ir identiskas, standartizétas un ierobeZotas
(pieméram, mazumtirdzniecibas veikalos), apdraudéjumus, kas jakontrole, var noteikt jau ieprieks. Tapéc noradjjumus
par §adiem apdraudéjumiem un to kontroli var ieklaut visparéjos HACCP noradijumos vai tikai visparéja riska analize.
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Atseviskos gadfjumos sakara ar partikas uznémuma veidu, ka ar sakard ar partiku, ar ko 3ads uzpémums strada,
apdraudgjuma analize var liecinat, ka loti batiski apdraudéjumi nepastav, turklat nav kontrolpasakumu, ko varétu kvalifi-
cét par kritiskiem kontrolpunktiem. Sados gadijumos kontrolpasakumi ir darbibas priek$nosacijumu programmas.

Mazos uzpémumos var biit pietickami, ja HACCP plana ieklautaja riska analizé praktiski un vienkarsi apraksta apdraudé-
jumu kontroles metodi, neiedzilinoties apdraudéumu veida noskaidro§ana. Tomér $ada analizé ir jaskata visi nopietnie
apdraud&jumi uzpémuma un taja skaidri jadefiné gan procediiras $o apdraud&umu kontrolésanai, gan koriggjosais pasa-
kums, kas Istenojams problému gadijuma.

4.4.3. Kritiskas robezvértibas

Kritiskajos kontrolpunktos kritiskas robezvértibas var noteikt, pamatojoties uz:
— pieredzi (paraugpraksi),

— starptautiskajiem dokumentiem par vairakam darbibam, pieméram, partikas konservésanu, skidrumu pasterizaciju
utt., kuram ir noteikti starptautiskie standarti (Partikas kodekss); var noteikt arf kritiskas robezveértibas,

— labas prakses noradijumiem konkrétaja jautajuma,
— zinatniskajam publikacijam,
— ES tiesibu aktiem, Eiropas Partikas nekaitiguma iestades (EFSA) atzinumiem.

Prasiba kritiska kontrolpunkta noteikt kritisko robezvértibu ne vienmeér nozime, ka janosaka skaitliska vértiba. Tas jo
Ipasi attiecas uz gadjjumiem, kur uzraudzibas procediru pamata ir, pieméram, vizuala novéro$ana:

— kautkermenu fekala kontaminacija kautuve,
— Skidras partikas vari§anas temperatira,
— partikas fizisko Ipasibu maina apstrades procesa (pieméram, partiku apstradajot termiski).

4.4.4. Monitoringa procediras

Monitoringa neietilpst tikai mériSana. BieZi vien monitorings var bat vienkarsa procediira, kad, pieméram:
— regulari vizuali parbauda dzesé$anas/saldésanas/karsésanas iekartu temperatiiru ar termometru,

— ja attieciga kauSanas procesa dala ir noteikta par kritisko kontrolpunktu kautkermena kontaminacijas novérsanai,
vizuala novéro$ana parbauda, vai kauSana ir pareizi nonemta ada,

— vizuala novérosana parliecinas, ka partikas izstradajumam, kas ir paklauts kadai noteiktai termiskai apstradei, ir
pareizas fizikalas ipasibas, kuras atspogulo attiecigo termiskas apstrades limeni (pieméram, variSanos vai partikas
karstu tvaicéSanu visa procesa).

Monitorings javeic tik biezi, cik nepiecie$ams, lai nodrosinatu, ka pastavigi tiek sasniegtas kritiskas robezvértibas un
mérkvértibas. Tai jaapstiprina, ka kritiska robezvertiba vai mérkvértiba netiek parsniegti. Monitoringa biezumu nosaka,
nemot vera kritiska kontrolpunkta veidu. Dazos gadijumos kritiska kontrolpunkta monitoringu var veikt ar starplaikiem,
pieméram, ja péc ilgaka laikposma, kura noveroti labi rezultati, monitoringa bieZumu samazina.

Var izmantot apstrades standartprocediiras:

— Noteiktas partikas standartapstradi, pieméram, noteiktas termiskas apstrades darbibas, calu cepanu utt., dazreiz var
veikt ar kalibrétu standartaprikojumu. Ja veic standartdarbibas, tads aprikojums lauj ievérot pareizu laika/temperati-
ras kombinaciju. Tadgjadi, ja nodrosina aprikojuma pareizu darbibu, ievéro pareizo laika/temperatiiras kombinaciju
un veic $aja nolika nepiecieSamo kontroli (vajadzibas gadjjuma isteno koriggjosu pasakumu), produkta termiskas
apstrades temperatiira nav sistematiski jameéra.

— Restoranos partiku gatavo saskana ar visparatzitam édiena gatavosanas procedaram. Tas nozimé, ka, ievérojot vispa-
ratzitas procediiras, nav javeic sistematiski mérjjumi (pieméram, partikas temperatiiras mérfjumi).
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4.4.5. Verifikacijas un validacijas procediiras

Daudzos gadijumos verifikacija var biit vienkarSa procedirra, ar kuru var parbaudit, vai monitorings, pieméram,
4.4.4. iedala aprakstitais monitorings, tiek veikts pareizi, lai nodroinatu nepiecie$amo partikas nekaitiguma limeni.

Vienkarsas verifikacijas procediiras var ietilpt:
— fiziska monitoringa parbaude,

— fiziska monitoringa datu parbaude, arT korigéjoso pasakumu parbaude, ja ir registréta neatbilstiba vai informacija par
izpémumu.

Visparigos HACCP noradijumos ir jaicklauj nepiecieSamo verifikacijas procediiru pieméri un, ja tiek izmantoti standarta
procesi, ir javalidé ari izraudzitie kontrolpasakumi attieciba uz apdraudgjumiem, pret kuriem pasakums vérsts. Partikas
aprité iesaistita uznéméja HACCP plana un ta darbibas validacija galveno uzmanibu var pievérst paraugu nemsanai un
partikas testé§anai nolika noveértét to apdraudéjumu klatbitni, pret kuriem pasakuma veérsas.

4.4.6. Dokumenti un uzskaite

Si iedala attiecas tikai uz dokumentiem, kas saistiti ar HACCP, bet neattiecas uz citiem dokumentiem par tadiem jautaju-
miem ka krajumu parvaldiba, izsekojamiba utt.

Seit minétie pieméri ir apliikojami saskana ar Regulas (EK) Nr. 852/2004 5. panta 2. punkta g) apakSpunktu, kura teikts,
ka atbilstosi procedtiram, kuru pamata ir HACCP principi, dokumentiem un uzskaitei jaatbilst partikas uznémuma vei-
dam un lielumam.

NepiecieSamibai veikt ar HACCP saistitu uzskaiti parasti ir jabit lidzsvarotai, un to var attiecinat tikai uz jautajumiem,
kas svarigi attieciba uz partikas nekaitigumu. Svarigi nemt véra, ka uzskaite ir nepiecie$ama, tomér ta nav pasmerkis.

Ar HACCP saistitie dokumenti aptver:

— dokumentus par noteiktam partikas uznémumam atbilstosam procediiram, kuru pamata ir HACCP principi,
— uzskaiti par veiktajiem mérfjumiem un analizi.

Nemot véra ieprieks minéto, var izmantot turpmak mingétas visparigas vadlinijas.

— Ja ir pieejami vispargji noradijumi par HACCP, individualu dokumentaciju par HACCP procediiram var aizstat ar
dokumentiem par apdraud&juma analizi, kritisko kontrolpunktu noteik$anu, kritisko robezu noteik$anu, iespéjamiem
partikas nekaitiguma parvaldibas sistémas grozijumiem un validicijas pasakumu Istenosanu. Sados noradfjumos
varétu arl skaidri noteikt, kados gadijumos ir vajadziga uzskaite un cik ilgu laiku ta jaglaba.

— Ja monitoringu veic ar vizualu novérosanu, var apsvért, vai uzskaiti neveikt tikai par konstatéto neatbilstibu mériju-
miem (pieméram, ja aprikojums neuztur vajadzigo temperatiiru).

— Batiba svarigak ir efektivi veikt monitoringu, nevis git uzskaites datus par $o monitoringu. Tapéc elastigumu attie-
ciba uz uzskaiti varétu pienemt vieglak neka elastigumu attieciba uz pasu monitoringu (pieméram, ta biezumu).

— Proti, maziem uznémumiem ir batiskak uzturét pareizo temperatiiru, nevis veikt faktisku tas uzskaiti.

— Neatbilstibu uzskaité ir janorada ari veiktais korigéjosais pasakums. Sados gadijumos piemérots uzskaites veids
varétu but dienasgramata vai kontrolsaraksts. Partikas aprité iesaistitie uznéméji savas darbibas attieciba uz kon-
trolpunktu var aprakstit ar vienkar§u atzimi attiecigaja lodzina vai par savu ricibu informét detalizetak, aizpildot
brivos laukus. Ikdienas uzskaites pamata ir sakuma un nosléguma parbauZzu apstiprinasana ar attiecigu atzimi un
parakstu, kas apstiprina, ka tiek Istenotas drosas metodes. Ja izvélas lodzinu atziméSanas metodi, izvérstak papildus
uzskaita tikai problémas vai procediiru grozijumus (t. i, zino par izpémumu).

— leintereséto personu organizacijam vai kompetentajam iestadém ir janodrosina (visparigi) modeli attieciba uz auto-
matiskas kontroles dokumentiem. Tiem jabiit viegli lietojamiem, saprotamiem un vienkarsi istenojamiem.

— Lai x reizes nedéla parskatitu metodes, ir jaaizpilda tikai kontrolsaraksts, kura noraditi pasakumi un iesp&ama
ietekme uz dro$am metodém.



C278)24 Eiropas Savienibas Oficialais Véstnesis 30.7.2016.

1. papildingjums
Glosarijs

Kritiskais kontrolpunkts (KKP): posms, kura var veikt kontroli un kur§ ir nepieciesams, lai novérstu vai likvidétu
draudus partikas nekaitigumam vai tos samazinatu lidz pienemamam [imenim (). Kritiskie kontrolpunkti mikrobiolo-
gisko apdraudéjumu kontroléSanai parasti ir temperatiiras prasibas, pieméram, glabasanas vai transportéSanas tempera-
tira, noteikumi attieciba uz laiku/temperatiiru apdraudéuma mazinasanai vai likvidéSanai (pieméram, pasterizacija). Citi
kritiskie kontrolpunkti var bat $adi: parbaudit, ka iepakojumi ir tiri un nebojati, fiziskus apdraudéjumus noteikt ar sija-
anu vai ar metala detektoru, vai attieciba uz cepamellu kimiska procesa raditu kontaminantu nepielausanai parbaudit
laiku/temperatiiru.

Kritiska robezvertiba: kritérijs, kas noskir pienemamo no nepienemama. lepriek§ minétajos KKP piemeros kritiska
robezvertiba ir attiecigi maksimala temperatiira (glabasana un transports), minimala temperatiira (apdraudéjuma samazi-
nasanajlikvidésana) un kontaminacijas vai bojajuma konstatacija.

Partikas nekaitiguma parvaldibas (vai kontroles) sistéma: darbibu kopums, ko veido priek$nosacijumu programmas,
kuras isteno ka profilaktiskus kontrolpasakumus, izsekojamiba, atsauk3ana un sazina, kuru isteno ka sagatavotibu, un
HACCP plans, kura kritiskie kontrolpunkti un/vai darbibas priek$nosacijumu programmas ir razosanas procesa kon-
trolpasakumi. Sk. 1. attelu. Partikas nekaitiguma parvaldibas sistéma kontrolpasakumi un apliecinajuma pasakumi ir
apvienoti. Apliecindjuma pasakumus Isteno, lai pieraditu, ka kontrolpasakumi funkcioné pareizi; tie ir, pieméram, valida-
cija un verifikacija, dokumentacija un uzskaite.

LHP (laba higiénas prakse), LRP (laba raZosanas prakse): profilaktisku pasakumu pakete un noteikumi, kas izstradati,
lai nodrosinatu sarazotas partikas nekaitigumu. LHP vairak uzsver nepiecieSamibu ievérot higienu, LRP akcenté pareizu
darba metodiku. Lielaka dala priek$nosacijumu programmu (visas I pielikuma minétas) ir LHP vai LRP. Dazreiz LHP un
LRP nenoskir un visus profilaktiskos pasakumus sauc par “LRP”.

Apdraudéjums: tads biologisks (pieméram, Salmonella), kimisks (pieméram, dioksins, alergéns) vai fizisks (pieméram,
cieti, asi sveskermeni — stikla gabali, metala gabali) agents partika vai bariba vai tads partikas vai baribas stavoklis, kas
potenciali var izraisit negativu ietekmi uz veselibu (3).

HACCP procediiras vai HACCP: procediiras, kuru pamata ir riska analizes un kritisko kontrolpunktu noteiksanas
(HACCP) principi, t. i., automatiska kontroles sistéma, kura identifice, novérté un kontrolé apdraudéjumus, kam saskana
ar HACCP principiem ir btiska nozime partikas nekaitiguma joma.

HACCP plans: dokuments, iespéjams elektronisks, kura pilnigi apraksta HACCP procediiras. Sakotngjo HACCP planu
atjaunina, ja tiek veiktas izmainas raZo$ana, un tas ir japapildina ar datiem, kuri iegati, Istenojot monitoringu un verifi-
kaciju, ka ari veiktajos koriggjosajos pasakumos.

Monitorings: planota kontrolparametru novérojumu vai mérjjumu seciba, ko veic reallaika, lai novertétu, vai kritiskais
kontrolpunkts tiek kontroléts (). Attieciba uz sniegtajiem piemeériem $ada riciba ir regulara (vai automatiskam sistémam
pastaviga) temperatiiras mérisana un kontaminacijas un bojajumu novérosana.

Priek$nosacijumu programma vai programmas (PNP): profilakses pasakumi un noteikumi, kas jaizpilda, pirms tiek
istenota HACCP, ka ari tas istenoSanas laika, un kas ir batiski partikas nekaitiguma nodrosinasanai. NepiecieSamas
priek$nosacijumu programmas ir atkarigas no partikas kédes segmenta, kura konkréta nozare darbojas, ka ari no noza-
res veida. Lidzveértigi termini ir, pieméram, laba lauksaimniecibas prakse (LLP), laba veterinara prakse (LVP), laba razosa-
nas prakse (LRP), laba higiénas prakse (LHP), laba gatavoSanas prakse (LGP), laba izplatiSanas prakse (LIP) un laba
tirdzniecibas prakse (LTP). DaZzreiz uzskata, ka priek$nosacijumu programmas ietilpst ari procediras, ko isteno, lai
nodrosinatu partikas izsekojamibu un atsaukSanu neatbilstibas gadjjuma. Partikas kodeksa standarta priek$nosacijumu
programmas sauc par “labas prakses kodeksiem”.

Risks: apdraudéjuma rezultata raditds negativas ietekmes uz veselibu varbiitiguma un minétas ietekmes nopietnibas
funkcija ().

() CAC/RCP 1-1969, Rev. 2003.
(%) Regulas (EK) Nr. 178/2002 3. panta 14. punkts.
(*) Regulas (EK) Nr. 178/2002 3. panta 9. punkts.
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Validacija: tadu pieradijumu iegtiSana, kas apliecina, ka ar kontrolpasakumiem vai to kombinaciju, ja tos pareizi Isteno,
apdraudgjumu var kontrolét, sasniedzot konkrétu rezultatu. Grozijumu gadjjuma var biit nepiecieSama parvalidacija.
Detalizéti pieméri atrodami dokumenta CAC/GL 69-2008.

Verifikacija: metozu, procediiru, testu un citu vért§jumu pieméroSana papildus monitoringam, lai tadéjadi noteiktu
atbilstbu HACCP procedaram (!). Verifikaciju veic periodiski, lai apliecinatu, ka HACCP sistéma darbojas, ka planots.
Verifikacijai nepiecieSamu ievades datu piemeéri var bat $adi:

— visparigi: kritisko kontrolpunktu monitoringa datu verifikacija (biezums, rezultatu mériSanas iznakums laika gaita),

— konkréti: paraugu nemsana un analize, ko var veikt, lai atspogulotu ieviestas HACCP sistémas efektivitati,

— glabasanas un transporté$anas temperatiira: atbilstiba procesa higiénas kritérijiem, kas noteikti attieciba uz ptusanas
baktérijam, pieméram, aerobo mikroorganismu skaitu,

— laiks/temperatiira apdraudéjumu samazinaSanai/likvideanai: attiecigo patogénu parbaude termiski apstradatos parti-
kas produktos, piemeéram, Listeria, Salmonella utt. neesiba,

— bojati iepakojumi: tests, kura parbauda, vai produkta nav konstatéjama visvarbiitigaka bakteriala vai kimiska konta-
minacija, ar kuru tas var bt saskaries, ja iepakojums bijis bojats,

— skatit citus piemérus kodeksa dokumenta CAC/GL 69-2008.

() Pielagots no CAC/RCP 1-1969, Rev. 2003.
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2. papildingjums
Riska analizes piemérs — (puskvantitativa) riska novért&juma procediira

(Pamatojoties uz FAO[PVO Risk characterisation of microbiological hazards in food () (Mikrobiologisko apdraudéjumu riska
raksturojums partikd) un Quality management systems in the food industry () (Kvalitates parvaldibas sistémas partikas
nozarg).)

Riska [imeni nosaka, nemot véra apdraudéuma nopietnibu vai ietekmi attieciba pret iesp&jamibu, ka $ads apdraudéjums
var rasties galaprodukta, ja apsvertie (specifiskie) kontrolpasakumi netiek istenoti vai nav sekmigi, nemot véra nakamos
procesa posmus, kur ir iespéjams likvidét apdraudgjumu vai samazinat to lidz pielaujamam limenim, un pemot véra jau
pareizi Istenotas nepiecie$amas priek§nosacjjumu programmas.

P = varbatiba = varbitiba, ka $ads apdraudgjums rodas galaprodukta, ja apsveértie specifiskie kontrolpasakumi netiek
istenoti vai nav sekmigi, nemot véra nakamos procesa posmus, kur apdraudéjumu iespéjams likvidét vai samazinat lidz
pielaujamam limenim, un pemot véra jau pareizi istenotas priek§nosacijumu programmas.

E = ietekme = apdraud&juma radita ietekme vai nopietniba cilvéka veselibai.

RISKA LIMENIS (R = P x E): SKALA 1-7

Liela 4 4
Reala 3 3
<  Maza 2 2
=)
=
=< Loti maza 1 1 4
=
A
w
= 1 2 3 4
IerobeZota Meérena Nopietna Loti nopietna
IETEKME
VARBUTIBA

1 = Joti maza
— Teorétiska — apdraudéjums agrak nav konstatéts.

— Razosanas procesa nikamaja posma apdraudgjums tiks likvidéts vai samazinats lidz pielaujamam limenim (piemé-
ram, pasterizacija, fermentacija).

— Kontrolpasakums vai apdraudéums ir tads, ka, ja kontrolpasakums nav rezultativs, razosana vairs nav iespéjama vai
netiek razoti derigi galaprodukti (pieméram, parak liela krasvielu piedevu koncentracija).

— Kontaminacija ir Joti ierobeZota un/vai lokala.
2 = maza

— Pastav loti ierobeZota varbitiba, ka prieksnosacijumu programmu nesekmigas Istenosanas vai neesamibas dé] galap-
rodukta radisies apdraudéjums.

— Kontrolpasakumi §a apdraud&uma noveérsanai ir visparigi (PNP) un praksé tiek sekmigi istenoti.
3 = reala

— Specifiska kontrolpasakuma nesekmiga Istenosana vai neesiba neizraisa apdraudéuma sistematisku klatbatni galapro-
dukta, tomeér attiecigaja partija noteikta galaprodukta procentuala dala apdraud&jums var pastavét.

(") http:/[www.who.int/foodsafety/publications/micro/MRA17 .pdf
(*) ISBN 978-90-5989-275-0.
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4 = liela

— Specifiska kontrolpasakuma nesekmiga istenosana vai neesiba izraisa sistematisku klami, pastav liela iesp&jamiba, ka
apdraudéjums bis visos attiecigas partijas galaproduktos.

IETEKME (vai nopietniba)
1 = ierobezota

— Patéretajs nesaskaras ar problémam partikas nekaitiguma zipa (apdraudéuma veids, pieméram, papirs, miksta plas-
tmasa, lielizméra svesi materiali).

— Apdraudgjums nevar pieaugt lidz bistamai koncentracijai (pieméram, krasvielas, S. aureus saldéta partika, ja pieau-
gums lidz lielakam apjomam ir maz ticams un glabasanas nosacijumu un termiskas apstrades dé] nav iesp&jams).

2 = meérena

— Nav nopietnu traumu un/vai simptomu, vai tadi rodas tikai péc ilgstosas paklausanas arkartigi lielai koncentracijai;
— Islaiciga, tomér acimredzama ietekme uz veselibu (pieméram, mazi gabalini).

3 = nopietna

— Acimredzama ietekme uz veselibu ar Istermina vai ilgtermina simptomiem, kas retumis izraisa navi (pieméram, gas-
troenterits).

— Apdraudgjuma ietekme ir ilgstosa; maksimala deva nav zinama (pieméram, dioksini, pesticidu atliekas, mikotoksini
utt.).

4 = Joti nopietna

— Patérétaju grupa ietilpst riska kategorija, un apdraud&ums var izraisit navi.

— Apdraudgjums rada nopietnus simptomus, kas var izraisit navi.

— Pastavigi bojajumi.

Kritisko kontrolpunktu un darbibas prieksnosacijumu programmu NOTEIKSANA, ja to uzskata par vajadzigu

1. un 2. riska limenis: specifiskus pasakumus neisteno, kontrole ietverta priek$nosacijumu programmas.

3. un 4. riska limenis: iesp&jamas darbibas priek$nosacijumu programmas. Papildu jautajumi, uz kuriem HACCP grupai
ir jaatbild: vai visparigais kontrolpasakums vai pasakumi, kas minéti priek§nosacfjumu programmas (PNP), ir pietickami,
lai ar tiem uzraudzitu identificétos riskus?

— JaJA: PNP

— Ja NE: darbibas PNP

5., 6. un 7. riska limenis: KKP vai — ja nav izméramu kritisko robezu — darbibas PNP (pieméram, alergéna kontrole).

KKP ir punkti razosanas procesa, kuros, istenojot specifisku kontrolpasakumu, ir javeic pastaviga/katras partijas kontrole,
lai likvidetu apdraudéjumu vai samazinatu to lidz pielaujamam limenim. Uzraudzibai ir jabhit paradamai, un ir javeic

uzskaite. Ja kritiska robeza tiek parkapta, javeic korigéjoss pasakums saistiba ar produktu un procesu.

Darbibas PNP ir punkti razo$anas procesa ar mazaku partikas nekaitiguma risku vai gadijuma, kad nepastav izméramas
robezas. Sos punktus var kontrolét, istenojot riipigak izstradatus visparigus pamata kontrolpasakumus, kas ietilpst
priek$nosacijumu programmas, pieméram, biezakas kontroles, uzskaiti utt. Ta ka procesa/produkta prasibas tiek regulari
kontrolétas un pielagotas, var uzskatit, ka Sie riski ir kontroléti. Talitéjs korig€joss pasakums saistiba ar produktu nav
jaisteno. Darbibas PNP pieméri ir $adi:

— izejmaterialu sanemsana — paraugu nemsanas plans piegadataju nekaitiguma/higiénas pieeju verificéSanai,
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— Skérskontaminacija alergénu partiju starpa — starpposma tiri§ana un parbaude, kura méra adenozintrifosfatu (ATF),

— partikas kontaminacija augsta limena apkopes platiba — mutes maskas un papildu aizsardziba darbiniekiem, iknedé-
las roku higiénas parbaude.

ALTERNATTVA/VIENKARSOTA PIEEJA
Tadu pasu pieeju lieto vienkarsak, pieméram:

— nosakot 1.-5., nevis 1.-7. riska limeni, izmantojot nevis Cetrus, bet tikai tris varbatibas un ietekmes iedalijumus
(3. un 4. iedalijums ir apvienoti),

— nosakot “starpposma” risku, darbibas PNP neieklauj; vienigi noskir apdraud&umus, kurus var kontrolét tikai ar PNP,
un tos, kam nepieciesams kritiskais kontrolpunkts.
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3.A papildinajums

Lémumu piepnemsanas shéma kritisko kontrolpunktu (KKP) noteikSanai. Uz jautdjumiem jaatbild

secigi

J1. Vai ir profilaktiskie pasakumi?

JA NE |—»

|

Mainit posmu, \

procesu vai

produktu. JA
Vai $aja posma produkts /

ir jakontroleé nekaitiguma
nodros§inasanai?

J2. Vai S§is posms paredzéts, lai

likvidétu apdraudéjumu vai
samazinatu to Iidz pielaujamam
Iimenim?
V' \
NE JA

1

STOP,
nav KKP

J3. Vai $aja posma var rasties piesarpojums, vai
apdraudéjums var pieaugt lidz nepielaujamam limenim,
vai tas ir radies vai pieaudzis iepriekS€jos posmos, ja

ieprieks nav KKP vai darbibas PNP?

Kritiskais
kontrol
punkts =
KKP

> | STOP,

J4. Vai kada nakamaja posma var
likvidét apdraudéjumu vai samazinat
to Iidz pielaujamam limenim?

7N

nav KKP

Darbibas PNP

JA NE

|

STOP,
nav KKP

v

vai KKP
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3.B papildingjums

VienkarSota lemumu pienemsanas shéma

J1. Vai kontroles zudums §aja punkta raditu realu slimibas vai traumu risku?

JA 3

‘ 1

J2. Vai So apdraudéjumu kontrolés vai var Nav KKP
kontrolét kada nakamaja posma
(paskontroles ietvaros)?
|
J3. Vai $aja punkta apdraudéjumu paredzéts Nav KKP,
likvidét vai samazinat lidz pielaujamam pariet uz vélaku
Iimenim? posmu

JA NE

KKP vai Mainit
darbibas g:(s)celsl:l vai
PNP produktu




4. papildingjums

PNP, darbibas PNP un KKP salidzinajums

Kontrolpasakuma veids

PNP

Darbibas PNP KKP

Piemeérosanas joma

Pasakumi, kas saistiti ar vides izveido§anu
nekaitigai partikai: pasakumi, kas ietekmé
partikas ilgtsp&jibu un nekaitigumu.

Pasakumi, kas ir saistiti ar vidi un/vai produktiem (vai pasakumu apvienojums) un istenojami, lai
novérstu kontaminaciju vai noveérstu, likvidétu vai lidz pielaujamam limenim samazinatu apdraude-
jumu galaprodukta.

Sos pasakumus Isteno péc tam, kad ir istenota PNP.

Saistiba ar apdraudéjumiem

Nav specifiski kadam apdraudgjumam.

Specifiski katram apdraudéjumam vai apdraudgjumu grupai.

Noteik$ana Izstrade, pamatojoties uz Pamatojoties uz riska analizi, nemot véra priek$nosacijumu programmas.
v pieredzi, Kritiskie kontrolpunkti un darbibas priek§nosacfjumu programmas ir specifiskas produktam un/vai
v atsauces dokumentiem (noradijumiem, procesam.
zinatniskam publikacijam utt.),
v" apdraud&umu vai riska analizi.
Validacija Partikas aprité iesaistitais uznémeéjs var to Ir javeic validacija
neveikt. (daudzos gadijumos labas prakses noradijumos sniedz norades par validacijas metodiku vai pat nodrosina saga-
(T. i., tiriSanas lidzeklu raZotajs ir apstiprindjis tavotu validdcijas materialu).
produkta efektivitati un noteicis produkta spektru,
ka a1 sagatavojis lietoSanas pamacibas — partikas
aprite iesaistitajam uzneémejam ir jaievero Sis
pamacibas un jasaglaba produkta tehniskds spe-
cifikacijas.)
Kritériji | [zmérami vai novérojami kritériji Izmeérama kritiska robezvértiba.
Uzraudziba Attieciga gadijuma, ja iesp&jams Kontrolpasakumu IstenoSanas uzraudziba: parasti veic uzskaiti.

Kontroles zaudé&ana: korekcijas|
koriggjosie pasakumi ()

Attieciga gadijuma koriggjosie pasakumi
un/vai korekcijas attieciba uz PNP
istenoSanu

leprieks iestatitas korekcijas attieciba uz produktu
lesp&jami koriggjosie pasakumi attieciba uz
procesu
Veikta uzskaite

Koriggjosie pasakumi attieciba uz procesu
lesp&jamas korekcijas attieciba uz produktu
(katra gadijuma atseviski)

Veikta uzskaite

Verificésana

Ieplanota isteno$anas verificésana

leplanota Istenosanas verificésana, planotas apdraud&jumu kontroles rezultatu verificéSana

Q] Saji tabula korig&josie pasakumi ir pasakumi, ko isteno, lai likvidétu konstatétas neatbilstibas vai citas nevélamas situacijas c€loni, savukart korekcija ir darbiba, ko isteno, lai likvidétu konstatétu neatbilstibu.

910C°L°0¢
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5. papildingjums

Kopsavilkums, kura noraditi elastiguma pieméri daZiem partikas aprité iesaistitiem uznémumiem

Pasakums Elastigums

— Regulas (EK) Nr. 852/2004 un Regulas (EK) Nr. 853/2004 piem&rosanas
jomas neattiecinaSana

— Mazak aprakstosas priek$nosacijumu programmas primarajai raZoSanai
un ar to saistitajam darbibam

— Mazak aprakstosas priek$nosacijumu programmas parvietojamam un/vai
pagaidu telpam utt.

— Regulas (EK) Nr. 853/2004 pieméroSanas jomas neattiecinaSana uz
lielako dalu mazumtirgotaju

— Saskana ar valsts tiesibu aktiem iesp&jami pielagojumi, lai nodroSinatu
tradicionalo metozu izmantoSanu, ka ari attieciba uz partikas aprité
iesaistitajiem  tirgus  dalibnickiem regionos ar  geografiskiem
ierobeZojumiem un uzpémumiem attieciba uz buvniecibu, izvietojumu
un aprikojumu

— Visparigu nozaru noradijumu izmanto$ana labai higi€nas praksei

2. HACCP — Nav pastavigas HACCP grupas, viena persona ir atbildiga par
HACCP / partikas nekaitiguma parvaldibas sistemu

— Pieejamas produkta informacijas izmantoSana (mark&ums, internets)

— VienkarSa plusmas diagramma

3 Risku analize — VienkarSotas 1émumu pienems$anas shémas vai (pus)kvantitativas riska

un kritisko novertesanas metodes

kontrolpunktu — Apdraudejumu iepriek$€ja noteikSana, nemot véra visparigus HACCP
noradijumus vai tikai vispargju risku analizi

— Sikaka informacija par apdraud€juma veidu nav nepiecieSama

— Var sagrupét lidzigus produktus

1. Prieksnosacijumu
programmas

prieksdarbi

noteikSana

P
Lo 5 — leprieks noteiktas robezas, pamatojoties uz tiesibu
4. Kritiskas robezas aktiem, zinatniskiem atzinumiem utt. Mazi riski:
— Skaitliska vertiba nav janosaka uzskata, ka
5 Uzraudzibas — Veic 're.guliru vizualu novérofanu, nevis pastavigu | | 1.—3. gasﬁkums
= uzskaiti nodro§ina
procediira B . [
— Izmanto parbaudes punktu sarakstu ar lodziniem, | | atbilstibu uz
kas jaatzimé, ja ir nodroSinata atbilstiba HACCP
— Izmanto standarta apstrades procediiras principiem
6. Verifikacija un — Verificg, ka uzraudzibu veic, parbaudot uzskaiti vai pamato_tafn
validacija parbaudot  faktisko  uzraudzibu, piemé&ram, procedtiram.
parbaudot, ka temperatiru méra saskana ar Starpposma
procediiram un noradijumiem riski:  atbilstibas
— Validacijai izmanto analizes iegtitos | | nodroSinaSanai,
rezultatus / produktus analize, nemot vera kritérijus iesp&jams,
o e — Dokumentacijas mérkiem izmanto visparigus jaisteno darbibas
7. Dokumentacija un . > PNP.
. noradijumus
uzskaite
— Uzskaiti veic tikai par neatbilstibu un korektivajiem
pasakumiem




	Komisijas paziņojums par vadlīnijām, kā īstenot pārtikas nekaitīguma pārvaldības sistēmas, kas aptver priekšnosacījumu programmas un uz HACCP principiem balstītas procedūras, ieskaitot atvieglinātu īstenošanu / elastību noteikta veida pārtikas uzņēmumos (2016/C 278/01)

